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Vennligst les denne bruksanvisningen farst!

Kjeere kunde,

Takk for at du har valgt et Beko-produkt. Vi hper at du oppndr optimale resultater med ditt produkt, som er
produsert med haykvalitetsteknologi - den beste som finnes pd markedet. Derfor bar du lese hele denne
bruksanvisningen og alle andre tilharende dokumenter naye fer du bruker produktet og beholde disse som en
referanse for fremtidig bruk. Hvis du overlater produktet til andre, la da ogsé bruksanvisningen falge med. Falg alle
advarsler og informasjon i bruksanvisningen.

Husk at denne bruksanvisningen ogsa gjelder for flere andre modeller. Forskjeller mellom modellene vil kunne
oppdages i manualen.

Forklaring av symboler

Gjennom hele denne bruksanvisningen er det benyttet felgende symboler:

Viktig informasjon eller nyttige tips om
o bruk.

Advarsel om farlige situasjoner med
hensyn til liv og eiendom.

Advarsel om elekirisk stgt.

Advarsel om risiko for brann.

Advarsel om varme overflater.
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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ﬂ Viktige instruksjoner og advarsler for sikkerhet og milje

Denne delen inneholder
sikkerhetsinstrukser som vil bidra til &
beskytte mot fare for personskade

eller skade pé eiendom. Unnlater du &

felge disse instruksjonene, vil enhver
garanti anses som ugyldig.

Generell sikkerhet

Dette apparatet kan brukes av
barn fra 8 &r og oppover og
personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og
kunnskap, sa framt de er under
tilsyn eller har fatt instruksjoner
om bruk av apparatet pa en
sikker mate og forstér hvilke farer
som er involvert.

Barn fér ikke leke med apparatet.
Rengjering og vedlikehold skal
ikke utferes av barn uten tilsyn.
Installasjons- og
reparasjonsprosedyrer ma alltid
utfgres av autoriserte
serviceverksted. Produsenten vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
skader som fglge av forsgk utfert
av uautoriserte personer, noe
som ogsa vil kunne gjgre
garantien ugyldig. Les
bruksanvisningen ngye far
installasjon.

Ikke bruk produktet hvis det er
defekt eller har synlige skader.
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Kontroller at produktets
funksjonsknotter er slatt av etter
hver gang produktet har veert i
bruk.

Elektrisk sikkerhet

Hvis produktet har en feil, ber det
ikke brukes med mindre det er
reparert av et autorisert verksted.
Det er fare for elektrisk sjokk!
Bare koble produktet til en jordet
stikkontakt/linje med spenning og
beskyttelse som spesifisert i
"Tekniske spesifikasjoner". Fa
jordingsinstallasjonen utfgrt av en
kvalifisert elektriker mens
produktet brukes med eller uten
en transformer. Vart selskap vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
eventuelle problemer som oppstar
pa grunn av at produktet ikke blir
jordet i henhold til lokale
forskrifter.

Vask aldri produktet ved & spre
eller helle vann pé det! Det er fare
for elektrisk sjokk!

Du far aldri noen gang ta
stopselet med vate hender! Koble
aldri ut ved & trekke i kabelen,
men trekk bestandig ut ved & ta
tak i stgpselet.

Produktet mé& veere koblet fra
under installasjon, vedlikehold,
rengjering og reparasjon.



Hvis stremtilkoblingskabelen for
produktet er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten, dens
autoriserte serviceagent eller
liknende kvalifiserte personer for
4 unng4 fare.

Apparatet méa installeres slik at
det kan kobles helt fra nettverket.
Frakoblingen mé skje enten ved
hjelp av et stppsel eller en bryter
som er innebygd i den faste
elektriske installasjonen, i trad
med byggeforskriftene.

Bakre overflate p& ovnen blir varm
nar den er i bruk. Pass pa at
elektrisk tilkobling ikke kommer i
kontakt med den bakre overflaten,
ellers kan tilkoblinger bli skadet.
lkke klem strgmledningen mellom
ovnsdgren og rammen og ikke la
den fore over varme overflater.
Dette kan gjere at isolasjonen
smelter og forarsaker brann pé
grunn av kortslutning.

Alt arbeid pa elektrisk utstyr og -
systemer bgr kun utferes av
autoriserte og kvalifiserte
personer.

| tilfelle skade, sl av produktet og
koble det fra stremforsyningen.
For & gjore dette, sla av sikringen
hjemme.

Serg for at sikringsmerkingen er
kompatibel med produkiet.

Produktsikkerhet

Apparatet og dets tilgjengelige
deler blir varme under bruk.
Forsiktighet bar tas for & unngé &
komme borti varmeelementer.
Barn under 8 &r skal holdes unna
med mindre de er under
kontinuerlig oppsyn.

Bruk aldri produktet nar din
demmekraft eller evne til
koordinering er svekket pga. bruk
av alkohol og/eller narkotika.

Veer forsiktig nar du bruker
alkoholholdige drikker i dine retter.
Alkohol fordamper ved haye
temperaturer og kan forérsake
brann, siden det kan antennes
nar det kommer i kontakt med
varme overflater.

Plasser ikke noe brennbart
materiale i n&rheten av produktet,
ettersom sidene kan bli varme
under bruk.

Ved bruk blir apparatet varmt.
Forsiktighet bar tas for & unngé &
komme borti varmeelementer
inne i ovnen.

Hold alle ventilasjonsapninger fri
for hindringer.

Varm ikke opp lukkede bokser og
glassbeholdere i ovnen. Trykket
som bygger seg opp i
boksen/glasset kan fgre til at det
sprenges.

Plasser ikke stekebrett,
tallerkener eller aluminiumsfolie
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direkte pa bunnen av ovnen.
Akkumulering av varme kan
skade bunnen av ovnen.

Piasser bakepapir | gryten eller pd
ovnstilbehgret (skuffen,
metalitradgrillen e.a.) sammen
med maten og deretier setfer du
alt inn i den forhandsoppvarmede
ovnen. Fern de overflgdige
delene av bakepapiret som
stikker ut fra tilbeharet eller
grvten for & forebygge risiko for
bergring av ovnens
varmeelementer, Bruk aidri
bakepapir | en driftstemperatur
som er hgyere enn den angitte
verdien for bakepapiret. lkke
plasser bakepapir direkte pa
bunnen av ovnen.

Ikke bruk sterke skuremidler eller
skarpe metallskraper & rengjgre
glasset i ovnsdgren, siden disse
kan ripe opp overflaten, noe som
kan resultere i at glasset gar |
stykker.

Bruk ikke damprensere til
rengjore apparatet, da dette kan
fore til elektrisk stat.

Plassere stekeristen og brettet
riktig pa tradstativene

Det er viktig 8 posisjonere risten
og/eller pannen riktig pa hyllen.
Skyv risten eller pannen mellom
de 2 skinnene og se til at de er
stabile fgr maten legges pé
(vennligst se falgende figur).
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Ikke bruk produktet hvis glasset i
frontdaren er fiernet eller
sprukket.

Ovnens handtak er ingen
handkletarker. Heng ikke opp
handkle, hansker eller liknende
tekstilvareprodukter nar
grillfunksjonen er p& &pen dar.
Bruk alltid varmebestandige
grillvotter ndr du setter inn eller
tar ut retter inn i/ut av den varme
ovnen.

Forsikre deg om at apparatet er
slatt av fer du bytter ut lampen for
a unngd fare for elektrisk stot.

For produktets brannsikkerhet;

Serg for at stepselet passer inn i
stikkontakten, samt at det ikke
forarsakes gnist.

Ikke bruk noen skadet eller kuttet
ledning eller skjgteledning,
foruten originalkabelen.

Serg for at ikke det forekommer
vaeske eller fuktighet pa
kontakten som er koblet til
produktet.



Beregnet bruk

e Dette produktet er designet for
hjemmebruk. Kommersiell bruk er
ikke tillatt.

e [Dette apparatet er kun beregnet
til matlagingsformal. Det ma ikke
brukes til andre formal, for
eksempel romoppvarming.”

e te apparatet skal ikke brukes til
oppvarming av tallerkener under
grillen, til & tarke handkleer,
oppvaskklutet osv. ved & henge
dem pa handtakene, eller til
oppvarmingsformal.

e Produsenten skal ikke veere
ansvarlig for noen skader som
forarsakes ved feil bruk eller
handtering.

e (Ovnen kan brukes til opptining,
baking, steking og grilling av mat.

Sikkerhet for barn

¢ Tilgjengelige deler kan bli varme
under bruk. Sma barn ma holdes
unna.

e Pakkematerialet kan veere farlig
for barn. Hold barn p& avstand fra
innpakningsmaterialene.
Vennligst kast alle deler av
innpakningen etter
miljgforskriftene.

e Elekiriske apparater er farlige for
barn. Hold barn pa avstand fra
produktet nar det er i bruk, og
ikke la dem leke med produktet.

e |kke plasser gjenstander over
apparatet slik at barn kan forsgke
a n& dem.

e Mens dgren er &pen, ma du ikke
plassere tunge gjenstander pé
den og du mé ikke la barn sitte pd
den. Ovnen kan velte, eller
derhengslene kan bli skadet.

Bortskaffing av det gamle produktet

Samsvar med WEEE-direktivet og Deponering av
avfallsproduktet:

Dette produktet er i samsvar med EU-direktivet som
omhandler elektronisk og elektrisk utstyr (2012/19/EU).
Dette produktet har et klassifiseringsymbol for
sortering av avfall elekirisk og elektronisk utstyr
(WEEE).

Dette produktet er laget av hgykvalitetsdeler og -
materialer som kan gjenbrukes og resirkuleres.
Produktet skal ikke kastes sammen med normalt
husholdningsavfall og annet avfall pa slutten av
levetiden. Ta det med til et innsamlingspunkt for
resirkulering av elektriske og elektroniske innretninger.
Vennligst forhgr deg med de lokale myndighetene for &
fa opplysninger om slike innsamlingssteder.

Samsvar med RoHS-direktivet:

Produktet du har kjgpt er i samsvar med EU-RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Det inneholder ingen farlige
eller forbudte substanser som er angitt i direktivet.

Bortskaffmg av emballasjen
Innpakningsmaterialer er farllge for barn. Behold
innpakningsmaterialene pa et trygt sted
utilgjengelig for barn. Pakkematerialer for
produktet er produsert av resirkulerbare
materialer. Kast dem pé riktig mate og sorter i
overensstemmelse med instruksjoner for
resirkulering av avfall. Ikke kast dem sammen
med normalt husholdningsavfall.
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B Generell informasjon
Oversikt

. !/_0‘_ (,,-»—-"”\

7
6
4
1 Kontrollpanel 6 Viftemotor (bak stalplaten)
2 Stekerist 7 Lampe
3 Stekebrett 8 Toppvarmeelement
4 Handtak 9 Hylleposisjoner
5 Dar
1 4 5 6
| S ——
1 71
{ HHD
0, | Do Dl
s Aol
P 8 | °C
I | |
| i i
12 8 7
1 P&/AV-knapp 7 Tast for temperaturinnstilling
2 Funksjonsdisplay 8 Forsterker-symbol (hurtig forhandsoppvarming)
3 Indikatorfelt for aktuell tid 9 Plusstast
4 Symbol for ovnens indre temperatur 10 Minustast
5 Indikatorfelt for temperatur 11 Justeringstast
6 Tast for start/stopp matlaging 12 Returnere Key & funksjonsdisplay
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Innholdet i pakken
ilbehgr som medfalger varierer, avhengig av
produktmodellen. Ikke alt tilbehgr som
beskrives i brukerhandboken finnes kanskje pa
produktet ditt.

1. Brukerhandbok
2. Stekebrett
Brukes til bakevarer, frossenmat og stor stek.

3. Dypt brett
Brukes til bakevarer, store steker, saftige retter
og til & samle

4. Stekerist
Brukes til steking og til plassering av maten som
skal bakes, stekes eller tilberedte gryteretter i
gnsket hylle.

5. Plassere stekeristen og brettet riktig pé de
teleskopiske stativene
Teleskopiske stativer gjgr at du kan installere og
fierne brettene og risten enkelt.
Ved bruk av brettet og stekeristen med
teleskopstativer se til at pinnene pa den bakre
delen av teleskopstativet star mot kantene pa
stekeristen og brettet
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Tekniske spesifikasjoner

Eksterne mal (hpyde/bredde/dybde 595 mm/594 mm/567 mm

Grillstramforbruk

" Grunnleggende: Informasjon om energimerket for elekiriske ovner er gitt i samsvar med EN 60350-1/ IEC
60350-1-standarden. Disse verdiene er fastsatt ved standard belastning med funksjonene under-over-
varme eller vifteoppvarming (hvis aktuelt).

Energieffektivitetsklassen er fastsatt i overensstemmelse med de felgende prioritiseringene avhengig av om
de relevante funksjonene finnes pa produktet eller ikke. 1-Matlaging med gko-vifte, 2- Turbo langsom
matlaging, 3- Turbo matlaging, 4- Vifteassistert under/overvarme, 5-Over- og undervarme.

Se. Installasjon, side 11.

ekniske spesifikasjoner kan endres uten erdiene som er oppgitt i merkingene pa
arsel for & forbedre kvaliteten pa produktet. 6 produktet eller i dokumentasjonen som
medfalger er oppnadd i laboratoriemilig ifalge
! . o - . relevante standarder. Avhengig av drifts- og
Figurer i denne veiledningen er skjematiske og miljgforhold for produktet, kan disse verdiene
kan derfor veere litt forskjellige fra ditt produkt. variere. '
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K Installasjon

Produktet ma installeres av en kvalifisert person i
samsvar med gjeldende forskrifter. Ellers vil garantien
gjeres ugyldig. Produsenten skal ikke holdes ansvarlig
for skader som oppstar fra prosedyrer som utfgres av
uautoriserte personer, og dette kan gjere garantien
ugyldig.

Klargjering av plassering og elektrisk
installasjon av produktet er kundens ansvar.

FARE:
Produktet ma installeres i overensstemmelse
med de lokale gass- og/eller

elektrisitetsforskriftene.

FARE:
For installasjon, kontroller visuelt om produktet
har noen defekter.

Hvis dette er tilfelle, mé det ikke installeres
Skadede produkter vil utgjgre potensielle farer
for din sikkerhet.

Fer installasjon

Apparatet er ment for installasjon i kommersielt

tilgjengelige kjskkenkabinetter. En sikkerhetsavstand

méa overholdes mellom apparatet og kiskkenveggene

og mablene. Se figur (verdier i mm).

e Qverflater, syntetiske laminater og klebemidler
som brukes ma veere varmebestandige
(minimum 100 °C).

e Kjgkkenskapene mé veere stilt jevnt og festet.

e Hvis det er en skuff under ovnen, mé det veere
installert en hylle mellom ovnen og skuffen.

e Det skal veere minst to personer til & beere
apparatet.

Ikke installer produktet ved siden av kjgleskap
eller frysere. Varmen som utstrales fra enheten

il fare til ekt energiforbruk for
kjgleapparatene.

Ikke bruk daren og/eller handtaket til & lafte
eller flytte produktet.

Hvis produktet har tradhandtak, skyv
handtakene tilbake i sideveggene etter at du
har flyttet produktet.
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*

min.

Installasjon og tilkobling

e Produktet kan kun installeres og tilkobles i
overensstemmelse med aktuelle
installasjonsforskrifter.

Elektrisk tilkopling

Tilkople produktet til et jordet uttak/linje, beskyttet av

en sikring med riktig kapasitet, slik som oppgitt i

tabellen over tekniske spesifikasjoner. F&
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jordingsinstallasjonen utfrt av en kvalifisert elekiriker
mens produktet brukes med eller uten en transformer.
Selskapet vil ikke veere ansvarlig for noen skader som
oppstar hvis produktet brukes uten en
jordingsinstallasjon i overensstemmelse med de lokale
forskriftene.




FARE:

Produktet kan kun tilkobles strgmforsyningen
av autoriserte, kvalifiserte personer.
Produktets garantiperiode starter kun etter
riktig installasjon.

Produsenten skal ikke holdes ansvarlig for

skader som oppstar fra prosedyrer som utfgres
av uautoriserte personer.

FARE:

Stremledningen ma ikke klemmes, bayes eller
astklemmes eller komme i kontakt med varme
deler av apparatet.

En gdelagt strémledning skal skiftes ut av en

kvalifisert elektriker. Ellers er det fare for
elektrisk sjokk, kortslutning eller brann!

e Tilkoplingen skal veere i overensstemmelse med
nasjonale forskrifter.

e Str@mforsynlngsdata ma tilsvare data som er
spesifisert pa typesklltet pé enheten. Apne
frontdaren for & se typeskiltet.

e Strgmledningen pa produktet mé& stemme
overens med verdiene i tabellen over de tekniske
spesifikasjonene.

FARE:
For arbeidet pabegynnes pa den elektriske
installasjonen, koble produktet fra stramnettet.

Det er fare for elektrisk sjokk!

Stramledningens stgpsel skal vare lett
ilgjengelig etter installasjon (ikke legg det over
komfyren).

Sett stremstgpselet inn i uttaket.

Installere produktet

1. Skyv ovnen inn i skapet, innjuster og fest den,
samtidig som du kontrollerer at stremkabelen ikke
blir edelagt og/eller fastklemt.

Fest ovnen med de 2 skruene, slik som vist.

For produkter med kjalevifte

1 Kjglevifte
2 Kontrollpanel
3 Dar

Den innebygde viften kjgler bade innebygd kabinett og
utstyrets front.

Kileviften fortsetter & ga i ca. 20-30 minutter
etter at ovnen er slatt av.

Hvis du har laget mat vha. programmering av
ovnens tidsur, vil ogsa kjgleviften slés av
sammen med alle andre funksjoner pa slutten
av steketiden.

Siste kontroll
1. Setti stramstapselet og sld p& produktets sikring.
2. Kontroller funksjonene.

Framtldlg transport
Oppbevar apparatets opprinnelige eske 0g
transporter apparatet i denne. Fglg rettledningen
som er trykt p& kartongen. Hvis du ikke har den
originale esken, pakk produktet i bobleplast eller
tykk papp og tape godt.
e For & forhindre at stekerist og brett inne i ovnen
skal skade ovnsdaren, sette en stripe kartong pa
innsiden av ovnsdgren slik at det samsvarer med
plasseringen av brettene. Lim fast ovnsderen til
sideveggene.
Ikke bruk daren eller handtaket til & Iafte eller
flytte produktet.

lkke plasser noen gjenstander pa produktet og
flytt det i oppreist posisjon.

Kontroller det generelle utseendet til produktet
for skader som kan ha oppstatt under

ransport.
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B Forberedelser

Tips for energisparing

Felgende informasjon vil hjelpe deg til & bruke

apparatet p& en gkologisk méte og spare energi:

e Bruk markfargede og emaljebelagte kokekar i
ovnen, siden varmeoverferingen vil vaere bedre.

e Ved koking av maltidene, utfgr en
forvarmingsoperasjon hvis det anbefales i
brukerhandboken eller kokebeskrivelsen.

e |kke &pne dgren pa ovnen for hyppig under
matlagingen.

e Prov 4 tilbered mer enn én rett i ovnen samtidig,
nar det er mulig. Du kan tilberede mat ved &
plassere to kokekar pa stekeristen.

e |ag mer enn én rett etter hverandre. Ovnen vil
allerede veere varm.

e Du kan spare energi ved & sl av ovnen i noen
minutter far sluttkoketiden. Ikke &pne ovnsdaren.

e Tin opp de frosne maltidene far de tilberedes.

Ferste gangs bruk
Tidsinnstilling

1 4 5 6

| S —

. 1 °C
@ ge | BEE " >
|
g s 4.0l

P o~ A

| | | |

1 i l i

12 11 10 9 7
! Pa/AVI-knap.p Hvis den aktuelle tiden ikke er innstilt, vil
2 Funksjonsdisplay idsindikatoren begynne & gke/bevege seg
3 Indikatorfelt for aktuell tid oppover fra 12.00. ®- -symbolet vil vises for &
4 Symbol for ovnens indre temperatur indikere at den aktuelle tiden ikke har blitt
5 Indikatorfelt for temperatur innstilt. Dette vil forsvinne s& snart tiden er
6 Tast for start/stopp matlaging innstit
7 Tast for temperaturinnstilling Farste rengjering av produktet
8 Forsterker-symbol (hurtig forhandsoppvarming) Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
9 Plusstast eller rengjgringsmaterialer.
10 Minustast Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,
11 Justeringstast rengjeringspulver/kremer eller skarpe
12 Returnere Key & funksjonsdisplay gjenstander under rengjering.
1. Nar ovnen starter vil (9-symbolet lys. Trykk pa Fiern alle pakningsmaterialer. .
-/ \-knappene for ayangl tldeyn KK 2. Tark av overflatene pa produktet med en fuktig

2. Bekreft innstillngen ved & trykke pa (M-symbolet, Klut eller svamp, og terk med en Klut.

og vent i fire sekunder uten & trykke pd noen
knapper for & bekrefte.
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Forste oppvarming

Varm opp produktet i omtrent 30 minutter, og sla det
deretter av. Dermed vil alle produksjonsrester eller -lag
brennes av og fieres.



ADVARSEL
Varme overflater kan forarsake forbrenninger!

Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr aldri
de varme brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold barn pé avstand.
Bruk alltid varmebestandige grytehansker nar
du setter inn eller tar ut retter fra den varme

ovnen.
Elektrisk komfyr
1. Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.

2. Lukk ovnsdgren.

3. Velg posisjonen "Statisk".

4, Velg hgyeste effekt pa grillen; se Slik bruker du
den elektriske ovnen, side 16.

5. Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

6. Slaavovnen, se Slik bruker du den elektriske
ovnen, side 16

Grillovn

1. Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.

2. Lukk ovnsderen.

3. Velg hayeste effekt pa grillen; se Slik bruker du
grillen, side 24.

4. Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

5. Slaav grillen, se Slik bruker du grillen, side 24

Rayk og lukt kan slippes ut i et par timer under
grste drift. Dette er helt normalt. Se til at
rommet er godt ventilert for & fierne rayken og

lukten. Unnga direkte inhalering av reyken og
lukten som slippes ut.
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B Slik bruker du ovnen

Generell informasjon om baking,
steking og grilling

ADVARSEL
Varme overflater kan forarsake forbrenninger!

Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr aldri
de varme brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold barn pé avstand.
Bruk alltid varmebestandige grytehansker nar
du setter inn eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

FARE:
Veer forsiktig ved apning av deren, siden det vil
komme ut damp.

Damp som kommer ut kan skolde hendene,
ansiktet og/eller gynene.

Baketips

e Bruk belegg som ikke kleber, passende
metallplater eller aluminiumsbeholdere eller
varmeresistente silikonformer.

e Utnytt plassen pa stativet pd best mulig méte.

e Plasser bakeformen i midten av stativet.

e Velg riktig hylleposisjon fgr du slér pa ovnen eller
grillen. Ikke endre hylleposisjon nér ovnen er

varm.
e Hold ovnsdaren lukket.
Steketips

e Huis hel kylling, kalkun og maltider med store
hiter behandles med dressinger, slik som f.eks.
sitronjuice og svart pepper fer steking, vil det ake
stekeytelsen.

e Det tar omtrent 15 til 30 minutter lenger & steke
kjott med bein i sammenligning med stek av den
samme starrelsen av kjgtt uten bein.

e Hver centimeters kjgttykkelse krever omtrent 4 til
5 minutter steketid.

e lakjgttet sta i ovnen i omtrent 10 minutter etter
koketiden er ferdig. Saften fordeles bedre over
hele steken og kommer ikke ut nr kjgttet kuttes.

e Fiski en varmebestandig form skal plasseres pé
stativet pa midtre eller nedre niva.

Grilltips

Ved grilling av Kjgtt, fisk og fiaerkre, blir de fort brune,

har en fin skorpe og blir ikke terre. Flate stykker, kjgtt

og palser, men ogsa grannsaker med hgyt vanninnhold

(f.eks. tomater og lak) er spesielt egnet for grilling.

e Fordel stykkene som skal grilles pa risten eller pa
bakebrettet med risten pa en slikt mate at
plassen som dekkes ikke overskrider starrelsen
pé varmelementet.
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e Skyv stekeristen eller bakebrettet med grillen i
gnsket hayde i ovnen. Hvis du griller p&
stekeristen, skyv bakebrettet inn i den nederste
hyllen for & samle fett. Tilfer noe vann i
bhakebrettet for enkel rengjering.

Mat som ikke egner seg til grilling
medferer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt bak i
grillen. Dette er det varmeste omradet,
og fet mat kan ta fyr.

Slik bruker du den elektriske ovnen
Hylleposisjoner (for modeller med grillrist)

Det er viktig & posisjonere stekeristen riktig pa
gitterhyllen. Stekeristen ma settes inn i hyllene slik
som vist pé figuren.

Ikke la stekeristen st& mot bakveggen i ovnen. Skyv
derfor stekeristen til den fremre delen av stativet og
fest ved hjelp av daren for & fa best mulig grillytelse.

s
3
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1
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Driftsmoduser

Rekkefalgen pa driftsmodusene som vises her kan
awike fra tilordningen pé& produktet ditt.

1. Over- og undervarme

Maten varmes opp fra topp og bunn samtidig.

For eksempel egner den seg for

kaker, bakevarer eller kaker og ilfaste fat i
bakeformer. Bruk kun ett brett ndr du tilbereder
maten.

Den egnede hylleposisjonen vil vises pé& skjermen.



2. Viftestpttet under-/overvarme

Varmluft som varmes av nedre og gvre
varmeelementer fordeles jevnt i ovnen raskt ved
hjelp av viften. Bruk kun ett brett nar du
tilbereder mat.

3. Varmluft

Varmluft som varmes av nedre varmeelement
fordeles jevnt i ovnen raskt ved hjelp av viften.
Den egner seg il & tilberede maltidene pé ulike
hyllenivaer, og forhandsvarming er ikke
ngdvendig i de fleste tilfellene. Egner seg for
tilberedning med flere brett.

Nar ovnsdaren apnes, vil ikke viftemotoren ga
or & holde den varme luften inne i ovnen.

4.

"3D"-funksjon

Overvarme, undervarme og vifteassistert varme
er pd. Mat stekes jevnt og hurtig i hele ovnen.
Bruk kun ett brett ndr du tilbereder maten.

5. Pizzafunksjon

Undervarme og vifteassistert varme er pé. Egner
seg til & steke pizza.
Full grill + vifte

Varmluft som varmes av den store grillen

fordeles raskt i ovnen ved hjelp av viften. Denne

egner seg til grilling av sterre mengder med kjgtt.

e |Legg store eller middels store porsjoner i
riktig hylleposisjon under grillvarmen for &
grille.

e Still temperaturen til maksimalt niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Full grill

Stor grill i ovnstaket er i drift. Denne egner seg il

grilling av sterre mengder med kjgtt.

e |Legg store eller middels store porsjoner i
riktig hylleposisjon under grillvarmen for &
grille.

e Still temperaturen til maksimalt niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Grill

Liten grill i ovnstaket er i drift. Egner seg til

grilling og gratengretter.

e Legg sma eller middels store porsjoner i
riktig hylleposisjon under grillvarmen for &
grille.

e Still temperaturen til maksimalt niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Sakte koking/gko-varmluftsvifte

For & spare strem kan du bruke denne
funksjonen i stedet for kokeoperasjoner som du
ville utfert ved & bruke varmluft i
temperaturomradet 160-220 °C. Men koketiden
vil gke noe.

Tilberedningstider som er relatert til denne
funksjonen er angitt i tabellen "Sakte
koking/gko-varmluftsvifte".
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10. Undervarme 12. Bruk av vifte

Kun undervarmen er i drift. Den egner seg til Ovnen varmes ikke opp. Kun viften (i bakveggen)
pizza og etterfelgende bruning av mat fra bunnen. er i drift. Egner seg for & tine opp frossen
11.  Holde maten varm kornmat langsomt ved romtemperatur og

nedkjgling av tilberedt mat.

Brukes til & holde maten varm ved en temperatur
som holder maten serveringsklar over lengre tid.

Slik bruker du ovnens kontrollenhet

3 4 5 6
p—— |
= . ! ‘
HHBR | BER S b
- i
p 1
BAacpl ¢« Al
volo~ s ]
I | | |
| 1 | i i
12 11 10 9 8 7
1 P&/AV-knapp =) . Forsterker-symbol (hurtig
2 Funksjonsdisplay forhéndsoppvarming)
3 Indikatorfelt for aktuell tid : Kjgttsonde-symbol
4 Symbol for ovnens indre temperatur | : Pause koking-symbol
5 Indikatorfelt for temperatur : Start koking-symbol
6 Tast for start/stopp matlaging Funksjon stébell'
7 Tast for temperaturinnstilling . - )
8 Forsterker-symbol (hurtig forhandsoppvarming) tF)uniESJO_nstabellen (ljndlkerer furill;SJonenE §0m| kan
9 Plusstast rukes i ovnen og deres respektive maksimale og

10 Minustast minimale temperaturer.

11 Justeringstast
12 Returnere Key & funksjonsdisplay

[-]  Koketidsymbol
-3 : Symbol for slutt p& koketid
P : Funksjonsnummer
A : Alarmsymbol
O] - Klokkesymbol
- Nekkelldssymbol
%] : Apen dgr-symbol
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1 Hylleposisjoner
2 Overvarme
3 Grillelement
4 Boost-element
5 Boost-vifte
6 Holde maten varm
7 Undervarme
8 Rengjgringsposisjon
9 Drift med vifteposisjon

Funksjoner varierer, avhengig av
produktmodellen!

Funksjonstabell Anbefalt Temperaturomrade
temperatur (°C °C)

"3D"-funksjon 40-280

40-220

[Ved tempsraturer pd 280 ° C og mer, opererer
ovnen hayst 2 timer,

Maksimal justerbar steketid i moduser unntatt
varmebehold er begrenset til 6 timer av
sikkerhetsmessige arsaker. Programmet

kanselleres ved strgmbrudd. Du mé
reprogrammere ovnen.

Mens justeringer foretas, vil relaterte symboler
na klokken blinke.

Den aktuelle tiden kan ikke stilles inn mens
ovnen er i drift i noen funksjon, eller hvis
halvautomatisk eller helautomatisk
programmering gjeres pa ovnen.

Selv nar ovnen er av, tennes ovnslampen nar
ovnsdgren apnes.

CICICHS!

Slik bruker du ovnen

1. Trykk pa (D-knappen i mer enn to sekund for &
apne ovnen.

» Farste funksjon vises pé displayet etter av ovnen er

slatt pa. Nar displayet er i denne modusen, kan du

stille inn steketid, sluttid for steking og forsterker

(hurtig oppvarming).

Ovnen vil sla seg av automatisk innen 20

sekunder hvis ingen ovnsinnstilling foretas pa

denne skjermen.

Manuell tilberedning ved & velge temperatur og
driftsmodus

Manuell tilberedning ved & velge temperatur og
driftsmodus som egner seg for maten du skal tilberede,
og du kan kontrollere dette manuelt uten & angi
tilberedningstid.

1. Farste funksjon vises pé displayet etter at du har

trykket pa \.L/-knappen for & pne ovnen.

2. Velg driftsfunksjon ved & trykke pd A\-~\v-
knappene.

3. Huvis du gnsker & endre temperaturen som er
anbefalt for funksjonen, kan du gktivere

. temperaturfeltet ved & trykke pé C-knappen.

» C-symbolet blinker.

4. Still inn gnsket temperatur ved & trykke pa -
IN-knappene. .

5. Bekreft temperaturinnstillingen ved & trykke pé C-
knappen.

6. Sett matretten inn i ovnen.

7. Trykk pd } "-for a starte matlagingen hvis

temperaturen og funksjonen er egnet. P-symbolet
vil vises pa displayet.
» Ovnen vil lett begynne & virke i den valgte
funksjonen og vil gke den indre ovnstemperaturen til
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innstilt temperatur. Alle gradene pa det indre

temperatursymbolet vil lyse nar den indre

temperaturen nar gnsket temperatur. Ytterligere, aktive

varmere og anbefalt brettstilling vises pa

funksjonsdisplayet.

8. Ovnen vil ikke sla seg av automatisk ved manuell
tilberedning uten at tilberedningstid er valgt. Du

kan fullfgre tilberedningen ved & trykke pa } "
knappen igjen.

» Qvnen vil fullfgre tilberedningen og "-symbolet vises

pé displayet.

9. Trykk pa (:D-knappen i mer enn to sekunder for &
lukke ovnen.

Matlaging ved & angi tilberedningstid:

Du kan forsikre deg om at ovnen slér seg av ved &

velge temperatur og funksjon som er egnet for

maltider og angi tilberedningstid. Manuell kontroll uten

a angi tilberedningsvarighet.

1. Farste funksjon vises pé displayet etter at du har

trykket pa \L’-knappen for & pne ovnen.

2. Velg driftsfunksjon ved & trykke pa Aa-~-
knappene.

3. Huvis du gnsker & endre temperaturen som er
anbefalt for funksjonen, kan du gktivere

. temperaturfeltet ved & trykke pé C-knappen.

» C-symbolet blinker.

4. Still inn gnsket temperatur ved & trykke pa-
I~N7-knappene. .

5. Bekreft temperaturinnstillingen ved & trykke pa C-
knappen.

6. Trykk pa & til P lsymbolet vises pa displayet for
tilberedningstid.

7. Angi tilberedningstid ved & trykke pa A\-/Av-
knappene og bekreft innstillingen ved & trykke pa
(®-knappen.

» Nér tilberedningstiden er angitt vises |")|-symb0|et

kontinuerlig pa displayet.

8. Sett matretten inn i ovnen.

9. Trykk pd } ”-for a starte matlagingen hvis

temperaturen og funksjonen er egnet. P-symbolet
vil vises pa displayet.
» Ovnen vil varmes opp til innstilt temperatur og vil
holde denne temperaturen inntil slutten pa koketiden
som har blitt valgt.
» Ovnen vil lett begynne & virke i den valgte
funksjonen og vil gke den indre ovnstemperaturen til
innstilt temperatur. Den opprettholder denne
temperaturen inntil sluttiden for den angitte kokingen.
Alle gradene pé det indre temperatursymbolet vil lyse
nér den indre temperaturen nér gnsket temperatur.
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Ytterligere, aktive varmere og anbefalt brettstilling
vises pa funksjonsdisplayet.
10. Etter at stekeprosessen er ferdig, vil merket
«Slutt» vises pa displayet, og alarmen vil hgres.
11. Du kan trykke hvilken som helst knapp for &
stoppe alarmen.
» Alarmen stopper og ovnen avsluttes automatisk.
Hvis du ensker & angi et senere tidspunkt for
sluttid:
Du kan forsikre deg om at ovnen gar og slér seg av
automatisk ved & angi temperatur og funksjon som
egner seg for maten du tilbereder. Du kan endre
tilberedningstiden og sluttiden til et senere tidspunkt,
og kontrollere manuelt uten & angi
tilberedningsvarighet.
Farste funksjon vises pa displayet etter at du har

trykket pa \.L/-knappen for & pne ovnen.

2. Velg driftsfunksjon ved & trykke pd A\-~\v-
knappene.

3. Huvis du gnsker & endre temperaturen som er
anbefalt for funksjonen, kan du gktivere

. temperaturfeltet ved & trykke pa C-knappen.

» C-symbolet blinker.

4. Still inn gnsket temperatur ved & trykke pa-.-
IN-knappene. .

5. Bekreft temperaturinnstillingen ved & trykke pé C-
knappen.

6. Trykk pa & til P lsymbolet vises pa displayet for
tilberedningstid.

7. Angi tilberedningstid ved & trykke pa A\-/A\v-
knappene og bekreft innstillingen ved & trykke pa
(®-knappen.

» Nér tilberedningstiden er angitt vises |‘)|-symb0|et

kontinuerlig pa displayet.

8. Trykk pa (il ')|-symb0|et vises pé displayet for
sluttid.

9. Angi tilberedningstid ved & trykke pa A\-/~\-
knappene og bekreft innstillingen ved & trykke pa
(S-knappen.

» Nér sluttiden som er angitt vises ')|-symb0|et

kontinuerlig pa displayet.

10. Sett matretten inn i ovnen.

11. Trykk pa } "-knappen for & starte matlagingen
hvis temperaturen, tilberedningstiden, sluttiden og

funksjonen er egnet. PP-symbolet vil vises pé
displayet.
» Ovnstimeren kalkulerer automatisk oppstartstid for
koking ved & trekke fra koketiden fra kokesluttiden
som du har stilt inn. Valgt driftsmodus aktiveres nér
oppstartstiden for koking har kommet, og ovnen
varmes opp til innstilt temperatur. Den opprettholder



denne temperaturen inntil sluttiden for den angitte

kokingen. Alle gradene pa det indre

temperatursymbolet vil lyse nar den indre

temperaturen nar gnsket temperatur. Ytterligere, aktive

varmere og anbefalt brettstilling vises pa

funksjonsdisplayet.

12. Etter at stekeprosessen er ferdig, vil merket
«Slutt» vises pa displayet, og alarmen vil hgres.

13. Du kan trykke hvilken som helst knapp for &
stoppe alarmen.

» Alarmen stopper og ovnen avsluttes automatisk.

Hvis du bare ensker a avbryte
ilberedningstiden, eller tilberedningstiden og
sluttiden etter at du har angitt dem, mé du

tilbakestille tilberedningstiden.

Innstilling av forsterkeren (hurtig forvarming)
Bruk forsterkerfunksjonen (hurtig forhdndsoppvarming)
il & la ovnen nd den gnskede temperaturen hurtigere.

Booster kan ikke velges for tining, hold varm
0g rengjaring. Booster-innstillinger vil

kanselleres i tilfelle strgmbrudd.

1. Trykk pa s@-knappen etter at du har angitt
temperaturen, tilberedningstiden, sluttiden og
funksjonen.

» aﬂl-symbolet vises kontinuerlig og booster (rask

forvarming) er aktivert.

» Forsterkersymbolet forsvinner sé snart ovnen nér

den gnskede temperaturen og ovnen gjenopptar

driften i den funksjonen den var i far
forsterkerfunksjonen.

2. Trykk pa a&-knappen igien for & avslutte booster-
funksjonen.

» sﬂ-symbolet vises 0g hooster (rask forvarming) er

deaktivert.

Sla av den elektriske ovnen

Trykk pa @-tasten for & sl& av ovnen.

Aktivere tastelasen

Du kan forhindre ovnen fra & forstyrres ved & aktivere
tastelésfunksjonen.

1. Trykk pa () il £-symbolet vises pa displayet.

» «AV» vil vises pa displayet.

2. Trykk pa knappen . for & aktivere tastelasen.
» Nar tastelasen har blitt aktivert, vises «Pé» pa
displayet, og [‘E]—symbolet forblir tent. Bekreft ved &
trykke pa (.

Ovnsknappene fungerer ikke nar
astelasfunksjonen er aktivert. Tastelasen vil

ikke kanselleres i tilfelle strambrudd.

For & deaktivere }gstelésen, trykk pa
1. Trykk pa (@ til (O-symbolet vises pa displayet.

» «P&» vil vises pé displayet.

2. Deaktiver tastelasen ved a trykke pa s»-knappen.
» «AV» vises pa tastelasen er deaktivert. Bekreft ved &
trykke pa (.

Ovnsknappene fungerer ikke nar
astelasfunksjonen er aktivert.

astelasinnstillingene vil ikke kanselleres i
tilfelle strambrudd.

Stille inn alarmklokken

Du kan bruke timeren pé produktet for alle advarsler

eller pAminnelser utenfor kokeprogrammet.

Alarmklokken har ingen pavirkning pa funksjonene til

ovnen. Den brukes kun som en advarsel. For eksempel

er det nyttig hvis du gnsker & vende maten i ovnen pa

et bestemt tidspunkt. Timeren vil heres pa slutten av

den innstilte tiden. _

1. Trykk p& O til (9-symbolet vises pa displayet.
Maksimal alarmtid kan veere 23 timer og
59 minutter.

2. Still inn alarmen med - / ~-knappene.

» Lf!-symbolet vil forbli tent, og alarmtiden vil vises pa

displayet nar alarmtiden er stilt inn.

3. Pa slutten av alarmtiden, vil D-symbolet begynne
a blinke, og et alarmsignal hares.

Sla av alarmen

1. Alarmsignalet vil hgres i to minutter. Du kan trykke
hvilken som helst knapp for & stoppe alarmen.

» Alarmen vil slds av, og den aktuelle tiden vil vises.

Avbryte alarmen

1. Trykk pa () til &-symbolet vises pa displayet for &
avbryte alarmen.

2. Trykk og hold sv-knappen nede til «00:00» vises.

larmtiden vil vises. Hvis alarmtiden og
koketiden stilles inn samtidig, vil den korteste
iden vises.

Endre klokkeslett

1. Trykk pa @-knappen med korte mellomrom helt
til @-symbolet vises pé displayet.

2. Trykk pd ~ eller v for & stille inn tiden.

3. Bekreft innstillingen ved & trykke pé Q)-symbolet,
og vent i fire sekunder uten & trykke pd noen
knapper for & bekrefte.

De aktuelle tidsinnstillingene kanselleres ved
strembrudd. Klokken ma stilles pé nytt. Aktuell
id kan ikke endres nar noen av
ovnsfunksjonene er i bruk.
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Tidstabell for matlaging Baking og steking

imingen i denne oversikten er beregnet som 1. hylle pa ovnsstativet er nederste stativ.
en guide. Tidene kan variere pa grunn av
emperaturen pa mat, tykkelse, type og etter
dine preferanser for koking.

_ Antall brett - Stativstilling Temperatur (°C) Steketid (ca. i
I L ) e T
e e m L wG

Ett brett @ 2 15 min. 250/max 55.. 65
deretter 180 ... 190

Ett brett D 1 25 min, 250/max 150 ... 210
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Sakte koking/gko-varmluftsvifte

Ikke endre tilberedningstemperaturen etter at
ilberedningen starter i Sakte koking/sko-

armluftsvifte-modus.

lkke apne dgren under matlaging i modusen
Sakte koking/gko-varmluftsvifte-modus.

_ Kokenivanummer - Stativstilling Temperatur (°C) Steketid (ca. i

Baketips for kake

Hvis kaken er for torr, gk temperaturen med 10
og reduser steketiden.

Hvis kaken er vat, bruk mindre veeske eller senk
temperaturen med 10 °C.

Hvis kaken er for mark pa toppen, plasser den pa
en lavere hylle, senk temperaturen og ok
steketiden.

Hvis den er godt stekt pa innsiden, men klisset
pé utsiden, bruk mindre veeske, senk
temperaturen og ok steketiden.

Bakevaretips

Hvis bakevarene er for terre, gk temperaturen
med 10 °C og reduser steketiden. Damp
deiglagene med en saus som bestér av melk,
olje, egg og yoghurt.

Hvis bakevarene tar for lang tid til & bake, vaer
ekstra oppmerksom sa tykkelsen pa bakevarene
du har tilberedt ikke overskrider dybden pé
brettet.

Hvis den gvre siden av bakevarene blir brune,
men den lavere delen ikke er stekt, se til at
sausmengden du har brukt til bakevarene ikke er
for lang mot bunnen av bakevarene. Prav & spre
sausen jevnt mellom deiglagene og pa toppen av
bakevarene for en jevn bruning.

Stek baksten i overensstemmelse med modus
og temperatur som finnes i koketabellen. Hvis

den nedre delen fortsatt ikke brunes nok,
plasser den pa en lavere hylle neste gang.

Tips for koking av grennsaker

Hvis grennsaksretten mister all veeske og blir for
terr, tilbered den i en panne med lokk i stedet for
et brett. Lukkede kar vil beholde saften i retten.
Hvis en grennsaksrett ikke blir kokt, kok
grennsakene pé forhand, eller klargjer dem som
hermetisert mat og legg dem i ovnen.
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Slik bruker du grillen

ADVARSEL
Lukk ovnsdgren under grilling.
arme overflater kan forarsake forbrenninger!

Sla pa grillen
1. Farste funksjon vises pé displayet etter at du har

trykket pa \.L/-knappen for & pne ovnen.

2. Trykk pd v/~ for & velge ansket grillfunksjon.

3. Huvis du gnsker & endre temperaturen som er
anbefalt for funksjonen, kan du aktivere
temperaturfeltet ved & trykke paC knappen.

» C- -symbolet blinker.

4. Still inn gnsket temperatur ved & trykke pa-
IN\-knappene. .

5. Bekreft temperaturinnstillingen ved & trykke pé C-
knappen.

6. Trykk pa } ” for & starte grillen hvis

temperaturen og funksjonen er egnet. ’ -symbolet
vil vises pa displayet.
» Ovnen vil lett begynne & virke i den valgte
funksjonen og vil gke den indre ovnstemperaturen til

Tidstabell for grilling

Grilling med elektrisk grill
B Innsettingsniva Grilltid (omtrent)

innstilt temperatur. Alle gradene pa det indre
temperatursymbolet vil lyse nar den indre
temperaturen nar gnsket temperatur. Ytterligere, aktive
varmere og anbefalt brettstilling vises pa
funksjonsdisplayet.

7. Du kan fullfgre grillingen ved & trykke pa } ”
knappen igjen.

» Qvnen vil fullfgre grillingen og " -symbolet vises pa

displayet.

Sla av grillen
1. Trykk pa @-knappen i mer enn to sekunder for &
lukke ovnen.

Mat som ikke egner seg til grilling
medferer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt bak i
grillen. Dette er det varmeste omradet,
og fet mat kan ta fyr.

/A
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[} Vediikehold og stell

Generell informasjon

Levetiden pa produktet blir lengre og problemer som
oppstéar hyppig, reduseres hvis det rengjares ved
regelmessige intervaller.

FARE:
Koble produktet fra stremforsyningen far start
av vedlikehold og rengjgring.

Det er fare for elektrisk sjokk!

FARE:
La produktet kjgles ned fgr rengjering.
arme overflater kan forarsake forbrenninger!

e Rengjer produktet grundig etter hver gangs bruk.

P& denne méten er det lettere & fierne kokerester,

og dermed unngés det at de brenner fast neste
gang produktet brukes.

e Ingen spesielle rengjeringsmidler er ngdvendige
for & rengjere produktet. Bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk klut eller svamp til
a rengjare produktet og terke det med en tarr
Klut.

e  Sikre alltid at overfladig veeske terkes godt av
etter rengjering og at alt sel terkes opp
umiddelbart.

e |kke bruk rengjgringsmidler som inneholder syre
eller Klorid til & rengjgre overflatene i rustfritt stal
eller inox, samt handtaket. Bruk en myk klut med
et flytende rengjaringsmiddel (ikke skurende) til &
terke rent pa disse delene, pass pa a torke i én
retning.

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
eller rengjeringsmaterialer.
Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,

rengjeringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjgring.

Ikke bruk damprengjeringsmaskiner til &
rengjore apparatet, da dette kan fare fil

elektrisk stat.

Rengjgring av kontrollpanel
Rengjer kontrollpanelet og bryterne med en vét klut, og
tork sa de blir terre.

Ikke fiern kontrollknappene/bryterne for &
rengjore kontrollpanelet.
Kontrollpanelet kan skades!

Rengjgre ovnen

Rengjare sideveggen
1. Fjern frontdelen av sidestgtten ved & trekke det i
motsatt retning av sideveggen.

2. K idestativet helt ved & trekke det

Katalytiske vegger

Sidevegger eller bare bakveggen av ovnens indre kan
veere dekket med katalytisk emalje.

De katalytiske veggene i ovnen ma ikke rengjeres. Den
porgse overflaten pa veggene er selvrengjerende ved
at de absorberer og omformer sprutende fett (dam og
karbondioksid).

Rengjer ovnsdaren

For & rengjare ovnsdgren bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk klut eller svamp til &
rengjere produktet og terke det med en tarr kiut.

Ikke bruk aggressive skurende
rengjeringsmidler eller skraper for a rengjere
ovnsdgren. De kan ripe opp overflaten og
gdelegge glasset.

Frontdarens indre glass er belagt med et
materiale som er lett & rengjgre. Ikke bruk
aggressive skurende rengjeringsmidler, harde
metallskrapere, skureputer eller blekemiddel til
a rengjgre frontdgrens indre glass, da disse
kan skrape opp overflaten. Dette kan gdelegge
belegget.

Fjerne ovnsdgren

1. Apne front deren (1).

2. Apne klemmene ved hengselhuset (2) p& hayre og
venstre side av frontdaren ved & trykke dem ned
slik som vist pé figuren.
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1 2 3

1 Frontdgr ! Ramme

2 Plastdel
2 Hengsel ) )
3 ovn Trekk mot deg og ta av plastdelen som er installert pa

gvre del av frontdgren.

12 3

3. Flytt frontdgren til halvveis.
4. Fjern frontdgren ved & trekke den oppover for &
frigjare den fra heyre og venstre hengsler.

rinnene som utfgres under
fierningsprosessen skal utfares i motsatt
rekkefelge for & installere deren. Ikke glem a

lukke klemmene ved hengselhuset ved 1 Innerste glasspanel
remontering av daren. 2 Indre glasspanel
" . 3 Ytre glasspanel
Fle_me darens II‘IdI;e glass ) 4 Plastglasspaneldpning - nedre
Det indre glasspanelet pa ovnsdgren kan fiernes for . . - .
rengjaring. Slik som illustrert pa figuren, Igft det innerste
Opne ovnsdaren glasspanelet (1) litt i retning av A og trekk det ut i
' retning av B.

Gjenta den samme prosedyren for & fierne det indre
glasspanelet (2).
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Det farste trinnet for & sette sammen daren igjen er &
reinstallere det indre glasspanelet (2).

Slik som illustrert pa figuren, plasser det avfasede
hjgrnet pé& glasspanelet slik at det vil veere i det
avfasede hjgrnet av plastapningen.

Det indre glasspanelet (2) mé installeres i
plastdpningen i naerheten av det innerste glasspanelet
(1).

Ved installering av det innerste glasspanelet (1), se il
at den trykte siden pa panelet vender mot det indre
glasspanelet.

Det er viktig & plassere det nedre hjgrnet pa det indre
glasspanelet inn i den nedre plastapningen.

Skyv plastdelen mot rammen inntil du hgrer et "klikk".

Utskifting av ovnspzren

FARE:

Fer du skifter ut ovnspaeren, pass pa at
produktet er frakoblet strgmkilden og nedkjglt
for & unnga risikoen for elektrisk stat.

Varme overflater kan forarsake forbrenninger!

Ovnslampen er en spesiell elektrisk lyspaere
som kan tale opp til 300 °C. Se Tekniske
spesifikasjoner, side 10 for detaljer.

Ovnspaerene kan fas fra den autoriserte
serviceagenten.

Posisjonen pa lampen kan variere fra figuren.

legnet til belysning av rom i husholdningen.
Formalet med denne lampen er & hjelpe
brukeren til @ kunne se maten.

0 Lampen som brukes i dette apparatet er ikke

Lampene som brukes i dette apparatet skal
kunne tale ekstreme fysiske tilstander slik som
emperaturer pa over 50 °C.

Hvis ovnen din er utstyrt med en rund pere:
1. Koble produktet fra stramforsyningen.
2. Drei glassdekselet mot klokken for & fierne det.

3. Trekk ut ovnslampen fra sokkelen, og skift den ut
med en ny.

4. Sett pa plass glassdekselet.

Hvis ovnen din er utstyrt med en firkantet pzere:

1. Koble produktet fra stramforsyningen.

2. Fjern stekestativene som forklart. Se Rengjore
ovnen, side 25.

3. Fjern det beskyttende glassdekselet med en
skrutrekker.

Trekk ut ovnslampen og skift den ut med en ny.
Installer glassdekselet og deretter stekestativet.

o~
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Feilsoking

rmes opp, kan de utvide seg og lage stay. >>> Dette or ingen feil.
Produktet virker ikke.

e Strgmsikringen er defekt eller har blitt utlest. >>> Kontroller sikringene i sikringsboksen. Ved behov,
Skift ut eller tilbakestill dem.

* Produktet er ikke tilkoplet (det jordede) stramuttaket. >>> Kontroller kontakttilkoplingen.

e Ovnslampen er defekt. >>> Skift ut ovnsparen.
e Strgmmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes strem. Kontroller sikringene i sikringsboksen.
Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.

e Funksjone og/eller temperaturen er ikke innstilt. >>> Still inn funksjonen og temperaturen med
funksjons- og/eller temperaturknotten/tasten.

e Strgmmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes strem. Kontroller sikringene i sikringsboksen.

Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.

ordne problemet selv om du har gjennomfgrt instruksjonene i dette avsnittet. Gjgr aldri forsgk pa & reparere et

mForhor deg med den autoriserte serviceagenten eller forhandleren der du har kjgpt produktet hvis du ikke kan
defekt produkt selv.
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Léas denna bruksanvisning forst!

Bésta kund,

Tack for att du har valt att kdpa en Beko-produkt. Vi hoppas att du far ut maximalt fran produkten som har tillverkats
med hog kvalitet och toppmodern teknik. L&s hela den hér bruksanvisningen och alla andra medféljande dokument
noggrant innan du anvénder produkten och behéall den for framtida referens. Om du ger produkten till ndgon annan
ska du se till att bruksanvisningen ocksa foljer med. Flj alla varningar och informationen i bruksanvisningen.

Kom ihég att den har bruksanvisningen &ven kan galla flera andra modeller. Skillnader mellan modeller &r uttryckligen
angivna i den hér bruksanvisningen.

Forklaring av symboler

| den hér bruksanvisningen anvénds féljande symboler:

Viktig information eller anvandbara
anvandartips.

Varning for situationer som kan vara
livsfarliga eller farliga for egendom.

Varning for elektrisk stot.

Varning for brandrisk.

Varning for heta ytor.

B B BB A

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY
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ﬂ Viktiga instruktioner och varningar for sakerhet och miljo

Det hér avsnittet innehaller J
sékerhetsinstruktioner som hjalper
dig att undvika skador pa person och
egendom. Om du inte foljer dessa
instruktioner kommer det att gora o
garantin ogiltig.
Allman sakerhet
e Den hér enheten kan anvandas av
barn fran 8 &r och personer med
nedsatt fysisk, kanslomassig eller e
mental férmaga, eller avsaknad
av erfarenhet och kunskap om de
har fatt tillrdcklig Gvervakning
eller tillréckliga instruktioner
gallande anvandning av enheten
pa ett sakert satt och om de
forstar vilka risker som finns
inbegripna.
Barn far inte leka med enheten.
Rengdring och anvandarunderhall
far inte utforas av barn utan
Overvakning.
¢ |nstallation och reparation méste o
alltid utforas av auktoriserade
serviceombud. Tillverkaren kan
inte hallas ansvarig for skador o
som uppkommit fran arbete som
utforts av icke auktoriserade
personer och kan gora garantin
ogiltig. Fore installation, 1as o
instruktionerna noggrant.
e Anvand inte produkten om den ar
defekt eller har négra synliga o
skador.

478V

Kontrollera att
produktfunktionsrattarna ar
avstangda efter varje anvandning.

Elsakerhet

Om produkten ar behaftad med
fel far den inte anvdndas om den
inte repareras av det behdriga
serviceombudet. Du kan fa en
elektrisk stot!

Anslut endast produkten till ett
jordat uttag med spanning och
skydd enligt specifikationerna i
Tekniska specifikationer. Den
jordade installationen ska goras
av en kvalificerad elektriker
medan produkten anvands med
eller utan transformator. Vart
foretag ska inte héllas ansvarigt
for négra problem som
uppkommer pa grund av att
jordningen inte har skett i enlighet
med lokala regler.

Tvéatta aldrig produkten genom att
spruta eller halla vatten pa den!
Du kan fa en elektrisk stét!

Ror aldrig vid kontakten med vata
hander! Dra aldrig ur genom att
dra i kabeln, utan greppa alltid
om kontakten.

Produkten méste kopplas ur
under installation, underhall,
reng0ring och reparation.

Om stromsladden ar skadad
maste den bytas av tillverkaren,



dess serviceombud eller liknande
behdriga personer for att undvika
fara.

Enheten maste installeras s att
den hér helt frankopplad fran
natverket. Separationen méaste
goras antingen via en kontakt for
huvudstrom eller en kontakt som
ar inbyggd i den fasta
elinstallationen, i enlighet med
konstruktionsforeskrifterna.

Den bakre ytan p& ugnen blir
mycket varm nar den anvands. Se
till att ingen elanslutning har
kontakt med den bakre ytan, det
kan orsaka skador pa
kopplingarna.

Klam inte stromsladden mellan
ugnsluckan och ramen, och 13t
den aldrig lopa Gver de heta
ytorna. Annars kan
kabelisoleringen smélta och
orsaka brand som resultat av
kortslutning.

Allt arbete med elektrisk
utrustning och elsystem far bara
utforas av behoriga fackman.

Vid skada slar du av produkten
och kopplar bort den fran
stromkallan. FOr att gora detta
stanger du av sakringen hemma.
Kontrollera att sakringen ar
kompatibel med produkten.

Produktsakerhet

Apparaten och dess tillbehor blir
heta vid anvandning. Vidror inte

uppvarmningsdelarna. Barn under
8 &r ska inte befinna sig |
narheten om de inte ar under
uppsikt.

Anvand aldrig produkten vid
nedsatt omdome eller
koordination pa grund av
alkoholintag och/eller anvandning
av droger.

Var forsiktig vid anvandning av
alkoholhaltiga drycker i maten.
Alkohol omvandlas till anga i héga
temperaturer och kan antanda om
den kommer i kontakt med heta
ytor.

Se till att inga antandbara
material finns i narheten av
produkten, eftersom sidorna kan
bli heta under anvandningen.
Under anvandning blir apparaten
het. Vidror inte
uppvarmningsdelarna inuti ugnen.
Hall alla ventiler fria fran hinder.
Varm inte o6ppnade
konservburkar eller glasburkar i
ugnen. Trycket som bildas i
burken kan gora att den spricker.
Placera inga bakplatar, tallrikar
eller aluminiumfolie direkt p&
ugnens botten.
Varmeackumulationen kan skada
ugnens underdel.

Placera bakplatspappret i
kokkéariet eller pa ugnstillbehéret
{form, galler etc.) tillsammans
med maten och stall sedan in aiit
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i den férvarmda ugnen. Ta bort de
dverflodiga delama av
bakplatspappret frén
ugnstiibendret eller karlet for att
forhindra risken att Overflodet
vidrGr ugnens varmeelement,
Anvand aldrig bakplatspapper | en
arbetstemperatur som ar higre
an det angivna vardet for
bakplétspappret. Placera aldrig
bakplatspappret direkt pa ugnens
botten.

Anvand inte rengdringsmedel
med hog slipeffekt eller vassa
metallskrapor for att rengora
ugnsluckans glas, eftersom de
kan repa ytan, vilket kan resultera
i att glaset spricker.

Anvand inte ngrengdrare for att
rengOra apparaten, det kan
orsaka elektrisk stot.

Placera ugnsgallret och platen
ordentligt pa de falsarna

Det 4r viktigt att placera
ugnsgallret och/eller dropplaten
ordentligt pa falsen. Dra
ugnsgallret eller droppléten
mellan 2 skenor och se till att de
ar i balans innan du placerar
maten pé (se foljande bild).

Anvand inte produkten om glaset
pa ugnsluckan &r borttaget eller
sprucket.

Ugnshandtaget fr inte anvandas
som handdukshangare. Hang inte
upp handdukar, handskar eller
liknande textilier nar
grillfunktionen anvands med
Oppen lucka.

Anvand alltid varmetaliga
ugnsvantar nar du satter in mat i
eller tar ut mat fran den heta
ugnen.

Se till att apparaten ar avstangd
innan du byter lampan for att
undvika risk for elektrisk
kortslutning.

Brandskyddsétgarder;

Kontrollera att kontakten sitter
fast ordentligt i uttaget for att
undvika gnistbildning.

Anvand inte skadade eller kapade
sladdar eller forlangningssladd,
utover originalkabeln.

Kontrollera att vare sig vétska
eller fukt forekommer pa uttaget
som ar inkopplat i produkten.



Avsedd anvandning

e Den har produkten ar avsedd for
anvandning i hemmet.
Kommersiell anvandning &r inte
tillradligt.

e Den har enheten ar endast till for
tillagning. Den far inte anvandas i
andra syften, exempelvis for
rumsuppvarmning.

e Den har produkten ska inte
anvandas for att varma tallrikar
under grillen, hanga handdukar
och disktrasor etc pa handtag,
eller for torkning och varmning.

¢ Tillverkaren ansvarar inte for
nagon skada som orsakas av
felaktig anvandning eller
felhantering.

e Ugnen kan anvandas for
avfrostning, bakning, stekning
och grillning av mat.

Barnsakerhet

e Tilloehoren kan bli mycket heta
under anvandning. Smé barn ska
hallas borta.

e FOrpackningsmaterial &r farliga
for barn. Hall barn borta fran
forpackningsmaterial. Avyttra alla
delar pa forpackningen enligt
miljostandarder.

e FElekiriska produkter ar farliga for
barn. Barn ska inte vara ndra

produkten nar den anvands och
de far inte leka med produkten.

e Placera inga féremal ovanpa
apparaten som barn kan n4.

e Nar luckan ar dppen ska du inte
ldgga nagra tunga foremal pa den
och inte 1ata barn satta sig pa den.
Ungen kan vélta eller s kan
luckan skadas.

Avfallshantering av den uttjinta
produkten

| enlighet med WEEE-direktivet for hantering av
avfallsprodukter:

Den hér produkten géller under EU WEEE-direktivet
(2012/19/EU). Den hér produkten &r férsedd med en
Klassificeringssymbol for avfallshantering av elektriskt
och elektroniskt material (WEEE).

Denna produkt &r tillverkad med delar av hog kvalitet
samt material som kan &teranvandas och &tervinnas.
Produkten far inte slangas i hushallssoporna eller i
annat avfall vid livsslut. Ta den till en
atervinningsstation for elektrisk och elektronisk
utrustning. Kontakta din kommun fér mer information
om narmaste &tervinningsstation.

| enlighet med RoHS-direktivet:

Produkten du har kdpt géller under EU RoHS-direktivet
(2011/65/EU). Den innehdller inga av de farliga eller
forbjudna material som anges i direktiven.

Avfallshantering av emballage

e Emballaget &r farligt for barn. Férvara emballaget
pé en saker plats utom rackhall for barn.
Emballaget till den hér produkten &r tillverkat av
atervinningsbart material. Sortera och
avfallshantera det i enlighet med lokala lagar och
regler gallande avfallshantering. Slang dem inte i
hushallssoporna.
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B Alimén Information

Oversikt

. I (,,-»—-"”\

7
6
4
1 Kontrollpanel 6 Flaktmotor (bakom platta i stal)
2 Tradhylla 7 Lampa
3 Trag 8 Ovre varmeelement
4 Handtag 9 Hyllpositioner
5 Lucka
4 5 6
—
1 71
{ HHD
| i DI
s Aol
|8 | C
| | |
| i i
12 11 10 9 8 7
1 PA/AV-knapp 7 Temperaturinstallningsknapp
2 Funktionsvisning 8 Snabbstartssymbol (snabb forvarmning)
3 Indikatorfalt for aktuell tid 9 Plusknapp
4 Symbol f6r ugnens innertemperatur 10 Minusknapp
5 Falt foér temperaturvisning 11 Justeringsknapp
6 Start / stopp matlagningsknapp 12 Return fér att funktionsvisning

8/Sv



Forpackningens innehall

ilka tillbehér som medféljer kan variera
beroende pa modell. Alla tillbehér som
beskrivs i den har bruksanvisningen kanske

inte f6ljer med din produkt.

Bruksanvisning
Ugnsplat
Anvands for bakverk, fryst mat och stora stekar.

Langpanna
Anvénds for bakverk, stora stekar, saftiga ratter
upp fett vid grilning.

Ugnsgaller
Anvénds vid grillining och for att placera mat som

ska bakas, grillas eller tillagas i grytliknande karl.

Placera ugnsgallret och platen ordentligt pa
de teleskopiska falsarna

De teleskopiska gallren gor det méjligt for dig att
installera och ta bort platar och grillgaller pa ett
enkelt sétt.

Nar du anvénder platen och grillgallret med de
teleskopiska gallren ska du se till att stiften i
bakre delen av de teleskopiska gallren star mot
kanterna pa grillgallret och platen.
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Tekniska specifikationer

Yitre matt (hojd/bredd/djup 595 mm/594 mm/567 mm

Grillenergiforbrukning

" Grundlaggande information: Information om energiangivelser for elekiriska ugnar anges i enlighet med EN
60350-1 / IEC 60350-1-standard. Dessa vérden bestdms under standardladdning med dver-undervérme
eller varmluftsfunktioner (om det finns).

Energieffektivitetsklass bestdms i enlighet med féljande prioritering, beroende pa om produkten har
funktionerna eller inte. 1-Tillagning med eko-flakt, 2- Turbo l&ngsamt tillagning, 3- Turbotillagning, 4-
Varmlufts under/dver, 5-Over- och undervérme.

Se. Installation, sidan 11.

De tekniska specifikationerna kan andras utan arden pa produktetiketter och | medféljande

Oregaende meddelande, for att forbattra 6 dokumentation ar hamtade frén

produktens kvalitet. laboratorieforhallanden i enlighet med

) ) N — N relevanta standarder. Dessa varden kan
m&ﬁrorna i den hér bruksanvisningen &r endast

variera beroende pé anvandnings- och
i beskrivande syfte och kanske inte exakt rmen 4 p g
. . ) miljoforhallanden.
stammer Gverens med din produkt.
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K installation

Produkten maste installeras av en behdrig person i Fore installationen
enlighet med gallande regler. Annars kommer garantin Enheten &r avsedd for installation i kommersiellt

2&3%2? g(l)lglg L,T"Kgmﬁ{iﬂrgﬁna'rﬁgzgﬁ 3%%‘:?;'2\/?&6 tillgéngliga kdksskap. Ett sakerhetsavstand maste
Pp lamnas mellan enheten och koksvaggarna och -

auktoriserade personer och kan gora garantin ogiltig. mdblerna. Se bilden (vérden in mm)

Forberedelse av platsen och elinstallationen for e Ytor, syntetiska laminat och vidhéftande material
produkten ligger pa kundens ansvar. maste vara varmeresistenta (minst 100 °C).
e Koksskap maste nivajusteras och fixeras.
FARA: e Om det finns en I&da under ugnen maste en hylla
&Produkten maste installeras i enlighet med m..s talleras me_llan ugnen och Iad'f_ln. o
lokala lagar och regler avseende el och gas. e Bdr enheten tillsammans med minst tva personer.
FARA: Installera inte produkten intill kylskép eller frys.
) arme som produkten avger okar
Innan installation ska du kontrollera produkten iférb ﬁ - 5 kgl
isuellt att den inte ar defekt. Om den har energiforbrukningen for kylapparater.
defekt ska den inte installeras. nvand inte luckan och/eller handtaget nér du
Skadade produkter kan orsaka lyfter eller flyttar produkten.
sakerhetsrisker.
Om produkten har handtag for du dem bakét
in i sidovdaggarna efter att du har flyttat
produkten.
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min.

Installation och anslutning

e Produkten far bara installeras och anslutas i
enlighet med géllande installationskrav.

Elanslutning

Anslut produkten till ett jordat uttag som &r skyddat av

en sékring av lamplig kapacitet, i enlighet med

"Tekniska specifikationer". Den jordade installationen

ska goras av en kvalificerad elektriker medan

12/8V

produkten anvands med eller utan transformator. Vart
foretag kan inte héllas ansvarig for skador som
uppstétt p& grund av att produkten har anvands utan
en jordad installation, i enlighet med lokala lagar och
regler.




FARA:

Produkten far endast anslutas till el av en
auktoriserad och behdrig person. Produktens
garantiperiod starter efter en korrekt
installation.

Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for skador

som uppkommit fran arbete som utforts av
icke auktoriserade personer.

FARA:
Stromsladden far inte kldmmas, bdjas,
klammas eller komma i kontakt med

produktens heta delar.

En skadad stromsladd méste bytas ut av en
behdrig elektriker. Annars finns risk for
elektrisk stét, kortslutning eller brand!

¢ Anslutningen maste félja nationella lagar och
regler.

e  Strémdata méste dverensstimma med de data
som anges pa markplaten p& produkten. Oppna
luckan pa framsidan for att se markplaten.

¢ Produktens strdmsladd maste folja vardena i
"Tekniska specifikationer".

FARA:
Koppla ur produkten fran strémkéllan innan du
pahdrjar nagot arbete pa elinstallationen.

Du kan fa en elekrisk stot!

Stromsladdens kontakt maste vara lattatkomlig
efter installation (och inte 16pa Gver hallen).

Koppla in strémsladden i vgguttaget.

Installera produkten

1. Skjut ugnen in i skapet, passa in det och sakra det,
samtidigt som du ser till att strémsladden inte ar
trasig och/eller kidmd.

Sékra ugnen med 2 skruvar, enligt bilden.

For produkter med nedkylningsflakt

1 Nedkylningsflakt
2 Kontrollpanel
3 Lucka

Den inbyggda flakten kyler béde ned det inbyggda
skapet och produktens framsida.

Kylflakten fortsatter att kdra i 20-30 minuter
efter att ugnen har slagits av.

Om du har lagat mat genom att programmera
timern pa ugnen slas dven kylflakten av i slutet
av tillagningstiden tillsammans med alla
funktioner.

Slutkontroll

1. Anslut strémsladden och sla pa produktens
sékring.

2. Kontrollera funktionerna.

Framtida transport
Spara produktens originalkartong for framtida
transport av produkten. Folj instruktionerna pa
kartongen. Om du inte har originalkartongen kvar
ska du packa in produkten i bubbelplast eller
tjock kartong, och tejpa ordentligt.

e For att férhindra att gallret ioch platen nuti ugnen
skadar ugnsluckan ska du placera en bit kartong
pé insida av ugnsluckan som ligger mot gallren.
Tejpa ugnsluckan mot sidovaggarna.

e Anvénd inte luckan eller handtaget nér du lyfter
eller flyttar produkten.

Kontrollera produktens allménna utseende, om
det finns négra skador som kan ha uppstatt
under transport.
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B Forberedelser

Tips for att spara energi

Féljande information hjélper dig att anvanda enheten

pé ett ekologiskt sétt och spara energi:

e Anvdnd morka eller emaljerade kérl i ugnen
eftersom vérmedverforingen blir béttre.

e Nér du tillagar dina rétter utfor du en férvarmning
om detta rekommenderas i bruksanvisningen
eller receptet.

o (ppna inte luckan for ofta under tillagningen.

Initial anvandning
Tidsinstéllning

e Forsok att inte tillaga mer &n en rétt i ugnen
samtidigt. Du kan tillaga eller placera tva kokkarl
pé ugnsgallret,

o Tillaga mer &n en rétt i foljd. Ugnen &r dé redan
varm.

Du kan spara energi genom att stinga av ugnen
i négra minuter innan tillagningstiden &r slut.
Oppna inte ugnsluckan.

Tina upp fryst mat fore tillagning.

1. 13 o
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PA/AV-knapp Den forsta rengdringen av produkten

Funktionsvisning

Indikatorfalt for aktuell tid

Symbol f6r ugnens innertemperatur

Falt foér temperaturvisning

Start / stopp matlagningsknapp

Temperaturinstaliningsknapp

Snabbstartssymbol (snabb forvarmning)

9 Plusknapp

10 Minusknapp

11 Justeringsknapp

12 Return fér att funktionsvisning

1. Vid férsta drift av ugnen tands ® symbolen, tryck
pé knapparna ./~ for att stélla in timmen.

2. Bekréfta instéliningen genom att rora vid ®

symbolen vanta 4 sekunder utan att réra nagra
knappar for att bekréfta.

Om den aktuella tiden inte ar installd borjar
idsindikatorn rékna fran 12:00. Klockikonen
) visas fér att indikera att aktuell tid inte har

stéllts in. Den forsvinner sé fort tiden har
stallts in.

o N OO W NN =
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Ytan kan skadas av vissa rengéringsmedel.
nvand inte aggressiva rengéringsmedel,
skurpulver/-miolk eller négra vassa foremal

under rengéring.

1. Avlagsna allt férpackningsmaterial.

2. Torka av ytorna pa produkten med en fuktig trasa
eller svamp och torka sedan med en torr trasa.

Initial uppvarmning

Varm upp enheten i omkring 30 minuter och slé sedan

av den. P4 det har séttet branns matrester bort och

avlagsnas.

VARNING

Heta ytor kan orsaka brannskador!

Produkten kan bli het nér den anvénds. Rér
aldrig vid de heta brannarna, innersektionerna
pa ugnen, varmeelement etc. Hall barn borta
fran enheten!

Anvand alltid varmetaliga ugnsvantar nér du
satter in mat i eller tar ut mat fran den heta
ugnen.




Elektrisk ugn

1.
2.
3.
4.

5.
6.

Ta ut alla bakplétar och galler frén ugnen.
Stang ugnsluckan.

Vélj positionen Fast.

Valj den hogsta effekten for grillen; se Sa hér
anvénder du den elektriska ugnen, sidan 16.
Kor ugnen i cirka 30 minuter.

Sténga av ugnen; se Sa hdr anvander du den
elektriska ugnen, sidan 16

Grillugn

Ta ut alla bakplétar och galler frén ugnen.
Stang ugnsluckan.

Valj den hogsta effekten for grillen; se Sa hér
férbereder du grillen, sidan 24.

Kor ugnen i cirka 30 minuter.

Sténga av grillen, se S4 hér farbereder du grillen,

sidan 24

Doft och rok kan utvecklas under ett par
immar vid férsta anvandningen. Detta &r

normalt. Se till att rummet &r valventilerat sa
aft rok och lukt férsvinner. Undvik direkt
inandning av réken och den lukt som den
sander.
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B 4 hér anvinder du ugnen

Allman information om bakning,
stekning och grillning

VARNING
Heta ytor kan orsaka brannskador!
Produkten kan bli het nar den anvéands. Ror

aldrig vid de heta brannarna, innersektionerna
pa ugnen, varmeelement etc. Hall barn borta
fran enheten!

Anvand alltid varmetaliga ugnsvantar nér du
satter in mat i eller tar ut mat fran den heta
ugnen.

FARA:
Var forsiktig nar du éppnar luckan, eftersom
det kan komma ut anga.

Kraftig anga kan branna dina hander, ditt
ansikte och/eller dina 6gon.

Tips for bakning

e Anvédnd material som inte utsétts for belaggning,
exempelvis metall- eller aluminiumbehéllare.

e Anvand gallret pa bésta sétt.

¢ Placera bakformen pa gallrets mitt.

e Vélj gallrets position innan du slér p& ugnen eller
grillen. Andra inte gallrets position nar ugnen ar

varm,
e Hall ugnsluckan sténgd.
Tips for stekning

e Om du penslar hel kyckling, kalkon eller storre
kéttbitar med en marinad av citronsaft och
svartpeppar innan stekning kommer
tillagningsprestandan att oka.

e Det tar ungefér 15 till 30 minuter langre att steka
kott med ben jamfort med att steka samma
kéttstorlek utan ben.

e For varje centimeter kottets tjocklek okar ska du
l4gga pa cirka 4 till 5 minuters tillagningstid.

e LAt kdttet vila i ungen i omkring 10 minuter efter
att du har tillagat det. Saften fordelas béattre Gver
steken och rinner inte ut ndr du skér i kottet.

e Fisk ska placeras i mitten eller pa den nedre
falsen, i en eldfast form.

Tips for grillning

N&r kott, fisk och kyckling grillas blir de snabbt bruna

och far en krispig yta, samt torkar inte. Platta delar,

kéttbitar och korvar passar speciellt bra for grillning,
samt grénsaker med hdgt vatteninnehéll, sdsom
tomater och I6k.

e Fordela delarna som ska grillas pa ugnsgallret
eller pa platen med ugnsgallret pé ett sddant satt
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att utrymmet som tacks inte dverskrider
storleken pa varmaren.

e Skjutin ugnsgallret eller platen med galler p&
onskad niva i ugnen. Om du grillar p& ugnsgallret
ska du skjuta in ldngpannan pa den nedre falsen
for att samla upp fett. Tillsétt lite vatten i
ldngpannan fér enkel rengdring.

Mat som passar for grillning kan borja
brinna. Anvand bara mat for grillning
som &r lamplig for grillvérme.

Placera inte maten for langt bak pa
grillen. Det hér &r det hetaste stéllet
och maten kan fatta eld.

Sa har anvander du den elektriska

ugnen
Falspositioner (for modeller med ugnsgaller)
Det &r viktigt att placera ugnsgallret korrekt pa
gallerfalsarna. Ugnsgallret méste foras in mellan
gallerfalsarna enligt bilden.

Lat inte ugnsgallret st& mot ugnens bakre vagg. Dra
ugnsgallret till den frémre delen av gallret och placera
det med hjalp av luckan, for att fa bra grilleffekt.

Anvéndningslidgen

Anvéndningsl&genas ordning som visas hér kan skilja
sig fran de pé din enhet.

1. Over- och underviirme

Maten upphettas simultant uppifran och
underifrén. Exempelvis &r det lampligt for kakor,
smakakor eller grytor i bakformar. Tillaga maten
med endast en langpanna.

Lamplig falsposition visas pa skdrmen.



2. Flakt som stoder under-/6vervarme

Het Iuft, som varms av b&de undre och dvre
element, fordelas snabbt och jamnt i ugnen tack
vare flakten. Tillaga maten i en ldngpanna.

3. Flékivérme

Varmluft, som varms av det bakre elementet,
fordelas snabbt och jamnt i ugnen tack vare
flakten. Detta &r 1dmpligt att anvanda nér du vill
varma flera rétter pa flera falsnivaer.

Forvarmning krévs i regel inte. LAmplig for 8

tillagning med flera ldngpannor.
Nar ugnsluckan ar 6ppen kérs inte flakimotorn,
det gor att varmluften behalls i ugnen.

4, "3D"-funktion

Overvdrme, undervirme och flaktassisterad

virme anvinds. Maten tillagas jamnt och snabbt. 9.

Tillaga maten med endast en langpanna.
5. Pizzafunktion

Undervarme och flaktassisterad varme anvands.
L&mpligt for att baka pizza.
Full grill+Flakt

Het luft, som varms av fulla grillen, fordelas

snabbt och jamnt i ugnen tack vare flakten. Detta

&r 1ampligt nér stora méangder kott ska grillas.

e Placera sma och medelstora portioner pa
ratt fals under grillvdrmaren for grillning.

e Stall in temperaturen pa maximal niva.

e Vand pa maten efter halva grillningstiden.

Full grill

Den stora grillen i ugnens innertak anvands.

Detta &r lampligt nér stora méngder kott ska

grillas.

e Placera sma och medelstora portioner pa
ratt fals under grillvdrmaren for grillning.

e Stall in temperaturen pa maximal niva.

e Vand pa maten efter halva grillningstiden.

Grill

Den lilla grillen i ugnens innertak anvénds.

Passar grillning och gratanger.

e Placera sma och medelstora portioner pa
ratt niva under grillvarmaren for grillning.

e Stall in temperaturen pa maximal niva.
Vand p& maten efter halva grillningstiden.

Léngsam tillagning/Ekoflaktvarmare

For att spara strém kan du anvanda den hér
funktionen istéllet for tillagningssétten du utfor
om du anvénder flaktuppvarmning i
temperaturintervallet 160-220 °C. Men
tillagningstiden dkar nagot.

Tillagningstiderna som géller for den hér
funktionen anges i tabellen 'Léngsam
tillagning/Ekofléktvarmare'.
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10. Undervirme 12. Drivning med flakt

Endast undervarme anvénds. Det &r Iampligt for Ugnen varms inte upp. Endast flakten (i bakre
pizza och andra rétter som ska stekas fran vaggen) anvands. Passar for att Iangsamt tina
undersidan. upp mat i rumstemperatur samt att kyla ner varm

11. Varmhélinin mat.

Anvénds for varmhalining av mat i 1ag temperatur
under en langre period, s& den &r redo att
serveras.

Sa har anvander du ugnens kontrollenhet

1 4 5 6
] | | ]
| o ——
@ od | BEE° o
P
Baoad s 4,
P A | 4 | °C
I | | |
| | i i
12 9 8 7
1 PA/AV-knapp - Symbol for knapplés
2 Funktionsvisning . : Oppen dérr symbol
3 |nd|katorfglt for aktgell tid -3& : Snabbstartssymbol (snabb
4 Symbol f6r ugnens innertemperatur férvarmning)
g g?: nf?rsm)f;ztﬁgﬁiwgfknapp » Symbol for kottermometer
7 Temperaturinstaliningsknapp I Matlagn!ngspaus symbol
8 Snabbstartssymbol (snabb forvarmning) P nktionst .bMﬁtlagnlngs startsymbol
9 Plusknapp unkuonstabell:
10 Minusknapp Funktionstabellen anger funktionerna som kan
11 Justeringsknapp anvéndas i ugnen samt deras respektiva max. och
12 Return for att funktionsvisning min.temperaturer.
[ : Symbol for tillagningstid
=) : Tillagningstiden slut
P - Funktionsnummer
A : Alarmsymbol
O] : Klocksymbol
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1 2
I |
i )
5{' 3
R AYA S 2
gr /' -5
L 2
Lt m e
L 7
9 8
1 Hyllpositioner
2 Overvarme
3 Grillelement
4 Boost-varmare
5 Boost-flakt
6 Varmhallning
7 Nedre varmeelement
8 Rengoringsposition
9 Anvands med flaktposition

@Funkﬂonerna kan variera beroende p& modell.

Funktionstabell Rekommenderad | Temperaturintervall
temperatur (°C °C

40-280

"3D"-funktion 40-280

40-220

i1 mer, driver

Vic temperaturer ay 280 ° O
ugnen vid de flesta 2 Himmar,

Maximal justerbar tillagningstid i ldgen forutom
varmhallning ar begransad till 6 timmar pé
grund av sakerhetsskal. Programmet avbryts

vid ett strémavbrott. Du méaste
omprogrammera ugnen.

Om du gor nagra andringar kommer respektive
symbol pa klockan att blinka.

CHS!

ktuell tid kan inte stallas in nar ugnen kor en
annan funktion eller om halvautomatiskt eller
ullt automatiskt program stélls in pa ugnen.

\ven om ugnen &r avstangd tands ugnslampan
nar ugnsluckan ar 6ppen.

QIS]

Sa héar anvander du %en

1. Tryck pa knappen \L/ i mer an 2 sekunder for att
Gppna ugnen.

» Forsta driftfunktionen visas pa skarmen efter att

ugnen slas pa. Nar skarmen &r i detta l4ge kan

tillagningstid, tillagningstidens slut och Booster

(snabbvarmning) stéllas in.

Ugnen slas av automatiskt inom 20 sekunder
om ingen ugnsinstélining gors pa skarmen.

©]

Manuell tillagning genom att vilja temperatur

och anvéandarldge

Du kan laga mat genom att vélja temperatur och

driftfunktion sarskilt for din méaltid, styra manuellt utan

att ange nagon tillagningstid.

1. Forsta driftfunktionen visas pa skdrmen efter att

rort vid @ knappen for att 6ppna ugnen.

Valj driftfunktionen genom att trycka pd A/~

knapparna.

Om du Onskar dndra den temperatur som

rekommenderas for driftfunktionen, zlktivera

. temperaturfaltet genom att trycka péC knappen.

» Csymbolen blinkar.

4, Stallin 6nskad temperatur genom att trycka pé
AN knapparna. .

5. Bekréafta temperaturen genom att trycka pa C
knappen.

6. Placera din ratt i ugnen.

7. Tryckpa knappen for att starta tillagningen
om temperaturen och driftfunktionen &r lampliga.

symbolen visas pa skarmen.
» Ugnen startar i 6nskad funktion och dkar
innertemperaturen till angiven temperatur. Varje grad
av innertemperatursymbolen tands allt eftersom
innertemperaturen nar den installda temperaturen.
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Mer aktiva vdrmare och rekommenderade positioner

for platen visas pa funktionsskarmen.

8. Ugnen stangs inte av automatiskt p& grund av
manuell tillagning om du inte stéller in
tillagningstiden. Du kan avsluta tillagningen

genom att trycka pé knappen en gang till.

» Ugnen avslutar tillagningen och Il symbolen visas pa
skérmen.

9. Tryck pa knappen @ i mer &n 2 sekunder for att
stdnga ugnen.

Tillagning genom att ange tillagningstid;

Du kan se till att ugnen sténgs av genom att vélja

temperatur och drift specifika for din maltid och stélla

in tillagningstiden, styra manuellt utan att ange négon

tillagningstid.

1. Forsta driftfunktionen visas pa skdrmen efter att

rort vid CD knappen for att 6ppna ugnen.

2. Vélj driftfunktionen genom att trycka pa A/~
knapparna.

3. Om du Onskar dndra den temperatur som
rekommenderas for driftfunktionen, z‘l,ktivera

,.temperaturfaitet genom att trycka pa C knappen.

» Csymbolen blinkar.

4, Stallin 6nskad temperatur genom att trycka pé
/N Knapparna. .

5. Bekréafta temperaturen genom att trycka pa C
knappen.

6. Ror vid® tills [ symbolen visas pa skérmen for
tillagningstiden.

7. Stallin tillagningstiden genom att trycka pa
/N7 knapparna ooh bekréfta instéllningen
genom att trycka pa knappen

» Nér Cooking Time (Tillagningstid) &r instélld visas

symbolen Cooking (Tillagning) kontinuerligt.

8. Placera din ratt i ugnen.

9. Tryckpa knappen for att starta tillagningen
om temperaturen och driftfunktionen &r Idmpliga.

symbolen visas pa skarmen.

» Ugnen véarms upp till instélld temperatur och behéller
den hér temperaturen till slutet av tillagningstiden du
stéllt in.
» Ugnen startar i 6nskad funktion och dkar
innertemperaturen till angiven temperatur.
Temperaturen behdlls tills tillagningstidens slut. Varje
grad av innertemperatursymbolen tands allt eftersom
innertemperaturen nar den installda temperaturen.
Mer aktiva vdrmare och rekommenderade positioner
for platen visas pa funktionsskarmen.
10. Nér tillagningen &r Klar visas "End (Slut)" pa

displayen och ett larm hrs.
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11. Tryck pé valfri knapp for att tysta ljudsignalen.

» Larmet stannar och ugnen slutar att fungera
automatiskt.

Om du vill stélla in tillagningstidens slut till en
senare tidpunkt:

Du kan se till att ugnen fungerar och stings av
automatiskt genom att vélja temperatur och drift
specifika for din maltid och stélla in tillagningstiden till
en senare tidpunkt, styra manuellt utan att ange ngon
tillagningstid.

1. Forsta driftfunktionen visas pa skdrmen efter att

rort vid CD knappen for att 6ppna ugnen.

2. Vélj driftfunktionen genom att trycka pa A/~
knapparna.

3. Om du Onskar dndra den temperatur som
rekommenderas for driftfunktionen, aktivera
temperaturfaltet genom att trycka paC knappen.

» Csymbolen blinkar.

4, Stallin 6nskad temperatur genom att trycka pé
A/~ knapparna. .

5. Bekréafta temperaturen genom att trycka pa C
knappen.

6. Ror vid® tills 121 symbolen visas pa skarmen for
tillagningstiden.

7. Stallin tillagningstiden genom att trycka pa
N\ knapparna och bekréfta instéliningen
genom att trycka pa (= knappen.

» Nér Cooking Time (Tillagningstid) &r instélld visas

(el symbolen Cooking (Tillagning) kontinuerligt.

8. Ror vid tills ')fsymbolen visas pa skarmen for
tillagningstidens slut.

9. Stall in tillagningstiden genom att trycka pa
A\ knapparna och bekréfta instéliningen
genom att trycka pé ® knappen.

» Nér Cooking Time (Tillagningstid) &r instélld visas =

symbolen Cooking (Tillagning) kontinuerligt.

10. Placera din rétt i ugnen.

11. Tryck pa knappen for att starta tillagningen
om temperaturen och driftfunktionen &r lIampliga.

symbolen visas pa skarmen.
» Ugnstimern beréknar automatiskt uppstartstiden for
tillagning genom att dra av tillagningstiden frén
tillagningssluttiden som du har angivit. Valt
anvandarlige aktiveras vid uppstartstiden for tillagning
och ugnen varms upp till angiven temperatur.
Temperaturen behdlls tills tillagningstidens slut. Varje
grad av innertemperatursymbolen tands allt eftersom
innertemperaturen nar den installda temperaturen.
Mer aktiva vdrmare och rekommenderade positioner
for platen visas pa funktionsskarmen.



12. Nér tillagningen &r Klar visas "End (Slut)" pa
displayen och ett larm hrs.

13. Tryck pé valfri knapp for att tysta ljudsignalen.

» Larmet stannar och ugnen slutar att fungera

automatiskt.

Om du vill avbryta endast tillagningstiden eller
illagningstid plus dess slut efter att du har
stallt in dem, méaste du stélla in tillagningstiden
pa nytt.

Stilla in boostern (snabb férvarmning)

Anvénd funktionen Booster (snabb forvarmning) for att

ugnen ska né énskad temperatur snabbare.
Snabbvarmaren kan inte valjas i positionerna

vfrostning, Varmhallning och Rengoring.

Snabbvarmningsinstaliningarna avbryts vid ett
stromavbrott.

1. Tryck pa =4 knappen efter instélining av
temperatur, driftfunktion, tillagningstid och
tillagningstidens slut.

» =l symbolen visas kontinuerligt och instéllning av

boostern (snabb férvarmning) ar aktiverad.

» Booster-symbolen forsvinner s snart ugnen uppnatt

dnskad temperatur och ugnen &terupptar anvandning i

den funktion den var innan snabbvarmningsfunktionen.

2. Tryck pa =4 knappen igen for att avbryta
boosterfunktionen.

»=b symbolen férsvinner och instélining av boostern

(snabb forvarmning) &r avaktiverad.

Sla av elugnen

Tryck pa knappen CD for att sla av ugnen.

Aktivera knapplaset

Du kan férhindra att ugnen anvénds genom att

anvanda knapplasfunktionen.

1. Rorvid® tills & symbolen visas pa skarmen.

» "OFF (AV)" visas pa skdrmen.

2. Tryck pa ~~knappen for att aktivera
knapplassymbolen.

» Nar knapplaset ar aktiverat visas "On (P&)" pa

skérmen och (@ symbolen fortsatter vara tdnd. Bekréfta

genom att trycka pa &,

@Ugnsknappama kan inte anvandas nar

knapplasfunktionen &r aktiverad. Knapplaset

avbryts inte vid ett stromavbrott.

For att avaktivera knapplaset, tryck pa

1. Rorvid@ tills & symbolen visas pa skarmen.

» "On (P4)" visas péa skarmen.

2. Avaktivera knapplaset genom att trycka pa ~v
knappen.

» "OFF (AV)” visas nar knapplasfunktionen &r

avaktiverad. Bekrafta genom att trycka pa ®.

Ugnsknapparna kan inte anvandas nar

9 knapplasfunktionen &r aktiverad.
Knapplasinstaliningarna avbryts inte vid ett
stromavbrott.

Stélla in alarmklockan

Du kan anvanda klockan pé produkten for vilken
varning som helst och pdminnelse annan &n
tillagningsprogrammet.

Alarmklockan har ingen paverkan pa ugnens
funktioner. Den anvands endast som en varning. Den
kan exempelvis vara anvandbar ndr du ska vanda mat i
ugnen vid en viss tidpunkt. Alarmet hors i slutet av den
instéllda tiden

1. Ror vidA tills ©© symbolen visas pé skarmen.

Den maximala alarmtiden kan vara 23
immar och 59 minuter.

2. Stéll in larmtiden genom att anvanda A / ~v
knapparna.

» ) symbolen fortsatter vara tdnd och larmtiden visas

pé skdrmen nér larmtiden ar installd.

3. Islutet av larmtiden borjar £ symbolen att blinka
och larmsignalen hdrs.

Sla av alarmet

1. Larmsignalen hérs i 2 minuter. Tryck pé valfri
knapp for att stoppa larmet.

» Larmsignalen blir tyst och aktuell tid visas.

Avbryta larmet;

1. Ror vidS tills £ symbolen visas pé skarmen for
att avbryta larmet.

2. Tryck och hall in v knappen tills "00:00" visas.

[armtiden visas. Om larmtiden och
illagningstiden stélls in samtidigt visas den
kortaste tiden.

Andra tiden pd dagen_

1. Tryck pa knappen (5 med korta mellanrum tills
® symbolen visas pa skarmen.

2. Tryck pa knapparna ./~ for att stéllain
timmen.

3. Bekréfta instéllningen genom att rora vid ®
symbolen vanta 4 sekunder utan att réra nagra
knappar for att bekréfta.

De aktuella tidsinstéliningarna avbryts vid
stromavbrott. De behdver justeras om. Du kan
inte andra aktuell tid ndr nagon av ugnens
funktioner anvands.
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Tabell dver tillagningstider Bakning och stekning

iderna i den hér tabellen &r endast riktlinjer. Forsta falsen i ugnen dr den undre falsen.

idsgranserna kan variera pa grund av matens
emperatur, tjocklek, typ och dina egna
installningar for tillagningen.

Antal fack (tepsi adeti) Falsposition Temperatur i °C Tillagningstid (i
ungefarligt antal
min.

Ett fack D 3 25 min, 250/max 60 ... 80
Ett fack 2 15 min. 250/max 55...65
— sedan 180 .. 190

Ett fack 1 25 min. 250/max 150... 210
T sedan 180 ... 190
e EoEEEE
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L&ngsam tillagning/Ekoflaktvarmare

Andra inte tillagningstemperaturen efter
pahdrjad tillagning i Langsam
illagning/Ekoflaktvarmare.

“ - -

Oppna inte luckan under tillagning i laget for
Langsam tillagning/Ekoflaktvarmare.

Falsposition Temperatur i °C Tillagningstid (i
ungefarligt antal

T O S e

Tips for bakning av bakverk i formar

oF
ol

Om bakverket &r for torrt ska du oka
temperaturen med 10 och minska
tillagningstiden.

Om kakan &r kladdig ska du anvénda en mindre
vétskeméngd och sénka temperaturen med

10 °C.

Om kakan blir fér mork ska du placera den
l&ngre ner i ugnen, sénka temperaturen och oka
tillagningstiden.

Om den &r vélgraddad pé insidan med kladdig pa
utsidan ska anvanda en mindre vétskeméangd,
sénka temperaturen och oka tillagningstiden.

Tips vid tillagning av bakverk

Om bakverket &r for torrt ska du oka
temperaturen med 10 och minska
tillagningstiden. Pensla degen med en blandning
av mjélk, olja, gg och yoghurt.

Om bakverket tar for 1ang tid att grédda ska du
kontrollera tjockleken s& att den inte Gverskrider
platens djup.

Om den dvre sidan av bakverket blir mérkt men
den undre delen &r inte fardiggraddad ska du
kontrollera att mangden sés for bakverket inte ar
for stor pa undersidan av bakverket. Forsok att
fordela sdsen jamnt mellan och pa lagren av det,
och Gverst, for att f& en jamn graddning.

illaga bakverket enligt det lage och den
emperatur som ar angiven i
illagningstabellen. Om botten inte har

tillrackligt med farg ska du placera den pa en
lagre fals ndsta gang.

Tips vid tillagning av gronsaker

Om grénsaksréatten blir for torr ska du tillaga den
i en form med lock. Ett sténgt kérl forhindrar att
vatskan angar bort.

Om gronsaksréatten inte blir fardigkokt ska du
forkoka grénsakerna eller forbereda dem som
konserverad mat och placera dem i ugnen.
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Sa har forbereder du grillen

VARNING
Stang ugnsluckan under grillning.
Heta ytor kan orsaka brannskador!

Sla pa grillen
1. Forsta driftfunktionen visas pé skdrmen efter att

du rért vid \.L/ knappen for att dppna ugnen.

2. Tryck pd A/~ for att vélja dnskad grillfunktion.

3. Om du Onskar dndra den temperatur som
rekommenderas for driftfunktionen, z‘l,ktivera
. temperaturfaltet genom att trycka péC knappen.
» Csymbolen blinkar.
4, Stallin 6nskad temperatur genom att trycka pé
AN knapparna.

5. Bekréafta temperaturen genom att trycka pa T
knappen.

6. Tryckpa } ” knappen for att starta grillning om

temperaturen och driftfunktionen &r Idmpliga.
symbolen visas pa skarmen.

Tabell for tillagningstider for grillning
Grillning med elgrill

» Ugnen startar i 6nskad funktion och dkar
innertemperaturen till angiven temperatur. Varje grad
av innertemperatursymbolen tands allt eftersom
innertemperaturen nar den installda temperaturen.
Mer aktiva vdrmare och rekommenderade positioner
for platen visas pa funktionsskarmen.

7. Du kan avsluta grillningen genom att trycka pa

knappen en gang till.

» Ugnen avslutar grillningen och " symbolen visas pa
skérmen.

Sténga av grillen

1. Tryck pa knappen @ i mer &n 2 sekunder for att
stdnga ugnen.

Mat som passar for grillning kan borja
brinna. Anvand bara mat for grillning
som &r lamplig for grillvérme.

Placera inte maten for langt bak pa
grillen. Det hér &r det hetaste stéllet

och maten kan fatta eld.

%. %0 mh
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[ Underhall och rengéring

Allmén information

Produktens servicelivslangd dkar och vanliga problem
minskar i omfattning om produkten rengérs med
jdmna mellanrum.

FARA:
Koppla fran produkten fran stromkallan innan
du paborjar underhall och rengdring.

Du kan fa en elekrisk stot!

FARA:
Lat produkten svalna fore rengoring.
Heta ytor kan orsaka brannskador!

e Rengdr produkten noggrant efter varje
anvandning. P& detta sétt ar det mdjligt att
enklare ta bort tillagningsrester genom att
undvika att de branns in nasta gang apparaten
anvands.

e Inga speciella rengdringsmedel behdvs for
rengdring av produkten. Anvand varmvatten med
diskmedel, en mjuk trasa eller svamp nér du
rengdr produkten, och torka den sedan med en
torr trasa.

e Sealltid till att dverskottsvétska torkas bort
ordentligt efter rengring och att eventuellt spill
omedelbart torkas torrt.

e Anvénd inte rengdringsmedel som innehaller syra
eller klor nér du rengdr rostfria ytor eller inox-ytor
och handtaget. Anvénd en mjuk trasa med
diskmedel (utan slipmedel) for att torka dessa
delar rena, var noga med att torka i en riktning.

nvand inte aggressiva rengéringsmedel,
skurpulver/-miolk eller négra vassa foremal

Ytan kan skadas av vissa rengéringsmedel.
under rengéring.

apparaten, det kan orsaka elektrisk stot.

‘ nvand inte angrengdrare for att rengora

Rengora kontrollpanelen
Rengdr kontrollpanelen och kontrollknapparna med en
vat trasa och torka dem torra.

vldgsna inte kontrollknapparna nar du rengér
kontrollpanelen.
Kontrollpanelen kan skadas!

Rengora ugnen

Sa har rengor du sidoviggen
1. Tabort den frdmre delen av sidogallret genom

att dra den i motsatt rikining mot sidovaggen.
2. Tabort sidogallret genom att dra det mot di

Katalytiska véggar

Sidovéggarna eller endast den bakre vaggen inuti
ugnen kan vara tackt med katalytisk emalj.

De katalytiska vaggarna i ugnen far inte rengdras.
Véggarnas porésa ytan &r sjélvrengdrande genom att
de absorberar och omvandlar skvattande fett (3nga
och koldioxid).

Rengor ugnsluckan

For att rengdra ugnsluckan anvéander du varmvatten
med diskmedel och en mjuk trasa eller svamp, och
torkar den sedan med en torr trasa.

nvand inte nagra harda rengdringsmedel med
slipmedel eller nagon vass metall som repar
nar du rengor ugnsluckan. De kan repa ytan
och forstora glaset.

Den framre luckans inre glas &r tckt med ett
material som ar enkelt att rengéra. Anvand
inte nagra harda rengdringsmedel med
slipmedel, eller en hard metallskrapa,
skurborstar eller blekmedel vid rengéring av
den frdmre luckans inre glas, eftersom det kan
repa ytan. Detta kan forstora ytmaterialet.

Ta bort ugnsluckan

1. Oppna den frémre luckan (1).

2. Oppna klammoma i g&ngjarnshusen (2) pa hoger
och vanster sida om den frémre luckan genom att
trycka dem nedét s som visas pa bilden.
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1 2 3

1 Framre lucka
2 Gangjarn

12 3

1 Ram
2 Plastdel

Dra mot dig och ta bort plastdelen som &r installerad
pé den Gvre delen av den framre luckan.

3. Fér den frémre luckan halvégs ned.

4. Avlagsna den framre luckan genom att dra den
uppét for att sldppa den fran hdger och vanster
géngjarn.

Stegen som utfors i borttagningsprocessen skal

utfras i motsatt ordning nér luckan monteras.
GI6m inte att stinga klammorna vid
géangjarnshuset nar du monterar luckan igen.

Ta bort luckans innerglas

Luckans invandiga glasruta kan avidgsnas for
rengdring.

Oppna ugnsluckan.
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1 Innersta glaspanelen

2 Inre glaspanelen

3 Yitersta glaspanelen

4 Plastplatsen fér glaspanelen-Nedre

Sasom bilden visar ska du lyfta den innersta
glaspalenen négot i riktning A och dra den ut i riktning

prrepa samma arbetsgang for att ta bort den inre
glaspanelen (2).



Det forsta steget i att &termontera luckan &r att
montera den inre glaspanelen (2).

Sasom bilden visar, placera det fasade hornet pa
glaspanelen s att det vilar mot det fasade hérnet pa

plastplatsen.

Den inre glaspanelen (2) méste monteras pé den
plastplats som &r néra den innersta glaspanelen (1).
N&r du monterar den innersta glaspanelen (1) ska du
se till att den panelsida med text pa &r vand mot den
inre glaspanelen.

Det &r viktigt att sétta de nedre hérnen pé den inre
glaspanelen i den nedre plastplatsen.

Tryck plastdelarna mot ramen tills du hor ett "klick".

Byta ugnslampan

FARA:

Innan du byter ugnslampan ska du se till att
produkten har kopplats fran elen och svalnat,
sd att du inte far en elektrisk stét.

Heta ytor kan orsaka brannskador!

Ugnslampan &r en speciallampa som klarar
upp till 300 °C. Mer information finns under
Tekniska specifikationer, sidan 10.

Ugnslamporna kan kopas av auktoriserade
serviceombud.

Lampans placering kan skilja sig nagot fran
bilden.

[amplig f6r rumsbelysning. Lampans avsedda
syfte &r att hjalpa anvandaren att se livsmedel.

0 Lampan som anvands i denna apparat ar inte

Lamporna som anvands i den har apparaten
méste kunna téla extrema fysiska
Orhallanden; sésom temperaturer dver 50 °C.

Om ugnen &r utrustad med en rund lampa:
1. Koppla bort produkten fran elen.
2. Vrid glasskyddet moturs for att avidgsna det

enny.

4. Montera glasplattan pa nytt.

Om ugnen &r utrustad med en fyrkantig lampa:

1. Koppla bort produkten fran elen.

2. Avlagsna ugnsgallret enligt beskrivning. Se
Rengdra ugnen, sidan 25.

3. Tabort skyddsglaset med en skruvmejsel.
4. Dra ut ugnslampan och byt den mot en ny.
5. Montera skyddsglaset och sedan ugnsgallret.
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Felsokning

inte pd nagot fel.

upp kan de oka i storlek och orsaka ljud. >>> Detta beror inte pa ndgot fel.

Produkten fungerar inte.

e Huvudsakringen ar defekt eller har gétt. >>> Kontrollera sakringarna i sakringsboxen. Byt eller
aterstall dem vid behov.

e Produkten &r inte kopplad till det (ordade) uttaget. >>> Kontrollera strémanslutningen.

e Ugnslampan ar defekt. >>> Byt ut ugnslampan.
e Strémmen ar bruten. >>> Kontrollera om det finns strom. Kontrollera sékringarna i sékringsboxen.
Byt eller &terstall dem vid behov.

e Funktionen och/eller temperaturen &r inte instéllda. >>> Stéll in funktionen och temperaturen med
funktions- och/eller temperaturratter/-knappen.

e Strémmen ar bruten. >>> Kontrollera om det finns strom. Kontrollera sékringarna i sékringsboxen.
Byt eller aterstall dem vid behov.

mKontakta ett auktoriserat serviceombud eller den &terforséliare som slde produkten till dig, om du inte kan losa

problemet med hjélp av instruktionerna i det har avsnittet. Frsok aldrig att reparera en defekt produkt pa egen
hand.
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Mepen Havyanom akcnnyaTauuu NpoYMTanTe 3TO PYyKOBOACTBO nonb3oBartens!

YBaxaembli nokynatens!

Cnacubo 3a To, 4TO OTAANM NPEeSNOYTEHNE NPOLYKLMM koMnaHumn «Bekoy. Hapeemces, uto aTo
BbICOKOKAUYECTBEHHOE M3fenNe, N3rOTOBMEHHOE C NPUMEHEHWEM CaMblX COBPEMEHHBIX TEXHOMNOrMIA, ByneT
[EMOHCTPMPOBATbL HaUNyuyLIne pesynbTaTbl SKkChnyaTaumu. [ns 3Toro nepes Hauanom aKkcnyatawum
BHUMATENBHO NPOYMTAIATE STO PYKOBOLCTBO W BCIO COMYTCTBYHOLLYIO AOKYMEHTALWMIO M MCMONb3yTE €ero B
JanbHeMLIEM B Ka4eCTBe CrpaBoYHuKa. ECnv Bbl nepenaeTe ugenve HOBOMY Briafenbly, nepefante emy 1
PYKOBOACTBO nonb3oBatens. MpuaepkueainTech BCex NpeaynpexaeHnin n nHhopmaLm, ConepxalLmxcs B
PYKOBOACTBE.

lMomHuTe, YTO JaHHOE PYKOBOACTBO NOMb30BATENS TakKe MOXET ObITb MPUMEHUMO K HEKOTOPBIM JpYriM
Mogensam. Pasnnuns Mexay mogensimu byayT ykasaHbl B pyKOBOACTBE.

MosicHeHns K cumBonam

B naHHOM pyKOBOACTBE NOMb30BATENS MCMOMNb3YIOTCS CIeAyIoLLMe CUMBONbI:

BaxxHast nHpopmaLms unm nonesHble
COBETbI M0 MCMONb30BAHMIO.

MpeaynpexaeHne o CUTyaumsix,
ONacHbIX 7151 XM3HW Nioaei 1
UMyLLECTBA.

Mpenynpexaerue 06 onacHocTy
NOPaXeHNs ANEKTPUYECKNM TOKOM.

Mpenynpexaerue 06 onacHocTy
noxapa.

Mpeaynpexaexmne o ropsumx
MOBEPXHOCTSIX.

B B BB A

IIpoussonurens: kommanns Apuennk (Arcelik A.S.)
HOpunmuecknii aapec: Kapaau [Ikapmecn Ne 2-6 34445

Crormopace/CramOys/Typuus
c E [ H[ Ipousseneno B Typuun
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H BaxHbie MHCTPYKLMN U NPeAyNpPeXAEHNUS MO TEXHUKE
6e30MacHOCTH 1 OXpaHe OKpyXalolen cpeabi

B naHHOM pasgene cogepxarcs
WHCTPYKLMM MO TEXHMKE
Be3onacHoCTH, KOTOpbIE MOMOrYT
BaM 136exaTtb TpaBm u
nospexaenui. MNpu HecobntogeHUm
9TWX NpaBwWn BCE rapaHTUiiHbIE
0653aTenbCTBa aHHYINPYIOTCS.

OB6wwwe npaBwuna TEXHUKK
BesonacHocTH

4/RU

JTO n3aenme Moxet
9KCMIyaTUPOBaTLCS AETbMM
cTaplue 8 neT v nioabMu ¢
OrpaHnYeHHbIMU U3NYECKUMM,
CEHCOPHbIMU UK YMCTBEHHBIMM
CMNocoBHOCTAMM, a Takxke
nnLUamm, He MMELLIMMI
[0CTAaTOYHOrO ONbITa U 3HAHWA,
TONbKO B TOM Cny4ae, eCnm OHK
HaxoaaTcs noa HabnwoaeHnem
NNL, OTBETCTBEHHbIX 33 UX
6e30nacHoCTb, Mnn
NPOWHCTPYKTUPOBAHbI Ha
npeamet 6e30nacHoro
MCNONb30BaHNS U3AENNA 1
0CO3HAIOT CBSI3aHHbIE C 3TUM
PUCKM.

Cnegute 3a TeM, YyToObl AETU He
urpanu ¢ yctponctsom. [letu
MOTYT YACTUTb 1 0BCnyXunBaTh
YCTPOMCTBO TOMbKO NoZ,
HabnoaeHnem.

PaboTbl N0 ycTaHOBKE
PEMOHTY JOMKHbI BbINOMHATLCA

TONbKO NPEACTaBUTENAMM
aBTOPU30BAHHON CEPBUCHON
cnyx6bl. MponssoguTens He
HeCceT OTBETCTBEHHOCTY 3a
NOBPEXAEHNS B pesynbTaTe
BbINOMHEHMS paboT nuuyamu, He
NMEIOLLMM COOTBETCTBYHOLLEN
KBanugukaLmmn. ATo TaKkke
MOXET NPUBECTU K
aHHYNMPOBAHWIO rapaHTuMu.
lNepen ycTaHoBKOM
BHUMATENIbHO NPOYTUTE
WHCTPYKLMMN.

He nonb3ynteck HemcnpasHbIM
n3genuem, a TaKkke npu Hanuummn
Ha HEM 3aMeTHbIX NOBPEXAEHN.
MposepsanTe, 4TobbI NOCHE
KaXXZ,oro 1cnonb30BaHus
nepexnoyaTeny QyHKUUn
n3genus Bbinu BbIKITHOYEHb!.

OnekTpobe3onacHoOCTb

B cnyyae HencnpasHoCTY
crnegyet nNpekpaTuTb
aKcnyaTauuio M3aenus, noka
OHO He ByaeT 0TPEMOHTUPOBAHO
B aBTOPWU30BAHHOM CEPBUCHOM
LeHTpe. CyLlecTByeT pUcK
NOPaXEHNS ANEKTPUYECKIM
TOKOM!

3nenme MOXHO NOAKIYaTh
TOJIbKO K 323€MIIEHHON
PO3ETKE/NMHWN, HAaNPsBKEHME 1
YPOBEHb 3aLUMTbI KOTOPOW



COOTBETCTBYIOT NapaMeTpam,
yKa3aHHbIM B pa3gene

«TexHnyeckue XaPaKTEPUCTUKN Y.

YCTaHOBKY 3a3eMNEHNS JOSMKEH
BbINOSHATb
KBanMuLMPOBaHHbI
cneymanuc (npu
ncnonb3oBaHuKM npudopa ¢
TpaHcopmaTopom unu be3s
Hero). Hala komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a Kakue-nnobo
npobnembl, BO3HUKLIME
BCMeACTBME UCMONb30BAHNS
n3nenusa 6e3 3a3eMneHus,
BbIMNOSTHEHHOTO B COOTBETCTBUN C
MECTHbIMW HOpMaM¥ 1
npasunamu.

Hukorga He nenTe Bogy Ha
n3genve Bo BPEMS MblITbsi!
CyLLeCTBYET pUCK NOpaXeHNs
ANEKTPUYECKM TOKOM!
KaTeropuyecky 3anpelyaercs
A0TparMBaTbCs K LUTENCENbHOM
BUJIKE BMI@XHbIMM pykamu! He
TAHUTE 3a kabenb NUTaHmS.
BbIHMMas BUNKY 13 PO3ETKY,
Beputecb HeNnocpeaCTBEHHO 3a
BUIIKY.

MMpexae yem NpucTynatb K
YCTaHOBKE, TEXHNYECKOMY
06CNyXMBaHMIO, YNCTKE 1
PEMOHTY, nsgenme Heobxoanmo
OTKMOYMTb OT SNEKTPOCETM.

Bo n3bexaHne HecyacCTHbIX
CnyvaeB Npu NoBpexgeHnn
kabens nuTaHus ero 3ameHy

LOMKEH BbINOMHATL
NpPOW3BOANTENb, ET0 CNELManUCT
Mo CepBuCY 1N 1L0, UMEtoLLee
aHarornyHyto KBanmpukawmio.
Onektponpubop cneayert
yCTaHaBnMBaTb TakuM 06pasom,
4TOObI €r0 MOXHO ObINO
NOSTHOCTbIO OTCOEANHUTD OT
CETN 3NEKTPONUTAHMS.
OTcoeanHeHve JOMKHO
OCYLLECTBNSATLCS C NOMOLLbIO
LUTENCENbHON BUIKA UK
BbIKIKOYaTENS, BCTPOEHHOMO B
(OMKCUPOBAHHYI0 CETb
9NEKTPONUTaHus, B
COOTBETCTBMM CO
CTPOUTESbHBIMI HOPMaTUBaM¥ 1
npaBunamu.

3aaHsas CTeHKa 4yX0BOro Wwkada
BO Bpemsi paboThbl CUTbHO
HarpeBaeTcs. Cnegute 3a TeM,
ANeKTpUYecKkne NpoBoga He
conpukacanuch ¢ 3agHen
CTEHKOW, TaK Kak 3TO MOXET
NPVBECTU K UX NOBPEXKAEHMIO.
CneguTe 3a TeM, YTOObI LIHYP
NUTaHWA He Bbin 3axaT Mexay
pamon 1 AsepLen AyXoBoro
LWwkadha, U He NpoKnaablBanTe
€0 M0 ropsivMM NOBEPXHOCTSM.
B npoTuBHOM cnyyae nsonsuus
kabens MoXeT pacnnaBuTbCS,
4TO NpMBEAET K KOPOTKOMY
3aMbIKaHuo 1 noxapy.

Bce paboTbl ¢ anekTpuyeckum
obopyfoBaH1eM 1 cUcTeMamu
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LOMKHBI BbINOMHATLCS TOMBKO
KBaNMMULMPOBAHHLIMM
cneumanmctTami, 4onyLeHHbIMM
K BbINOSTHEHMIO TaKuX pabor.

B cnyyae kakoro-nnto
NOBPEXAEHNS BbIKNHOUNTE
Npnbop 1 0TCOEANHMTE ero OT
anektpoceTu. [1ns aToro
BbIKMOUMTE 06LLMI
NpeaoxpaHnTenb B JOME.
MpoBepbTe, COOTBETCTBYHOT N
N30enuio HOMUHanNbHbIe
XapaKTepUCTHKM
NpeaoxpaHnTens.

besonacHocTb n3genus
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[laHHOE M3penue 1 ero BHELLHWE
4acTu HarpeBaKTCs B npoLecce
ncnonb3oBaHus. byabTe
OCTOPOXHbI, HE KacanTech
HarpeBaTesbHbIX 31IEMEHTOB.
[eten mnagwe 8 net cnegyet
[onyckaTb K AyXOBOMY LUKadyy
TONbKO NOA, NOCTOSAHHBIM
NPUCMOTPOM B3POCTbIX.

He nonb3yintecs npubopom,
Haxo4sCh Nog BO3LENCTBUEM
arnKkorons Unn nekapCTBEHHbIX
npenapaTtos, CHMXaOLLMX
CKOPOCTb peaKLmm 1nm
HapyLUAKLLMX KOOPAMHALMIO
LBWXKEHNN.

ByabTe 0CTOPOXHbI NpK
MCNOMNb30BaHUM CINPTHBIX
HaNWTKOB B NPUroTaBNM1BaeMbIX
6ntogax. Mpu BeICOKON

TEMMNEpAType CNUPT ucnapsieTcs
W NPU CONPUKOCHOBEHMM C
rOPSYMMM NOBEPXHOCTAMM
MOXET 3aropeThbCs W Bbi3BaTh
noxap.

He pacnonaraiTe psgom ¢
npubopom
NerkoBoCnaMeHsoLLmecs
MaTepuarbl, Tak Kak BO BpeMs
paboTbl ero 6okoBbIE
NOBEPXHOCTW MOTYT CUMBHO
HarpeBaTbCs.

Bo Bpems paboTbl yCTporcTBO
MOXET HarpeBaTbCsl. byabTe
OCTOPOXHbI, HE KacanTech
HarpeBaTesbHbIX 31IEMEHTOB
BHYTPU 4yXOBOrO LWKada.
Cnegute 3a TeM, YTOObI
BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUS
ObIM NOMHOCTBIO OTKPbITHI.
He pasorpeBaiTe B JyXOBOM
LKachy NPOAYKTbI B 3aKPbITbIX
KECTSHbIX UMW CTEKNSHHBIX
BaHkax. BHyTpu BaHok MOXeT
NOBbICUTLCS AABMEHNE, UTO
npuBeaeT K B3pbIBY.

He cTaBbTe NPOTUBHM UMK
nocyay HenocpeACTBEHHO Ha
[HO JyXOBOrO LWKada, a Takke
He KnaguTe Ha Hero
arnMUH1EBYIO (hONbIY.
136bITO4HOE TENNO MOXET
NPWUBECTU K MOBPEXAEHNIO AHA
AYX0BOro LUKaga.

He ucnonb3aynte Ans YucTkun
CTEKMAHHOW ABEpLbI AYXOBOro



Lwkadha rpybble abpasnBHble
yucTALLME CPEACTBa UMK OCTPbIe
MeTannuyeckme ckpebku, Ytobbl
He nouapanaTb NOBEpPXHOCTb,
MOCKOJbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K pa3pyLeHuio CTekna.

He ucnonb3aynte ans YucTku
YCTPOMCTBA NapoO0YNCTUTENMN,
MOCKOJbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K NOPaXeHW0 3NEKTPUYECKUM
TOKOM.

MpaBunbHOE pacnonoXxeHue
NPOBOIOYHON PELLETKN 1
NPOTUBHSI HA HANPaBNSHOLLMX
[MpOBOMOYHYIO peLLeTKy u/mnm
NPOTUBEHb CreayeT npaBuribHO
yCTaHaBnMBaTh Ha
HanpasnswLme. BctaBbTe
NPOBOSOYHYIO PELUETKY N
NPOTUBEHb MeXay 2
HanpaBnSALMMKN N NPOBEPbLTE,
YCTOMYMBO NN OEPXKNTCS
peLeTka uiv NPoTUBEHDb (CM.
pUCyHOK). Tonbko nocre aToro
MOXHO KNacTb Ha HIX NPOAYKTbI.

He nonb3yntech AyXoBbIM
LUKadhoM, ecrn CTEK0 B

nepegHe agepLe NoTpeckanoch
W BbIHYTO.

PyJka oyX0BKM He
npegHasHayeHa ans CyLKu
nonoteHey. Ecnv gyHKums
rpuns BKNKYEHa, a ABepua
OTKpbITa, He BeLlanTe
NOnoTeHUa, NnepyaTku u gpyrre
TPSNUYHbIE U3OENMS.

MomeLas npogyKTbl B ropsaymnmn
AYXOBOW LKA 1nn BbIHUMASA UX
0TTYyZa, 0bs3aTensHo
NoJSb3yNTECH TEPMOCTONKNMM
pyKkaBuLamu.

lMonoxwte bymary ans
BbICTUNAHUS NEKAPHbIX (hOpPM B
FOPLUOK A1 BapKM UMK Ha
NPOTUBEHb, PELLETKY U T.4.
BMeCTe C NpUroTaBiMBaeMbIMM
NULLEBLIMW NPOAYKTaMU, 1
noMecTuTe BCE B
npeaBapuUTeNibHO HarpeTyto nevb.
Ypanute nanuwku bymar,
BbICTyNaroLLmMe 3a npeaenl
NPOTUBHS UMK ropLUKa, YTOObI
OHW He CMOrM conpuKacaTbCsl C
HarpeBaTebHbIMW 3IEMEHTAMM.
He ncnonb3yite bymary ans
BbICTUNAHUS NEKAPHBIX HOPM,
paboyas Temnepatypa KOTOpou
HWXe Temnepatypbl B neyn. He
knagute bymary
HenocpeACTBEHHO HAa OCHOBaHWE
neym.

[Nepen 3amMeHON Namnoyku
ybeauTech, 4T0 YCTPONCTBO
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BbIKMIOYEHO, YTOObI N3bexaTtb
NOpaXeHNs AaNEKTPUYECKUM
TOKOM.

[ns obecneyeHmns noxapHom
BesonacHoCcTn n3genus
cobntogainTe HuxeykasaHHble
npasuna.

Y6eautech, YTO BUIIKA NMOTHO
BCTaBreHa B PO3ETKY U He
NCKPWT.

3anpellaeTcs ncnonb3oBaTb
NoBpEXAeHHbIN G0
obpe3aHHblil kKabenb, a Takke
YATMHNTENb; MOXHO
Nosib30BaTbCA TOMbKO
OpUrMHanbHbIM kabenem.
Ybeautech, YTO B po3eTke, K
KOTOPOII NOAKMIOYAETCS N3aenue,
OTCYTCTBYHOT XWNAKOCTb MK
Bnara.

licnonb3oBaHMe No Ha3HAYEHMIO
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[laHHoe n3penwue
npeaHa3sHaYeHo UCKIYNTENBHO
Anst 6bITOBOrO UCMONb30BaHUS.
3anpeLlaeTcs 1cnonb3oBaTb
Npubop B KOMMEPYECKNX LIENSX.
[laHHoe n3penwue
npeaHa3sHaYeHo UCKIYNTENBHO
ANS NPUroToBREeHust nuwu. Ero
3anpeLLeHo 1cnonb3oBaThb Ans
OPYruX Lenei, Hanpuvep, ans
oborpeBa nomeLleHus."
Vanenwve He cnepyeT
MCnonb30BaTh C LieNbto
HarpeBaHWs Tapenok noa

rpUNeM, CyLLKV NosioTeHew 1
NOCYAHbIX NONOTEHeL, NyTeM
pasBELLMBAHUS UX Ha pyykax, a
Takke ans oborpesa
NOMELLEHMS.

lMpousBoauTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 32
NOBpEXOEHNS B pesynbTare
UCMOSb30BaHUS U3AENNS He MO
Ha3HaYeHNI0 NN
HenpaBubHOro obpalleHuns ¢
HUM.

[lyxoBo# LwKa MOXHO
ncnonb3oBaTh ANs
pasMopaxuBaHus, BbiNekaHms,
XapeHusi 1 NpUroToBMEHNS
NPOAYKTOB Ha rpune.

besonacHocTb AeTen

[ocTynHble YacTu npubopa
MOTYT CUbHO HarpeBaTtbCs npu
ncnonb3oBaHun. He gonyckante
K HUM JeTen.

YnakoBOYHble MaTepuansi
onacHbl Ans aeTen. XpaHute
yNakoBOYHbIE MaTepuarnsl B
HeJOCTYNHOM AN151 AeTeit MecTe.
YTUnusmnpynte Bce ynakoBoYHble
MaTepuarbl B COOTBETCTBUM C
HOpMam¥ Mo oxXpaHe
OKpyXatoLLen cpeabl.
OnekTpuyeckoe 0bopyaoBaHme
NpeacTaBNAT ONacHOCTb Ans
aeten. Bo Bpems pabothl
AYX0BOrO LUKadha He aonyckante



K HEMY [ieTel, a Takke He
paspeLuanTe UM nrpatb C HUM.

* He pa3meLyaiTe Hag npubopom
npeameTbl, KOTopble 4eTH MOryT
nonbITaTbCa JOCTaTh.

* He craBbTe Ha OTKPbITYHO
ABepLy TaxXenble npeaMeThl 1
He No3BONANTE AETAM CaanThCS
Ha Hee, [lyxoBou LUKadg MOXeT
nepeBepHYTLCS, a Takke MOoryT
BbITb NOBPEXAEHbI NETNN
asepupbl.

Ytunuzauus cTaporo usgenusa

Coortsetcteue flupektuse EC 06 ytunusaumm

3NEKTPUYECKOro U NEKTPOHHOTO 060pyA0BaHUS

(WEEE) n yTunu3aums Bbiwezwero u3
notpe6neHns obopyaoBaHuA:

[JanHoe u3penue cootBeTcTByeT [Aupektnse EC 06
YTUNU3aLMN 3EKTPUYECKOTO W ANEKTPOHHOTO
obopygosanus (2012/19/EV). larHoe u3penue
MMEET MapKVPOBKY, YKa3bIBaIOLLYHO Ha yTUNU3ALNID
€r0 KaK 31TeKTPUYECKOTO 1 3TIEKTPOHHOIO
obopynosanust (WEEE).

370 n3menve NPoM3BEEHO M3 BbICOKOKAYECTBEHHBIX
[eTarnei 1 MatepuanoB, KoTopble noanexar
MOBTOPHOMY MCMOIb30BaHMIO U NepepaboTke.
lMoaToMy He BbIOpacbIBailTe U3AENME C 0BbIYHBIMM
GbITOBLIMI OTXOAAMM NOCHE 3aBEpLIEHNS ero
akcnnyatauuu. Ero cnepyet caate B
COOTBETCTBYIOLMIA LIEHTP MO YTUNN3ALMUM
AMEKTPUYECKOTO W 3MEKTPOHHOTO 06opyoBaHMs. O
MECTOHAXOXIEHUM TaKUX LIEHTPOB Bbl MOXETE
y3HaTb B MECTHbIX OpraHax BracTu.

CooteetctBue upektuse EC 06 orpaHnyeHum
cofepxaHus BpeaHbIx BewecTs (RoHS):
MMprobpeTeHHOE Bamu U3pene CoOTBETCTBYET
Iupektuee EC o npaBunax orpaHnyeHns
cofepxanus BpeaHbix BeecTs (2011/65/EU). Oxo
He COOEPKUT BPEeHbIX W 3anpeLLeHHbIX MaTepuaros,
yKa3aHHbIX B [lupekTuse.

YTunusauml ynaKoBO4YHbIX MaTepuanoB

*  YnakoBOYHble MaTepuarbl OnacHb! Ans AeTen.
XpaHuTe ynakoBOYHbIE MaTepuansl B
6e30nacHoOM 1 HeIOCTYNHOM ANs feTen
MecTe.YNnaKkoBo4Hble MaTepuarbl U3aenus
WM3rOTOBIEHbI U3 MATEPMAsIoB, NOAJIEXKALLMX
BTOPUYHOI NepepaboTke. YTUNU3NpyiiTe ux
COOTBETCTBYHOLLMM 00Pa30M M COPTUPYITE
COrNacHO MHCTPYKLMIA MO 0BpaLLeHmio ¢
0TX0famu, NoanexalLMmi BTOPUYHON
nepepaboTke. He yTunmaupyiite nx BMecTe ¢
00bIYHbIMU ObITOBBIMM OTXOAAMM.
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Pl O6ume cBepenms
0630p

7
6
5
4
1 [MaHenb ynpaeneHus 6 [Buratens BeHTUNATOpA (3a CTanbHoOMN
2 TpoBonouHas peweTka NNacTuHol)
3 [poTueeHb 7 Tamnodka
4 Pyuka ABepLibl 8 BepxHuit HarpeBaTenbHbIN anemeHT
5 [eepua 9 [Monoxerns nomnok
1 3 4 5 6
| —— |
‘ -5 LWLt LU
2
Pt 1
‘ Baroagd s 4l
Pl O v [ ~ | 4 [
| I | | | |
{ i { i i i
12 11 10 9 8 7
1 Knonka BKI./BbIKI. 11 KHonka perynupoBku
2 OyHKUMOHANbHbIA Ancnnen 12 KHonka Bo3Bpata Ha aucnnen yHKLuA
3 lore uHaMKaTopa TekyLLero BpemeHu
4 CumBON BHYTPEHHEN TeMnepaTypbl LyXOBOro
Wwkada
5 More uHaMKaLmmn TemnepaTypbl
6 KHonka Hayana/ocTaHOBKM NPUroTOBMNEHNS
7 KHorka perynupoBku Temnepatypbl
8 CumBOn yckopeHHoro pasorpesa (ObICTpbIN

npeLBapuUTENbHbIA pa3orpes)
9 KHonka «nmtocy
10 KHonka «MMHYC»
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CopepxaHue ynakoBKu

3nenve KOMNNEKTyeTca pasnnyHbIim
HaGOpOM OONONHUTENBHbIX
I'IpVIHa,EI,J'Ie)KHOCTeVI B 3aBMCUMOCTHK OT
Moaenu. HeKOTOpre [ONONHUTENbHbIE
NPUHaANEXHOCTU, ONUCaHHbIE B PYKOBOACTBE
none3oBaTena, B KOMNNEKTE 3TOro u3genusa
MOryT OTCYTCTBOBaTb.

PykoBogcTBO nonb3oBarens

MpotuBeHb

[NpegHasHayeH Ans BbINEYKW U3Oenuin U3 TecTa,
pa3MopaXmBaHns 3aMOPOXEHHbIX NPOLYKTOB
XapPEHWs NPOAYKTOB HONMBLUMMM KyCKaMU.

N —

3. Tny6okuit npoTnBEHb
[NpegHasHayeH Ans BbINEYKW U3nenui u3 TecTa,
XapeHUs! NPoAyKToB 6ONMbLUMMM KyCKamu,
COYHbIX O, a Takke Anst cbopa CTekaroLLero
XMpa Npy NPUrOTOBNEHNM Ha FPUIe.

4.  MpoBonoyHas peweTka
lMpenHasHayeHa Ans KapeHus, a Takke ans
pa3MeLLeHNst NPOLYKTOB Ha HyXHOW Moske npu
BbINEYKE, XXAPEHUN UK NPUTOTOBIIEHUN B
copmax.

MpaBunbHOE pacnonoxeHne NPOBOIOYHON
PeLLeTKM Ha BbIABWKHLIX HANPABNAOLWMUX
Bnarogaps Hannumio BbIABUKHbIX
HanpaBMALLMX MOKHO NErko yCTaHaBMBATL W
BbIABUraTh MPOTMBHU W MPOBOMOYHYH PELLETKY.
[Mpw ycTaHoBKe MPOTUBHEN MM NPOBOINOYHON
PELLeTKV CcrieauTe 3a TeM, 4Tobbl kKpast
NPOTMBHS U PELLETKM ONUPaninck Ha
LUTLIPBKY, PACNONOXEHHbIE HA 3aAHEN YacTy
BbIABVXKHBIX HANPaBNSHOLLNX
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TexHUYeCKUe XapaKTePUCTMKM

HOSVV-FG 3x 1,5

YcTaHOBOYHbIE pasmepb! (BbicoTa/limpuHalriybuHa 590 umm 600 Mm/560 Mm/mMuH. 550 MM
D)
15/25 Bt

*k

CreneHb 3awuThl IP 44

OcHoBHble cBefieHNs [laHHble Ha NacnopTHOI Tabnnyke SHepronoTpebneHns SMEKTPUYECKIX JyXOBbIX
WwkacoB NpuBeaeHbl B cOOTBETCTBUM cO cTanaapTom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 3tn paHHble
OonpefeneHbl Npu CTaHAAPTHON Harpy3ke C (YHKLMSMM HIBKHETO-BEPXHETO HArpeBaTENbHOMO SreMeHTa
VNN HarpeBa C NOMOLLbK) BEHTUAATOPA (MpK Hanm4mn).

Knacc sHepreTuyeckomn aghekTMBHOCTW ONpeseneH B COOTBETCTBUN C NPUBEAEHHBIMU HIDKE
NnpyUopMTETaMM B 3aBUCUMOCTM OT HANMWYMS UMM OTCYTCTBUS COOTBETCTBYHOLLMX (PYHKLMA B M3penum. 1 -
[pUroTOBNEHME C BEHTUNSTOPOM - 3KOHOMWYHBIN peXMM, 2 - MeaneHHoe NpuroToBneHne B
TypBopexume, 3 - Mpurotoenexme B Typbopexume, 4 - HarpeB CBEPXY 1 CHU3Y C BEHTUNATOPOM, 5 -
Harpes cBepxy u cHuay.

Cm. pasgen YcmaHoeka, cmp. 13.

MPOZYKLMN TEXHUYECKUE XapaKTEPUCTUKN MW B CONPOBOANTENBHOM AOKYMEHTALMMN,
MOryT 6bITb M3MEHEHDI Ge3 nomnyyeHbl B N1aBopaToPHbIX YCHOBMSIX
NpeaBapUTENbHOMO YBEAOMIEHMS. COMMacHO COOTBETCTBYHOLMM CTaHAAPTaM.

anI yCOBEPLUEHCTBOBAHUM Ka4yeCTBa 9 3HaueHms, YKa3aHHbIE Ha 3TUKETKaxX n3genua

31U AaHHbIEe MOTYT ObITb MHBIMM B
3aBUCUMOCTM OT YCMOBMIA SKCTIyaTaLum

nagenua.

nniocTpaumv B aHHOM pykoBoaCTBE
ABMSIOTCH CXEMATUYHBIMU 1 MOTYT HECKOMBKO
0TNMYATLCA OT KOHKPETHOTO M3Lenusl.
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YcTaHoBKa

Mpubop [oMmKeH ycTaHaBNMBaTLCA
KBanuMLMPOBaHHbLIM CMIELMANMCTOM B
COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLLMMM HOPMaMK 1
npasunamu. B NpoTMBHOM Cryyae rapaHTus
aHHynupyetcs.MponssoauTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 32 NOBPEXEHNS B pe3ynbTaTe
BbINONHERWS paboT NuLamMu, He UMEIOLLMMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBannmkaLmm. 3T0 MOXET
NPYBECTY K aHHYTIMPOBaHMK) rapaHTum.

MoaroToBka MecTa yCTaHoBKM,
OreKTPUYECKOro 06opya0BaHNs
oGecneunBaeTcs nokynatenem.

npogaxe. Mexay 6bITOBOA TEXHUKOM, CTEHAMM KyXHM

1 MeDernblo CrieayeT 0CTaBuTb ONpefeneHHoe

HesonacHoe pacctosiHue. CM. pUCyHOK (pasmepbl

NpyBEAEHbI B MUNMIMMETPAX).

¢« Vcnonb3yemble NOBEPXHOCTH, CUHTETUYECKME
MOKPbITUS W KIEN JOIKHbI BbITh
TepmocToitkumm (He menee 100 °C).

. KyXOHHbIE LKadpumKm JOMKHbI ObITh
BbIPOBHEHbI M0 YPOBHIO 1 3aKpeneHb!.

. Ecrv nog pyxoBKOW €CTb BbIABWKHON LMK,
MeXaY HWAM 1 JyXOBKOW HeobX0anmo
YCTaHOBUTb Neperopozky.

+  [lepeHocky yCTPONCTBA JOMKHbI BBIMOMHATL HE
MEHee [BYX YENOBEK.

OMACHO:

BbIToBOM NpUbOp CreayeT ycTaHaBnmBaTh B
COOTBETCTBUW CO BCEMWU MECTHBIMU HOPMaMM
MO NOAKIOYEHWIO ra30BOro W/unu
3MeKTpUYecKkoro 06opyaoBaHus.

He yctanaBnuBaitTe usgenue psipom ¢

ONOAMMBHUKOM WU MOPO3UbHOI KaMepoil.
MockonbKy fyx0BOW LuKad u3nyyaeT Tenso,
X0onoaunbHUKM ByayT noTpebnsaTh GonbLue
3MEKTPOIHEPIUN.

OMACHO:

[pexpe Yem npucTynaThb K yCTaHOBKe,
BIM3yanbHO NPOBEpPbTE OTCYTCTBUE BHELUIHMX
[edeKToB Lyx0BOro Wkada.

[Mpn Hannuum fechekToB He yCTaHaBNUBalTe
ero. MoBpexaeHHble anekTponpubopb
npescTaBnatoT coboit yrpo3y Ballei
BesonacHocTu.

He nepemelLaiite ycTponCTBO, AEpXach 3a
BEpL W/Wnu 3a pyyky ABepLibl.

Ecnu npubop cHabXeH NPoBONOYHbLIMM
pyyKamu, nocrie nepemeLLernsi 1yxoBoro

LIJKaCba NPUXMUTE UX K 6OKOBbIM CTEHKaM.

HO Hayvana yCTaHOBKU
MpuBop npenHasHayeH Anst yCTaHOBKM B
CTaHAAPTHYH KyXOHHYI0 MeBENb, MMEIOLLYIOCS B

13/RU



590

595

550

* MUH.

YcTaHoBKa u nogknrveHue

«  BbiToBO NpHbOp cnepyeT ycTaHaBnNMBaTh B
COOTBETCTBUM CO BCEMU MECTHbIMU HOPMami
MO NOAKIKOYEHWIO Ta30BOTO W 3NEKTPUYECKOTO
06opyoBaHus.

MopxknioyeHne K aneKTpoceTy

MoakntoyaiTe NpuBop K PO3eTKE UK NIMHWK C

3a3eMIIEHMEM, 3aLUMLLIEHHYI0 NPENOXPAHUTENEM,
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MOLLHOCTb KOTOPOTO COOTBETCTBYIOT JAHHBIM,
npuBeaeHHbIM B Tabnuue "TexHuyeckne
XapakTepucTuku'". YCTaHOBKY 3a3eMIeHNe JOMKEH
BbIMOMHATL KBANM(NULMPOBAHHBI CneLmuanmeT (npu
MCnonb3oBaHM Npubopa ¢ TpaHcHopMaTopoOM M
6e3 Hero). Halua komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a yLLepb, NOHECEHHbII
BCIIeACTBME MCMONb30oBaHus npnbopa 6e3
3a3eMIIEHNS!, BbINOMHEHHOTO B COOTBETCTBUM C
MECTHbIMM HOpMam¥ W NpaBunamm.




OMACHO:

MopkmioyeHre npubopa K aNeKTpoceTy
ZIOMKEH BbINOMHSATL KBanuMuULMpoBaHHbIN
CneLmanucT, MMetoLLMiA NpaBo Ha
BbINONHEHWE Taknx paboT. FapaHTUIHbIN
NepUOA HauMHaeTCs TONbKO nocre
NpaBUIbHON YCTaHOBKY.

[pon3BoaMTEND He HECET OTBETCTBEHHOCTY
3a NOBPEXAEHNs B pe3yrbTaTe BbiNONHEHMS
paboT nuLamu, He UMeroLLIMMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBaNMdUKaLmm.

ONACHO:

LLIHYp nuTaHNs He LOMXeH BbITb CAABMEH,
W30THYT UMM 3a)aT, @ TaKKe He JOTDKEH
CONpHKacaTbeCs C HarpeBaloLLmMmcs
KOMMOHEHTaMM U3aenus.

3ameHy NOBPEXAEHHOTO LUHYpa NUTaHUs
[LOMKEH BbINOMHATH KBANM(ULMPOBAHHbIN
3MeKTPUK. B NPOTMBHOM Criyyae 310 MOXeT
MPUBECTM K NOPAKEHMIO MEKTPUYECKUM
TOKOM, KOPOTKOMY 3aMbIKaHUIO MK

BO3ropaHmio!

¢« TloaKntoyerne JOMKHO BbINONHATLCA B
COOTBETCTBUM C HaLMOHaNbHBIMA HOPMaMK.

¢« [lapameTpbl 3NEKTPUYECKON CETN LOMKHbI

COOTBETCTBOBATb aHHbIM, yKadaHHbIM Ha

nacnopTHon Tabnuuke npubopa. Tabnuuky ¢

[aHHBIMW MOXHO YBUAETb, OTKPLIB NEPESHION

ABepLy.

LUHyp nuTaHus npubopa JomKeH

COOTBETCTBOBATbL NapameTpam, yka3aHHbIM B

Tabnuue "TexHU4eckme XxapakTepucTukmn'.

ONACHO:

[Mepen BbiNoMHeHWEM kakux-nnbo
9NEKTPOMOHTAXHbIX PaBboT OTKMIoUUTE
npubop OT 3NEKTPUYECKON CETH.
CyLLecTBYeT pUCK NOpaxkeHus
3NEKTPUYECKUM TOKOM!

K TencenbHoM BUMKe LWHypa NUTaHNsi Noche)
ycTaHoBKM JOMXKeH ObITb 0becneyeH nerkuit

0CTyn (He NpoknagblBaiTe WHYp Haj
BapOYHOI NOBEPXHOCTHIO).

BkntoumTe LWHYp NUTaHUS B PO3ETKY.

MHCTpyKUmMsA No MOHTaXy

1. BcTaBbTe OyxoBOi LKA B KyXOHHYI0 Mebenb,
BbIPOBHANTE M 3akpenuTe. OQHOBPEMEHHO
ybeamTech B TOM, YTO LUHYP NUTaHWS He
MOBPEXAEH M/NNKN He 3axar.

3akpenuTe gyxoBon LUKad 2 BUHTaMK, Kak NOKa3aHo
Ha pUCYHKe.

[InA U3genui ¢ BEHTUNATOPOM OXNaXaeHUs

1 BeHTunsaTop oxnaxaerus

2 [MaHenb ynpaeneHus

3 [Bepua

BCTpOEHHbIN BEHTUNATOP OXNTaXAEHUS OXNAKAaET
BCTPOEHHYI0 YacTb Npubopa 1 NEPESHION NaHerb.

BeHTUnsATOp OXNaxaeHus NpogomkaeT
pabotatb B TeueHue 20-30 MUHYT nocne
BbIKMIOYEHUS SyXOBOTO LKada.

Ecrn Bbl roToBUNM, 3anporpaMmmpoBas
TanMep SyXOBKW, BEHTUNSTOP OXMaXaeHus
BbIKMIOYUTCS N0 3aBEPLUEHNN BPEMEHN
NPUroTOBMEHNS BMECTE CO BCEMU
DYHKUMAMN.

OKoHuaTenbHas npoBepka

1. BknounTe BUMKY LWHypa NUTaHUS B PO3ETKY W
BKIIOYMTE NPELOXPAHUTEND U3AEeNis.

2. [poBepbTe, NPOU3OLLIO NN BKITKOUEHME.

15/RU



nnﬂ Oyaywein TpaHCNOPTUPOBKU ¢ npoTBHAMK. MpuKpennTe [BepLly AyX0BOrO

COXpaHUTE OPHIVHANLHYIO YNaKOBOYHYIO wkada K 60K9Bb|M CTeHKaMm KJ'IGVIJ(OVI J'IeHTOVI:
K0p06|(y ¥ nepeBo3nTe npmﬁop B HEMN. . He nogHumaiite u He nepeapuraiiTe OyxoBou
CriepyiiTe yka3aHusiM, HAHECEHHbIM Ha ukadh, Aepxack 3a ABEPLY W 3a pyuKy
ynakoske. Ecnu opurmHanbHas ynakoBoyHas ABEPLb.

ny3blp4aTyto yNnakoBKy U nomectute B NPeAMETOB M HE CTaBbTE €ro BEPTUKANBHO.

kpoOka He COXpaHurach, 3aBepHUTE U3aenve B 0 He pa3smeLyaiite Ha npnbope Hukakux
MIOTHbIN KApPTOH. HaaexkHo 3akneiTe Knemkon

TEHTON.

¢+ Yr06bl NPOBONOYHAS PeLLETKa M NPOTUBEHD,
KOTOpbIE XPaHATCS BHYTPM IyXOBKM, HE
NOBPEAMIN ABEpLY, NOMECTUTE C BHYTPEHHEN

OcmoTpuTe Npubop cHapyxu Ha npeameT
BO3MOXHbIX OBPEXAEHUIA MPU
PaHCNOPTUPOBKE.

CTOPOHbI IBEPLIbI KAPTOHHYIO MOMNOCKY BPOBEHb
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Bl NoaroToBka k akcnnyarauuu

PekomeHaaLmu no 3KOHOMUM

ANEKTPO3Hepruu

OTn pekomeHaaLMN NOMOrYT BaM UCMonb30BaTh

n3penue aKonormYeckn YUCTbIM Cnocobom u

9KOHOMWTb 3MEKTPOIHEPTHIO.

*  Wcnonb3yiTe B yX0BOM LKady TEMHYHO U
3ManupoBaHHyo Nocy/y: T0 MO3BONUT .
yyuLWMTL Tennonepeaady.

+  [porpeBaiiTe JyxoBoi Lkad) nepen
NPUroTOBNEHNEM MULLYM, €CIIN 3TO
PEKOMEHAYETCS B PyKOBOACTBE NOMb30BaTeNs .
WM B MHCTPYKLWSX NO MPUTOTOBNEHMIO

[o BO3MOXHOCTM CTapanlTeCh rOTOBUTL B
DYXOBOM LUKadpy HECKOMbKo 6oz
OJHOBPEMEHHO. Mpu NPUrOTOBNIEHNM NULLM Ha
PeLLeTKy MOXHO YCTaHaBNMBaTb N0 [1BE
€MKOCTM C NpoayKTamu.

[oToBbTE Ortofa 0aHO 3a Apyrum. [lyxoBom
wkad yxe Oyaet nporper.

[nst 3KOHOMUM SMEKTPOSHEPTIM MOXHO
BbIKITKOYATb AYXOBOW LUKA( 38 HECKOMBKO
MUHYT 10 OKOHYaHMS! NPUroToBNEHMs brtoaa.
He oTkpbIBaiTe ABEpLYy OyXOBOro Wkada.
Pa3mopaxuBalite 3aMOPOXeHHbIe MPOAYKTI
neper NPUroTOBIEHUEM.

MpOaYKTOB.
+ B BpeMs NPUrOTOBMEHMS ML He noﬂrOTOBKa K akcnnyarauuu
OTKpbIBAITE 1BEpLY AYXOBOIO LKacha criviukom  HACTPOVika BpemeHy
yacro.
1 3 4 5 6
| | ] | |
| S S———
Q]
@ bood | odeE - >l
P I
Booad@ s 40l

i
12 11 10 9 8 7

1 Knonka BKI./BbIKT. 2. Haxmute Ha cumeon 5 n nopoxauTe 4
2 OyHKUMOHANbHbIA Ancnnen CeKyH/bl, He HaXMMas KHOMOK A1
3 MMone nHaMKaTopa TEKyLLEro BpemMeHu NnoATBePXAEHNA HAaCTPOeK.
4 C1MBOI BHYTPEHHEI TEMNEPATYPbI JYXOBOTO [Ecnv He ycTaHOBUTb TeKyLLee Bpems, T
wkada MHOMKaTop BpemeHn HauHeT oTcyeT ¢ 12:00.
5 Mone WHAMKaLMM TemnepaTypbl anl 3TOM Ha gucnnee 6y,ueT CBETUTLCA
6 KHonka Hauana/ocTaHoBKW NPUTOTOBNEHNS anvson (2, osHasaioumin, 4To Texyuee
7 KHOMKa peryIMpOBKH TeMNepaTypbl BPEMS! HE YCTaHOBMEHO. Mocne ycTaHoBKM
y BPEMEHMW CUMBOI UCYE3HET.
8 CumBOn yckopeHHoro pasorpesa (ObICTpbIN

npenBapuTenbHbIA Pasorpes) Oun

cTka npubopa nepeq Havanom aKcnayaTaumm

9 KHonka «nmiocy

10 KHonka «MMHYC»

11 KHonka perynupoBku

12 KHonka Bo3Bpata Ha aucnnen yHKLuA
1. TMpw nogroToBke k paboTe AyxoBku byaeT

HeKOTOpre MotLwne cpeacrtsa n Yucrawmne
MaTepuanbl MOryT noBpeauTe NOBEPXHOCTD.
He VICI'IOJ'Ib3yl71Te ANA YNCTKN arpeccuBHble
MotoLmne CpeacTea, YucTalme
I'IOpOLLIKVI/erMbI, a TaKkxe oCTpble NpeameThbl.

oToBpaxatbes cumeon L2, 4Tobbl YCTaHOBMTb
BPEMSI NPUrOTOBIIEHMS, HXXNMAITE KHOMKN A\, /

1. CHumuTE BCE YNakoBOYHbIE MaTepuarsl.
2. [poTpuTe NOBEPXHOCTb NpuBOpa BrakHOM

v TKaHbIO MK TyBKOI W BLITPUTE HACYXO.
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MepBoHayanbHbI Nporpes

Mporpeitte npubop B TeyeHne 30 MUHYT, a 3aTeEM
BbIKII0uMTE. 3TO 0BECNEUMT BbIFOpaHNE 1 yaaneHue
MPOM3BOACTBEHHBIX 3arpSI3HEHNA 1 MOKPLITHIA.

NPEAYNPEXAEHWE!

['opsiune NOBEPXHOCTI MOTYT NPUYUHUTD
oxorn!

Bo Bpemsi paboTbl npubop MOXeT CUNbHO
HarpeBaTbCsl. He npukacaitTech k ropsiuum
KOHEpOpKam, BHyTPEHHUM YacTsIM [yXOBOTO
Lkada, HarpeBaTenbHbIM 3rieMeHTam 1 .M.
He paspeLuaiite feTsam npubnmxatbes K
Hemy.

[MomelLLas npoLyKTbI B FOPSIUIA AYXOBOW
LKkad U BbIHMMAsH UX OTTYAA, 06513aTeNbHO
nonb3yiTech TEPMOCTONKUMM pPyKaBuLi@MM.

5.

6.

[Havite pyxoBomy Lkadby nopabotats okono 30
MUHYT.

3aTem BbIKIOUMTE AyXOBOW LKad (CM. pasgen
[Npasuna aKkcnnyamayuu amexmpuyeckoll
Oyxoeku, cmp. 19).

DyxoBoi wkad ¢ rpunem

1,

2.
3.

BbIHbTe 13 oyx0BOrO WKkadya BCe NPOTUBHN U
peLUeTKy.

3akpoliiTe gBepLy OyX0BOro wkaga.

BkrtoumnTe rpunb Ha MakcuMarbHyH MOLLHOCTb
(cm. pasgen Kak nonb3ogamscst epunem,

cmp. 29).

[Havite pyxoBomy Lkadby nopabotats okono 30
MUHYT.

3aTem BbIKIOUMTE AyXOBOW LKad (CM. pasgen
Kak nonb3osamecs epunem, cmp. 29).

dnekTpuyecKuii AyxoBoii WKad

1,

2.
3.
4

BbIHbTe 13 oyx0BOrO WKkadya BCe NPOTUBHN U
peLLeTky.

3akpoliiTe gBepLy OyX0BOro wkaga.

Bbibepute nonoxenue Static (Ctatuyeckuin)
BkntounTe rpunb Ha MakcMasbHyto MOLHOCTb
(cm. pasgen [pasurna skcnnyamayuu
anexmpudeckol Oyxoeku, cmp. 19).
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Mpu NepBOM BKMIOYEHUM B TEYEHUE
HECKONbKMX 4acoB BO3MOXHO BblieneHme

bIMa 1 3anaxa. 310 BrornHe HOPMarnbHo.
YbeamnTech, 4TO KyXHst XOPOLLO
NpoBeTPUBAETCS, YTOBbI yAanUTb AbIM U
3anax. He BabixaiTe BbligensitoLLmMecs abiM 1
3anaxu.




B Npaeuna axcnnyarauum ayxoBku

O6wue cBegeHUs 0 BbineKkaHuy,
XXapeHUM ¥ NPUroTOBNEHUM C rpUnem

MPEOYNPEXOEHNE!

l'opsiune NOBEPXHOCTI MOTYT MPUYUHUTD
oxorn!

Bo Bpemsi paboTbl npubop MOXeT CUNbHO
HarpeBaTbCsl. He npukacaitTech k ropsiuum
KOHEpOpKam, BHyTPEHHUM YacTsIM [yXOBOTO
Lkada, HarpeBaTenbHbIM 3rieMeHTam 1 .M.
He paspeLuaiite feTsam npubnmxatbes K
Hemy.

[MomelLLas npoLyKTbI B FOPSIUIA AYXOBOW
LKkad U BbIHMMAsH UX OTTYA, 06513aTeNbHO
nonb3yiTech TEPMOCTONKUMM pPyKaBuLi@MM.

OMACHO:

BynbTe 0CTOPOXHbI, OTKpbIBast ABEPLY
ZlyXOBOIO Lukada, Tak kak Hapyxy MoxeT
BbIXOAWTb Nap.

Bbinyckaemblit nap MoxeT 06xeyb Bam pyku,
nMUO Winnu rasa.

CoBeTbl N0 BbINEKaHUIO

*  Wcnonb3yiTe aHTUNpUrapHble MeTanmMyeckue
TapenKk1 N antoMUHNEBBIE KOHTEAHEPDI C
COOTBETCTBYHOLLMM NOKPbITUEM, TGO
TEPMOCTONKME CUNMKOHOBbLIE (POPMBI.

*  PauwoHanbHO ncnonb3yiTe nnoLasb peLeTku.

*  YcTaHaBnvBaiTe opMy Ans BbiNekaHns B
CepennHe peLueTkm.

«  BblbupaiiTe npaBUnbHOE NONOKEHME PELLETKM
neper BKIIOYEHWEM AYXOBOTO LKkada 1nm
rpuns. He n3meHsinTe NonoxeHne peLeTky,
Koraa AyxoBOW LLUKady ropsyui.

«  [lepxuTe 3aKkpbITON ABepLY Lukada.

CoBeTbI NO NPUrOTOBNEHUIO KapeHbIX 6niog

¢ TyLKy KypuLbl U MHOEKN W GonbLUMe KyCKku
Msica neper NPUroToBIEHUEM PEKOMEHYETCS
COPbI3HYTb IMMOHHBIM COKOM 1 MOCbINaTh
YepHbIM Nepuiem. Toraa roToBoe bnogo byaet
BKyCHee.

. Msico ¢ kocTamm cnepyeT xapuTb Ha 15-30
MUHYT fanbLUe, YeM TaKoe e KONuYecTea
msica 6e3 kocTei.

¢ Ha Kaxapblin CaHTUMETp TOMWMHbI Msica
TpebyeTcs Npubnn3nTensHO 4-5 MUHYT
BPEMEHM MPUTOTOBIIEHNS!.

¢« Tlo ucTeyeHm BpeMeHN NpUroToBNEHUS Msica
OCTaBbTe €ro B JyX0BOM LUKay NPUMEPHO Ha
10 muHyT. Cok nyviLe pacnpegenuTcs BHYTpH

KyCKa )XapeHoro Msica u He byaeT BbiTekaTb,
korzia Bbl byaeTe paspesatb MSCO.

«  Peiby B TepmocTOiikON Nocyae cnepyet
TOTOBMUTb Ha PELLETKE, YCTaHOBMEHHOM Ha
CPEOHWIA VNN HYXKHWI YPOBEH.

CoBeTbl MO NPUrOTOBNEHUIO NPOAYKTOB HA Fpune
[Mpy NPUroTOBNEHUM Ha rpune Msco, pbiba unn
nTULa BbICTPO NOJPYMSIHUBAETCS, CBEPXY
obpasyeTcs XpycTslLas Kopoyka, 1 NpoayKT He
nepecbIxaeT. Ha rpune MOXHO OTIMYHO NPUFOTOBUTL
He TONbKO TOHKWE KyCKM MsICa, LaLLbIKK U COCUCKM,
HO M OBOLLM C BOMbLUINM COLEPKaHNEM XUAKOCTM
(Hanpumep, NOMIUAOPbI W NYK).

¢« [Ins npuroToBrEeHNst Ha rpune pasnoxuTe Kycku
NPOAYKTOB Ha PELLETKE UK Ha NPOTUBHE C
PeLLeTKOI TaK, YTobbl NNowab, 3aHuMaemas
npoayKTamm, COOTBETCTBOBANa pasvepam
HarpeBaTenbHOro aneMeHTa.

+  BcraBbTe pewweTky unv npoTMBEHb C PELLETKON
B [IyXOBKY Ha Hy)HbI YpOBEHb. ECnn NpoaykTbl
TOTOBSATCA Ha PELLETKE, YCTaHOBUTE Ha HUKHUIA
YpoBEHb NOAAOH Ans cbopa xupa. [Ans
0bneryeHmns YNCTKM NOJA0Ha HanenTe B Hero
HEMHOTO BOZb!.

MpoayKTbl, KOTOPbIE HE NOAXOAAT AN
NPUrOTOBNEHNS Ha rpUne, MOTyT
NPUBECTM K Bo3ropanuio. Ha rpune
MOXHO rOTOBMTb TOSBKO TaKue
NpOAYKTbI, KOTOPbIE BblAEPXMBAOT
VHTEHCMBHBII HarpeB.

He paswmelLaiite npoayKTbl CIMLLKOM
6rmM3KO K 3a[Hel YacTu rpunst. Ita
30Ha HarpeBaeTCsl CUIbHEE BCETO, U
XVPHblEe NPOAYKTHI MOTYT 3aropeThes.

MpaBuna akcnnyarauum aneKTpu4ecKon
AYXOBKU
BbIKkntoueHne aneKTpu4ecKon AyXOBKM

YpoBHM AYXOBKM (AN Mogenen ¢ rpunem)
[paBnnbHO yCTaHaBNMBaTE PeLLETKY B
HanpasnstLme. PeleTky crefyeT BCTaBUTb MEXAY
HanpaBrALLMMM, KaK NOKa3aHo Ha PUCYHKE.
CrepuTe 3a TeM, 4ToObI peLLeTka He ynupanacs B
33HI0K0 CTEHKY OyXOBKU. YTOBbI rpunb HOpManbHO
paboTan, BblABUHBTE PELLETKY K NEPESHEN YacTu
HanpaBrALLMX 1 OTPErynupYNTE ee NomnoXeHue ¢
MOMOLLbI0 IBEPLIb.
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Pexumbl pabotbi

lMpuBeeHHas 30ech NOCNeN0BaTENbHOCTL PEXIMOB

pa60TbI MOXET OTNMYaTbCs OT BaLLen MOAENU.

1,

Harpes cBepxy u cHu3y

(o |

MMpoayKTbl NOJOrPEBAOTCH OAHOBPEMEHHO
CBEPXY M CHU3Y. DTOT PEXUM NOJXOMNT,
Hanpumep, NS TOPTOB, Pa3HOil BbINEYKY, a
TakKxKe KEeKCOB 1 3arnekaHoK B hopmax..
[0TOBbTE TONBKO C OIHAM NMPOTUBHEM.

Ha gucnnee 6yneT nokasaH noaxoaswui
YPOBEHb AYXOBKM.

HarpeB cBepXxy W CHU3Y C MCMONb30BaHNEM
BeHTMNATOpa

[opsunin BO3AYX, HArpeThbIi HKHAM U BEPXHUM
HarpeBaTenbHbIM SNIEMEHTOM, BbICTPO 1
PaBHOMEPHO PACMpeaensieTcs B JyXOBOM
LKadyy C MOMOLLBI0 BeHTUNATOpa. [0TOBLTE C
OJHUM NPOTUBHEM.

Fan Heating (Harpes + BenTunsitop)

[opsunin BO3ayX, HarpeTbIit HarpeBaTenbHbIM
3MEMEHTOM C BEHTUIIATOPOM, BbICTPO 1
PaBHOMEPHO PACMPeaEensieTcs B JyXOBOM
LKadpy C NOMOLLbHO BEHTUNATOPA.
lMpenHasHayeH Ans NpUroToBNeHns bntoa Ha
Pa3nuyHbIX YPOBHSIX HANPaBNSHOLLMX, 1 B
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GOMbLUMHCTBE Cry4aes NPeaBapuTENbHbIN
pa3orpeB He Tpebyetcs. MogxoanT Ans
MPUrOTOBIIEHS C HECKOTBKUMM MPOTUBHSIMM.

Ecnu ABepua AyxoBoro Wwkada oTkpbITa,
Buratenb BeHTUnsTOpa He Gyaet pabotats,
MTOBbI COXPaHSITH FOPSUMIA BO3LYX BHYTPY.

®yHkums "3D" (06bEeMHBIN Harpes)

PaboTatoT BEpXHUIA U HIKHWI HarpeBaTerbHbIe
3MEMEHTbI, @ TaKXKe HarpeBaTenbHbIii SNEMEHT
C BEHTUNATOPOM. MpoayKTbI roTOBATCS BbICTPO
1 PaBHOMEPHO CO BCEX CTOPOH. [0TOBbTE
TONBKO C OAHWM NPOTUBHEM.

Pexum nuuub!

PaboTaloT HUKHMIA HarpeBaTenbHbIe 3NIEMEHTBI
W HarpeBaTernbHbIi ANEMEHT C BEHTUNATOPOM.
lMoaxoauT ANs NPUroTOBMEHMS NULLLbI.
Yeun.rp+BeHT

e SRR

/
/

(i |

[opsauni BO3ayX, HarpeTbli YCUIEHHbIM rpUnem,
PaBHOMEPHO 1 04eHb BbICTPO pacrpenenseTcs
B [lyXOBOM LUKadhy C NOMOLLbK) BEHTUNSITOpA.
MoaxoauT Anst NPUrOTOBNEHNS Ha rpure
GonbLUKX MOpLMA Msica.

¢« [1ns npUroTOBMEHNS Ha rPUe NOMoXuTE

Gonbluve unu cpeaxue NOpPLWK Moa

HarpeBaTerbHbIN 3NIEMEHT rpunst Ha

COOTBETCTBYHOLLMIA YPOBEHB MOMKM

[YXOBOTO WKaga.

YcTaHoBuTe TemnepaTypy Ha

MaKCUManbHbIA YPOBEHb.

+  Korga npoiigeT nonoBKHa BpeMEHH,
OTBE[IEHHOrO Ha NPUrOTOBIIEHNE,
nepeBepHUTE NPOLYKT.

Full grill (Yeun. rpunb)



PaboTaeT 60nbLLON rpurb Ha NOTOSKE [lyXOBKM.

lMoaxoauT ANs NPUrOTOBMEHMUS Ha rpune

GonbLUKX MOpLMA Msica.

¢« [ins npuroTOBNEHNS Ha rpume NoNoXuTe
Bonblume Unv cpenHre NOpLMK Nog
HarpeBaTenbHbIi SNEMEHT rpuUns Ha
COOTBETCTBYHOLLMIA YPOBEHB MOMKM
[YXOBOTO WKaga.

*  YcTaHoBWTE TEMNEPATYpy Ha
MaKCUManbHbIA YPOBEHb.

+  Korga npoiigeT nonoBKHa BpeMEHH,
OTBEAEHHOTO Ha NMpUroTOBNEHME,
nepeBepHUTE NPOLYKT.

punb

I ]

:
L

PabotaeT Manbii rpuib Ha NOTOMKE AYXOBKM.
lMoaxoauT ANs NPUrOTOBMEHMS Ha rpure n
6ntog ¢ XpyCTALLEN KOPOUKOIA.

«  [ins npuroToBneHus 6ntog B 3TOM
peXvMe PacnonoxuTe nog Harpeeatenem
FPUNs Ha COOTBETCTBYIOLLEM YPOBHE
[DYXOBKM HEDOMbLLOE UMK CpeaHee
KOnM4eCTBO NPOAyKTa.

YcTaHoBuTe TemnepaTypy Ha
MaKCUManbHbIA YPOBEHb.

Korpa npoiget nonoeuHa BpeMeHH,
OTBEAEHHOTO Ha NMpUroTOBNEHME,
nepeBepHUTE NPOLYKT.

Slow cooking (Mean.
npurotoBneHue)/Harpes + BeHTMNATOP —
3KOHOMMYHbIW PEXUM

@,

I

10.

1.

12.

[ns 3KOHOMWM SMEKTPOSHEPTUM BbI MOXETE
BOCMOMNb30BaTLCA 3TON PYHKLNEN BMECTO
onepaLyii NPUroTOBIEHNS!, KOTOPbIE Bbl
BbINONHANM Obl NPU HarpeBe C BEHTUAATOPOM B
TemneparypHom auanasone 160-220°C. Ho
BPEMSI NPUTOTOBIIEHNS! HEMHOTO YBENUYMTCA.
[MpOOMKMTENBHOCTD MPUTOTOBIEHWS B 3TOM
pexume npueeaeHa B Tabnuue "Slow cooking
(Mean. npurotoBnenue)/Harpes +
BEHTUNATOP — SKOHOMNYHbIIA PEXUM".

PaboTaeT TonbKo HIKHMIA HarpeBaTebHbIN
anemeHT. MoaxoauT Ans BbINEYKN NULLbI 1
LONONHUTENBHOTO 06XapyBaHWS NPOLLYKTOB C
HVKHEN CTOPOHBI.

PasorpeB

Vcnonb3yeTcst coxpaHeHnst NPpOfyKTOB B
TEYEHWE ANUTENBbHOrO BPEMEHU NPy TaKoM
TemnepaType, Npy KOTOPON MX MOXHO Cpasy
nogaTb Ha cTon.

Pa6ota ¢ BeHTURATOPOM

L /
/

Lt

[HyxoBoit Wwkad He HarpesaeTcs. Pabotaet
TONbKO BEHTUMATOP, PacroNOXeHHbIA Ha
3a[iHel CTeHKe. 3aMOpOXeHHbIe
rpaHyNMPOBaHHbIE NPOAYKTbI MEAMEHHO
pa3MOpaXmBaloTCs NPy KOMHATHON
TEMnepaType, a NPUroToBNEHHbIE NPOAYKTI
OXNaKATCS.
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MpaBuna paboTbI ¢ NaHeNbI ynpaBneHns QyXoBoro Wwkada

3

5
|

AR S

» BEEE

"B Aoa T

V1o

l B,
BEE"
4 20|
Al 4]

QO O SO O, R cooooanosooos .b.

~N =)

1 i | i i
1 Knonka BK./BbIKI.
2 OYHKLMOHANbHbIA AuCnnen .
3 I'Izneumu nKaTo aﬁek €r0 BpPEMeHU Tabnwua dywkuwii
A P v yujero sp B Tabnunue dyHKLMit yKkasaHbl pexuMbl paboTbl,
4 CwmBon BHYTPeHHeid TeMnepaTypbl AyXoBoro KOTOpbIE MOXHO MCMONb30BATh B yXOBOM LKAy, a
wkaca TakKe COOTBETCTBYIOILME MaKCUMATbHbIE 1
5 Mone uHayKauum Temnepatypl MMHUMaITbHbIE TeMrepaTypHble napameTpbI.
6 KHonka Hayana/ocTaHOBKM NPUroTOBMNEHNS 1 2
7 KHorka perynupoBku Temnepatypbl i
8 CumBOn yckopeHHoro pasorpesa (ObICTpbIN r Y N
npeLBapuUTENbHbIA pa3orpes) 5 L 3
9 KHonka «nniocy 4%__ _} L : 4
10 KHonka «MuHyC» 3 i_ / \ _ 5
11 KHonka perynupoBku 2 I_
" " *
12 KHonka Bo3BpaTa Ha Ancnrei yHKLWi 1 ( ‘: HHH SSS— — 6
=l : CMBOIT BpEMEHHN MPUrOTOBIEHMNS! 9 8
- : CumBON OKOHYaHWS BPEMEHN
Py ';'meTOBneHMﬂ 1 [Monoxerns nomnok
{ : Homep doyHKumm . ,

A . CHMBON 3BYKOBOTO CHTHANA 2 BepxHuit HarpeBaTenbHbIit aNeMeHT
& : Vinawkatop «Clock» (Yachi) 3 Hal‘peBaTeJ‘Ibelljl 3MEMEHT rpuns

- C1MBON BIOKMPOBKY KNaBUaTypbl 4 HarpeBaTtenbHblil 31eMEHT YCKOPEHHOTO
% : CMBO OTKPBITON ABEPLbI pasorpesa
=B : CIMBO YCKOPEHHOTO Pasorpesa 5  TypbosexTunatop

(6bICTPbIN MPe/BaAPUTENbHbIIA 6 Pasorpes

pasorpes) 7 HxHWA HarpeBaTenbHbIit anemMeHT

: CumBon 30HAA rOTOBHOCTYM MACa 8 [Moauums YncTkn
| : CumBon naysbl B NPUrOTOBNEHUN 9 PaboTa ¢ BEHTUNSTOPOM

: CumBon Havana NpUroToBneHnsa
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CDyHKLl,VIVI MOryT O0TNM4aThbCA B 3aBUCUMOCTU
0T MOZEenu nagenua.




MpaBuna akcnnyartauuu rpuns
1. Kochutecb v ygepxusarte KHOMKY O
200 TeYeHme 2 CekyH, 4TOObI OTKPbITb AYXOBKY.
CHI3 » MepBbi pexum paboTel ByaeT oTobpaxeH Ha
pvcnnee nocne BKMoYeHns ayxosku. Korga aucnnein

HaxoauTcA B TaKOM COCTOSAHUN, MOXKHO 3afaTb
NPOAOIHKNTENBHOCTL NPUFOTOBIEHUA, BPEMSA €r0

Mpurotosnenve 40-280 OKOHYaHMS M BKITHOUYMTb PEXKMM YCKOPEHHOTO

¢ pasorpesa.

ucnonb3oBaHnem

BeHTUngTopa YXOBKa aBTOMaTU4ECKM BbIKIMIOYUTCA Yepes

20 cekyHA, ecnv npu 3TON MHAMKALMK Ha
ucnnee He Npou3BeCT HUKaKNX yCTaHOBOK
RyXoBKA.
Pyy4Hble HacTpOIKM NapameTpOB NPUrOTOBNEHMSA
Fulgil (Yo, | 280 40-280 (BbI6Op TemnepaTypbI M pexuma paboTb)
rpuny, Bbl MOXeETE HAaCTPOMTL NapaMeTpbl FOTOBKW BPYUHYH),
BbIGpaB TOYHbIE TEMMepaTypy 1 pexum paboTbl Ans
BaLLero Ontoaa, He 3afaBast ANUTENbHOCTb

Harpes + 160-220
BEHTUNATOP — NPUroTOBNEHNA.
SKOHOMMYHbITE 1. Tep.blit pexum paboTbl ByaeT 0TObpaxeH Ha
JVCTnee nocne HaxaTtus kHomku \.L/, koTopas
g OTKPOET [yXOBKY.
(Monpepx.8 2. Bbibepute pexum paboTbl C MOMOLLBHO KHOMOK
Harp.cocr, /\/\/

3. Ecnu Bbl XOTUTE M3MEHUTb PEKOMEHYEMYIO
Temneparypy Ans pexvma padoTbl, BKIKOMMTE

‘mnp” Temnepatypax 280 ° C v soise, Asepo nore «TeMnepaTypa», HaXas Ha KHOKY C.

PafioTaeT Ha MAKe, 2 vaca.
» 3amuraet cumeon L.

4, YcTaHOBMTE HYXHYIO TEMMepaTypy, kacascb

nonyasTomMaTM4eCckoM Mnn NONHOCTHI0

BHYTpU oBku. Ha aucnnee «KynuHapums»
aBTOMaTn4eckom pexume. YTPM BYX A y P

nosiBATCS 0603HaYEHNS! AOMONTHUTENbHBIX aKTUBHBIX

C uenbto BeaonacHoCTH MakcuManbHas KHOMOK /NN,
NPOAOIMKUTENBHOCTL NPUTOTOBNEHNS ANNA 5. I'Iomsepnme YPOBEHb TEMNepaTypbl, Haxas Ha
BCEX PEXMMOB, KPOME pexnma noorpesa, KHOI'IKy
orpaiyena 6 vacamu. B cryuae 6. TocraBbTe 6N B [yXOBOW LUKad.
OTKMKYEHNA ANEKTPOIHEPrU nporpamMmma }
GyAeT OTMEHEHa. Cnenye]’ CHOBA 7. Haxwmure KHOI'IKy A HT06bI HayaTb
3anporpaMmupoBaTh LyxoBOil WKad. NPUroToBreHne, ecnu temnepartypa u pexum
- paboTbl cobritoaeHbl. Ha aucnnee oTobpasutes
Bo Bpemsi HaCTPOWKK COOTBETCTBYHOLLNE CUMBO ’
ICUMBOIbl HA NAHENX YacoB 6y,u,yT MUraTb. MBOTT F”.
» Mocne 3Toro AyxoBka HauHeT paboTy B
BbIGpaHHOM pesxume u OyAeT HarpesaThbCs, noka
€KyLLe€ BPEMA HEMb3A yCTaHOBUTL BO Temneparypa BHyTPW [yXOBKU He JOCTUrHET
BPEMA BLINONHEHNA AyXOBLIM Lkagpom 3a/1aHHOTO YPOBHS. Korfia Temneparypa B [iyXoBKe
t06oiA chyHkupw, a Takoke nocne ero ByneT NoAHMMATLCS 110 331aHHOTO YPOBHS, GyayT
porpaMMypoBaH#A AnA pabotl B 3aropaThCs OTMETKY UHANKATOpa TeMnepaTypbl

aXe ecnu ,qyxoaoﬁ |_u|(a¢) BbIKMHOYEH, HarpeBaTenbHbIX 3IEMEHTOB, a TaKkke
amnoyka AyxoBoro Wwkada roput, noka PEKOMEHAYEMbIN YPOBEHb PaCMONOXEHNS NPOTUBHS.
oTKpbITa ero asepLa. 8. [lyxoBKa He BBIKMIOYUTCS aBTOMATUYECKM,

MOCKONbKY HAax0aMTCs B pexiume «KynuHapusiy,
re Bpems NPUroToBMEeHs He BbiNno 3aaaHo. Bbl
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MOXeTe 3aBeplnTb I'IpOLTCC NPUroToBNEHNS,

CHOBA HaXaB KHOMKY !
» HYXOBKa 3aBepLInT NpUroToBneHne u Ha gucnrnee

nosiBUTCA cmBOn I,

9. KocHuTeChb 1 yaepkuBaiTe KHOMKy De
TeYeHme 2 CekyH, 4Tobbl 3aKPbITh AYXOBKY.

MpuroToBneHne NOCPeACTBOM YCTaHOBKM

BpEeMeHN NPUrOTOBNEHUS;

Bbl MoxeTe yOeauTbCes, YTO JyXOBKa BbIKKOUYMNACH,

BbIGpaB TOYHbIE TEMMepaTypy 1 pexum paboTbl Ans

BaLuero Bntofja v HavaTb FOTOBKY BPYUHYHO, HE

337aBas ANUTENbHOCTb NPUrOTOBNEHMS.

1. Tep.blit pexum paboTbl ByaeT 0TObpaxeH Ha
JVCTNee Nocne HaxaThs KHoMkK \.L/, koTopas
OTKPOET [yXOBKY.

2. BblbepuTe pexum paboTbl C MOMOLLbH KHOMOK
AN

3. Ecnu Bbl XOTUTE M3MEHUTb PEKOMEHYEMYIO
TemnepaTypy Anst pexuma paboTbl, Bro4nTe
none «TemriepaTypax, HaXaB Ha KHOMKY C.

» 3amuraet cumeon L.

4, YcTaHOBMTE HYXHYIO TEMMepaTypy, kacascb
KHOMOK A\/N/.

5. I'Iomsepnme YPOBEHb TEMMNEPATYPbI, HaXaB Ha
KHomky L.

6. Yrobbl 0TOGpPa3nTb BPEMS NMPUrOTOBIEHNS,
KOCHWUTECH M YAEpXKMBaliTe @ noka Ha aucnnee
He noseutcs cumson 1=,

7. YcTaHOBMTE BpeMs NPUrOTOBIIEHMS C MOMOLLbH
KHOMOK ~\/\v 1 NOATBEPANTE HACTPONKK,
HaXaB Ha KHOMKy L5,

» lMocne ycTaHoBKN BPEMEHN NPUrOTOBMEHUS HA

pucnnee byaeT oTobpaxaTbCs CUMBON =1

8. TocraBbTe 6M0O B [yXOBOW LuKad.

9. Haxmute KHOMKY | 4TOObI HAYaTh
NpUrOTOBEHWE, ECIM TEMMEPATYPA, PEXIM
paboTbl ¥ BPEMS NPUTOTOBNEHNS COBMIOMEHBI.

Ha nucnnee otobpasutcs cumson PP,
» [lyxoBKka pasorpeeTcs 0 3aAaHHO TemnepaTypbl,
KoTopast byAeT NOAAEPKNBATLCS 10 YCTAHOBIEHHOO
BPEMEHM OKOHYaHWs NPUrOTOBIEHNS.
» Mocne 3Toro AyxoBka HauHeT paboTy B
BbIGpaHHOM pesxume u OyAeT HarpesaThbCs, noka
Temnepatypa BHyTPU [yXOBKW HE JOCTUTHET
3a7aHHOrO YpoBHS. JTa Temnepartypa byaet
NOLEPKMBATLCA O TEX NMOP, NOKA HE HaCTyNUT
YCTaHOBMEHHOE BPEMSI OKOHYaHWS NPUrOTOBIIEHNS.
Korna Temnepatypa B fiyxoBke OyneT nogHUMaThCs
[0 33[aHHOTO YpOBHsl, ByAyT 3aropaTbCs OTMETKM
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WHOMKATOpa TEMMepaTypbl BHYTPW iyxoBku. Ha
pucnnee «KynuHapusi» nosBsTcst 0603HaueHus
LOMONHUTENBHBIX aKTUBHBIX HarpeBaTemnbHbIX
3MEMEHTOB, a TakKe PEKOMEHLYEMbIi yPOBEHb
PacnomnoXeHUs NPOTUBHS.

10. TMo okoHYaHWKM NpoLiecca NPUroTOBNEHNUS Ha
pucnnee nosiBUTCS Hagnuch «KoHewy w
NpO3BYYMT 3BYKOBOIA CUrHaI.

11. Y700bI BbIKMIOUMTb 3BYKOBOI CUTHAM, HAXMUTE
noOYHO KHOMKY.

» CUrHan BbIKIMOYMTCS U lyXOBKa aBTOMATUYECKN

3aBepLumT pabory.

YcTaHoBKa 6onee NO3gHEro BpeMeHN OKOHYaHUA

NpPUroTOBNEHMS;

Bbl MoxeTe ybeauTbes, YTO AyxoBka pabotaeT u

BbIKIIOYAETCS aBTOMATUYECKM, YCTAHOBMB TOUHbIE

TEeMnepaTypy v pexum paboTsl Ans Baero 6ntoaa,

BPEMS NPUTOTOBIIEHNS M BPEMS OKOHYAHMSA

NPUrOTOBEHMS, U HACTPOUB NapameTpbl

NPUrOTOBNEHNS BPYYHY!0, HE 3aAaBast ANUTENBHOCTb

NPUrOTOBNEHMS.

1. Tepblit pexum paboTbl ByaeT 0TobpaxeH Ha
JVCTnee Nocne HaxaThs KHomku \.L/, koTopas
OTKPOET [yXOBKY.

2. BblbepuTe pexum paboTbl C MOMOLLbH KHOMOK
ANV

3. Ecnu Bbl XOTUTE M3MEHUTb PEKOMEHYEMYIO
TemnepaTypy Anst pexuma paboTbl, Bro4nTe
none «TemnepaTypay, HaxXas Ha KHoMKy L.

» 3amuraet cumeon L.

4, YcTaHOBMTE HYXHYIO TEMMepaTypy, kacascb
KHOMOK A\N/N.

5. I'Iomsepnme YPOBEHb TEMMNEPATYPbI, HaXaB Ha
kHonky L.

6. Yt06bl 0TOBPa3NTL BPEMS NPUTOTOBIIEHMS,
KOCHUTECH 1 yiepxmBaliTe (), noka Ha ancnnee
He nosieutcs cumson [

7. YcTaHoBMTE BpeMsl NPUrOTOBIIEHMS C MOMOLLbHO
KHOMOK N/ 1 NOATBEPANTE HACTPONKK,
HaXaB Ha KHOMKy ®.

» lMocne ycTaHoBKN BPEMEHN NPUrOTOBMEHUS HA

pucnnee byaeT oTobpaxaTbCs CUMBON =l

8. Yrobbl 0TOGpPa3nTb BPEMS OKOHYaHWS
NPUrOTOBIEHMS, KOCHUTECH W YAEPXMBalTe ®,
noka Ha Ancrnee He noseuTcst cumeorn =,

9. YcraHoBMTE BpeMsl NPUTOTOBIIEHMS C MOMOLLbHO
KHOMOK N/ 1 NOATBEPANTE HACTPONKK,
Haas Ha krorky (5.



» Mocne ycTaHOBKM BPEMEHN OKOHYaHMS
NpUroTOBNEHNS Ha aucniee OyaeT oTobpaxaTtbes
cvmeon =1,

10. MocTaBbTe 6IOAO B AyX0BOIA LIKAD.

11. Haxmute KHOI'IKy’ | 4TOObI HAYaTh
NpUrOTOBEHNE, ECIM TEMMEPATYPA, PEXUM
paboTbl, BpeMsi NPUTOTOBIEHNS U BPEMSI
OKOHYaHWsi NPUroTOBIIEHMs cobnoaeHs!. Ha

avcnnee 0To6pasnTcs CUMBON '

» Taiimep [yXOBKM aBTOMaTU4ECKN PacCYNTLIBAET

BpEMS Hauyarna NpUroTOBMEHWS], BbluuTast

NPOJOIKUTENBHOCTb NPUrOTOBMEHNS W3 33aHHOTO

BPEMEHM €0 OKOHYaHMs. Kora HacTynuT Bpems

Havana NpuroToBMEHNS, yXOBKa BKIOYMTCS B

BbIGpPAHHOM PeXVMe U HarpeeTcs 40 3afaHHON

Temnepatypbl. Ta Temnepatypa byaet

NOLEPKMBATLCA O TEX NMOP, NOKA HE HaCTyNUT

YCTaHOBMEHHOE BPEMSI OKOHYaHWS NPUrOTOBIIEHNS.

Korpa Temnepatypa B fyxoBke OyneT nogHUMaThCs

[0 33[aHHOTO YpOBHsl, ByAyT 3aropaTbCs OTMETKM

WHOMKATOpa TEMMepaTypbl BHYTPW iyxoBku. Ha

pucnnee «KynuHapusi» nosBsTcst 0603HaueHus

LOMONMHUTENBHBIX aKTUBHBIX HarpeBaTemnbHbIX

3MEMEHTOB, a TakKe PEKOMEHLYEMbIi yPOBEHb

PacnomnoXeHUs NPOTUBHS.

12. Tlo okOHYaHWKM NpoLiecca NPUroTOBNEHNS Ha
pucnnee nosiBUTCS Hagnuch «KoHewy w
NpO3BYYMT 3BYKOBOIA CUrHaI.

13. YT06bI BBIKMIOUMTL 3BYKOBOI CUTHAM, HAXMUTE
noOYHO KHOMKY.

» CUrHan BbIKIMOYMTCS U lyXOBKa aBTOMATUYECKN

3aBepLumT pabory.

470661 OTMEHNTL TONBKO HACTPOWKM
NPOZOMKUTENBHOCTU MPUFOTOBIEHNS UMW
HaCTPOWKM NPOLOMKUTENBHOCTU
MPUrOTOBNEHNSI U OKOHYAHMS NPUFOTOBNEHMUS!
nocrie Ux yCTaHoBKM, HEOBXOAMMO COPOCUTL
NPOJOIIKUTENBHOCTb NMPUTOTOBMEHMS.

Pexum yckopeHHoro pasorpeBa (6bICTpbIi
npeABapuTEnbHbIN Pa3orpes)

Vicnonb3yiiTe YHKLMIO YCKOPEHHOTO pa3orpesa
(6bICTpOro NpenBapUTENLHOTO PasorpeBa), YTobbl B
DYXOBKe ObICTPEe YCTaHOBUMNACh HyKHast
TEMNepaTypa.

Mpyu paamopaxmBaHuu, YKCTKe U
MOALEPKAHUN B HArPETOM COCTOSIHUM PEXUM
[yCKOPEHHOTO pasorpesa HegocTyneH. B
CNy4ae OTKIIHOYEHIS AMEKTPOIHEPTUN
HACTPOIKN YCKOPEHHOrO pasorpesa GyayT
OTMEHEHbI.

1. Haxmute KHomky =B nocne YCTaHOBKM
TEMnepatypbl, pexuma paboTbl, BpEMEHM
NPUrOTOBNEHNS 1 BPEMEHW OKOHYaHMS
NPUrOTOBNEHMS.

» Bypet otobpaxartbcs cumeon B v craver

BOCTYMHa HACcTPOIKa YCKOPEHHOTO pasorpesa

(6bICTPbLIN NpeaBapUTENBHBIN HArPEB).

» 10 JOCTVKEHWM 3aaHHO TeMnepaTypbl B

JYXOBKE MHOMKaTOP «YCKOP.» MOracHeT, 1 IyXoBKa

BEpHETCS B PEXUM, KoTopasi Obin BbibpaH 10

BKITIOYEHMS YCKOPEHHOTO pasorpesa.

2. Y10bbl OTMEHUTL (YHKLMKD YCKOPEHHOTO
Harpesa, CHOBa HaXMUTe Ha KHOMKY =6,

» Cvmson =B noracker u YCKOPEHHbII pa3orpes

(6bICTpbLIN NpeaBapUTENbHLIA HarpeB) byaeT

OTKITIOYEH.

BbIKkntoueHne aneKTpu4ecKon AyXOBKM

BhbikniounTe OyX0BKY, KOCHYBLUMCh KHOMKW \.L/,

BxknioyeHue 611I0KMPOBKM KHOMOK

OYHKLMI0 BNOKMPOBKM KHOMOK MOXHO MCMONb30BaTh

ANs NpeaoTBpaLLeHnst BMeLLaTensCcTea B paboty

DYXOBKM. -

1. Kochuech u yaepxmsaitre (), noka Ha avcnnee
He MosIBUTCS CUMBO (..

» Ha gucnnee nossutca Hagnuce «OFF» (BbIKI.).

2. Y1o06bl 326110KMPOBATH KHOMKM, HAXKMUTE A\,

» Kak Tonbko dyHKLMS BrOKMPOBKM KHOMOK ByaeT

aKTMBMpOBaHa, Ha aucnnee nosiBuTCs Haanuch «Ony

(Bkn.), v HA4HET CBETUTLCS MHAMKATOP &,

lNopgTBepauTe, HaxaB ®,

Mocne BKMtoYeHs hyHKLMM 6roKMpoBKK
KHOMOK KHOMKY AlyX0BOTO LuKkada He

eicTByI0T. B cnyyae oTknoyeHus
3MEKTPOIHEPTM DYHKLNS BNOKMPOBKA
KHomoK He ByaeT oTMeHeHa.

Y100b1 OTKNHOYMTE ONIOKMPOBKY KHOMOK, HAXMUTE

1. KocHutech v yaepKuBaiTe LI, noka Ha avcrinee
He nossuTcs cumeon (2,

» Ha gucnnee nossutcs Hagnucs «Ony (Bkn.).

2. Otknroumte chyHkumto Key lock (6riokmposka
KHOMOK), HaX@B Ha KHOMKY “v*.

» Mpu BbIknoueHun dyHkumm Key lock (6nokuposka

KHOMOK)Ha 3KpaHe nossutcs Hagnueb «OFF»

(BbIKI.). MogTBepamTe, Haxas ®,

Mocne BKMtoYeHs hyHKLMM 6roKMpoBKK

KHOMOK KHOMKW AyX0BOro LLlKad)a He

eicTByIoT. B cnyyae oTknoyeHus
3NEKTPOIHEPTUM PYHKLMS BNIOKMPOBKN
KHONOK He 6y,u,eT OTMEHeHa.
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Hactpoiika curHanbHoro Taiimepa
Yacbl nprbopa MOKHO MCTIONb30BaTh HE TONBKO NSt
HaCTPOIIKM NPOrpaMMbl NPUrOTOBMEHMS, HO U ANS
NpeaynpexaeHns nim HanoMmuHaHwus.,
CvrHanbHbI TaiMep He BNUSIET HA paboTy AyX0BOTO
wkada. OH Mcnonb3yeTcs TOMbKO AN
npegynpexaenus. Hanpumep, ero MOXHO
MCMONb30BaTh ANs HAMOMUHAHWS O TOM, YTO B
OnpefeneHHoe BPEMs! HyXHO NepeBepHyTb
NpoayKTbI B IyXOBOM Lukady. 10 uctedeHum
3a[)aHHOro BPEMeHM Tanmep nopJacT 3BYKOBOW
curHan.
1. Kochutech n yoepxusaiite D, MoKa Ha gucnnee
He NOSIBUTCS CUMBO

MakcumarbHoe Bpemsi pu yCTaHoBKe
3BYKOBOrO CurHana — 23 yaca 59 MuHyT.

2. YcTaHOBMUTE NPOJOMKUTENBHOCTL 3BYKOBOIO
curHana, ¢ MOMOLLbIO KHOMOK AN/,

» lMocne ycTaHOBKM MHTEPBANA BKIIOYEHMS

3BYKOBOTO CUrHarna uHaukatop £ ocraHetcs

BKITIOYEHHbIM M Ha AWCEee NOSIBUTCS 3HaYeHne

3a/1aHHOTO BPEMEHHOIO MHTepBara.

3. o ucTeyeHnn 3aaaHHoOro BPEMEHHOTO
MHTEpBana MHaukaTop £ HaYHeT MuraThb 1
NpO3BYYMT CUrHaT.

BbiknioyeHue 3BYKOBOro CUrHana

1. Mpomomk1TenbHOCTL 3BYKOBOTO CUrHana — 2
MUHYTbI. [INs1 BBIKMIOYEHNS 3BYKOBOIO CUrHana
HaXmuTe MoOYHo KHOMKY.

» 3BYKOBOW CUrHan BbIKIMIOYNTCA U Ha AUCTnee

OyAeT NoKkasaHo TekyLLee BpeMs..

OTKntoYeHWe 3BYKOBOTO CUrHana;

1. Y706bl OTKMIOUMTb 3BYKOBOW CUrHaM, KOCHUTECH
W yoepxwBsaiite (9, noka Ha avcnnee He
MOSIBUTCS CUMBOI

2. HaxmuTe 1 yaepxmBaiiTe KHOMKY v, Noka Ha
avcnnee He otobpasutcs «00:00».

ByneT nokasaHo BpeMs BKIIOYEHNS CUrHana.
Ecrnn ofHOBpeMEHHO yCTaHOBUTb
cUrHanbHbIA TaitMep U NPOAOIKUTENBHOCTL
NPUroTOBMEHNS!, Ha LMPOBOM UHAMKaTOpE
OyneT nokasaH 6ornee KOPOTKMIA BPEMEHHON
WHTepBar.

M3meHeHne BpeMeHM CyToK

1. TlocnepoBaTtenbHO HaxUmanTe KHonKyk /, noka
Ha aucnnee He MosBuTcst cumeon (5,

2. Yr0obbl ycTAHOBUTL BPEMS, UCMIONb3YNTE KHOMKM
AN
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3. Haxmure Ha cumeon {5 n nopoxaute 4
CEKYHAbI, HE HaXuUMasi KHOMOK Anst
NOATBEPKAEHNS HACTPOEK.

Mpu OTKNKOYEHNM INEKTPOIHEPTN HACTPOIIKM
yCTaHOBMEHHOTO BpeMeHH copachiBatoTes.
CreiyeT NOBTOPUTB €50 YCTaHOBKY. Tekyllee
BPEMS! Herb3si UBMEHUTB, Korza
BbINONHSETCS NMi06as U3 hyHKLMA AyXOBOrO
Wwkada.

PerynupoBka rpomkocTy
lMoka lyx0oBKa HaxomuTcs B pexvme oxuaaHms,
KOPOTKO KacalTech KHOMKN ) 10 MOSBREHNS Ha
pucnnee coobierns «VOLy (TPOMK.).

2. HaxmuTe KHOMKM A\/\v 7151 BbIOOpa OAHOTO M3
ToHoB LO, L1 n L2.

3. [inst noATBEPKIEHNS HACTPOSK HAXXMUTE KHOMKY
() unm nogoxaute 4 CEKYHUbI, HE Kacasich
KHOIMOK.

OtperynupyiTe ocBeleHne B OKOHOMUYHOM

pexume.

1. Toka pyxoBka HaxoguTcs B PexMMe OXMAaHNS,
KOPOTKO KacaiiTech kHorku ¢ 4o nosiBnexus Ha
pucnnee coobiuenms «LP» (OCB.).

2. HaxmuTe KHOMKN A\/\v Ansi BbIOOpa (yHKLmiA
Bkn. unm SkOHOMMYHOTO pexuma.

3. [ns noaTBEPXOEHNA HACTPOEK HAXMUTE KHOMKY
(2w nogoxauTe 4 CEKYHUbI, HE Kacasich
KHOMOK.

4. Tlpu BbiBope dyHkumm ON (BKJ1.): noka oTkpbita
[Bepb AyXOBKM, HAXOASALLENCS B PEXMME
OXMIaHWs, 1 BO BPEMS SKChnyaTaLmy,
oceetlerre BKIMOYEHO nocTosHHo.

5. Tpu BbiBOpe yHkLmn ECO (SKOH. pexum):
noka OTKpbITa ABepb AyXOBKM, HaxoasLencs B
pexvMe OXWAAHWS, 1 BO BPEMS 3KCMyaTaLuy,
oceetlerne BKIMOYAETCA, a satem
OTKIMKOYAETCA yepes 15 cekyHa.

Mpu kacaHum nOON KHOMKM BO BPEMS SKCTyaTaLmm

(3a nckntoyeHnem kHonok \L/ n a&) OCBelLLEHNe
BKIMKOYAETCHA, a 3atem OTKITKOYAETCA yepes
15 cekyHg.



Bpewms npurotoBneHus oniog Bbineyka v xapeHue

[3HaueHust BpeMeHu B 3Toi Tabnnue cneayet 1-i nonKkoit AyxoBoro Likadha sensetes
cumTaTh CnpaBoYHbIMU. OHKU MOTYT HWKHASA Nonka.

M3MEHSITLCS B 3aBUCMMOCTM OT TEMMEpaTypbl
NPOAYKTOB, TOMLMHI, BUAA W BaLLMX
KYTMHaPHbIX NPEANOYTEHMIA.

— 3arem 180 ... 190
Venenika (5.5 kr) - 25 MuH, 250/max 150 ... 210
T 3arem 180 ... 190
o

X

D

p!
— Ha HIKHIOK MOMKY, “ {310 © 0 Korna ii0s 1enets - KORYDE MOrDNbayetos
* [Ins BCex TUNOB NPOAYKTOB PEKOMEHYETCS NPOM3BECTY NPEABAPUTENbHBIN PA3Orpes.
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Slow cooking (Mean. npurotoBnenue)/Harpes +
BEHTUNSATOP — 3KOHOMUYHbIN PEXUM

He namensiite Temnepatypy Bo Bpemst
npurotoBnexus B pexume "Slow cooking
(Mezn. npuroToenexue)/Harpes +
BEHTUMNATOP — AKOHOMUYHbI peXxum”.

o | pmpme | |
Copngoom [Ompooe | Jo] | 5 | w0 | wow |
(oo [ Gpopne | JO] | 5 | @ | wow

BbinonHuTe pasorpes B Te4eHMe 6-7 MUHYT.

He oTkpbIBaiTe ABEpLY BO BpeMs
0 npurotoBnexus B pexume "Slow cooking

(Mezn. npuroToenexue)/Harpes +

BEHTUMNATOP — AKOHOMUYHbI peXxum”.

Benoe 1 kpacHoe MACO Nepe NPUrOTOBNEHEM CIIEflyeT CrIOUTb B NOCYY W, NepUoanYECK
nepeBopauMBas, roTOBMTH [0 BbiNapyBaHNs XUKOCTH.
®aconb Nepep NPUroTOBNEHMEM CieayeT NposapuTb okono 30 MuHYT. MoXHO Mcnonb3oBaTh

KOHCEPBUPOBaHHY!0 paconb.

Yr106b! 6010 ObIN0 BKyCHee, HAKPOWNTE NOcYaY KPbILLKOW.

CoBeTbl N0 BbINeyKe

«  Ecnu usgenvie nonyyaeTcs CRMLKOM Cyxum,
creayeT NoBbICUTL TEMMEPATYPY NPUMEPHO Ha
10°C 1 cokpaTuTb BPEMS NPUrOTOBIEHMS.

«  Ecnwnusgenvie nonyyaetcs cbipbiM, crneayet
YMEHBLUUTDL KOMUYECTBO KUAKOCTM UnK
noHn3uTL Temneparypy Ha 10°C.

¢« Ecnu BepxHss Kopouka CrmLIKOM
3apyMsHUBAETCA, CrieayeT NocTaBuTb U3fenve
HUXe, NOHW3NTL TEMNEPATYPY W YBENUYUTL
BPEMSI NPUTOTOBIIEHNS.

«  Ecnu nspenve xopoLwo nponekaetcs, HO
CHapyv NpuropaeT, CrenyeT yMEHbLMUTL
KONM4eCTBO XMAKOCTM, MOHM3UTL TEMNepaTypy
W YBENWYMTL BPEMSI IPUTOTOBIEHMS].

CoBeTbl N0 BbINeyKe

«  Ecnu usgenvie nonyyaeTcs CRMLKOM Cyxum,
creayeT NoBbICUTL TEMMEPATYPY NPUMEPHO Ha
10°C 1 cokpaTuTb BPEMS NPUrOTOBIEHMS.
CMaxbTe Crou TecTa CMEChHO M3 MOTIOKa,
pacTUTENbHOTO Macna, SuL 1 iiorypra.
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«  Cnepgute 3a TeMm, 4ToObl TONLMHA M3ENKUs He
npeBbILLana rnybouHbl NPOTUBHS, MHAYe OHO
OyAeT [onro BbINeKaTbCs.

. Ecnu BepxHuii croi n3aenus noaropaer, a
HWKHWI OCTAETCs ChipbiM, BO3MOXHO, B
HVDKHEM CIO€ WU3AENNS CIIULLIKOM MHOTO
HaumHkn. YTo6bl n3aenve poBHo
nofpyMsHMBaNach, CTapaitecb PaBHOMEPHO
pacnpefensiTb Ha4MHKy MeXay CriosiMm Tecta u
1o MOBEPXHOCTY U3aenus.

Mpwn BoINeYke u3genuit u3 Tecta cobnopainTe
0 PEXUM 1 TEMNEpaTYpy, YkasaHHbIE B

abnuue peuenToB. Ecnn HUXHWIA cnoi

W3AENUs NNOXO NPOMNEKaeTCsl, B Ceayowui

pas noctaBbTe NPOTUBEHL Ha OAUH YPOBEHDb
HWXe.

CoBeTbI NO NPUrOTOBNEHUI OBOLYHLIX 6niog

«  Ecnv oBowwm BbINyCKaKT COK M CTAHOBATCS
CIIMLLKOM CyXVUMMU, TOTOBBTE MX He Ha NPOTHUBHE,
a B CKOBOPOAE NOZ KPbILUKOW. B 3akpbiTom
MOCYAE COK COXPaHUTCS.



«  Ecrv oBoLHoe 600 0CTaEeTCS ChIPOBATHIM,
Mpeskae YeMm roTOBMTb OBOLLY B [IyXOBOM
wkade, MOXHO MX NPOBapPUTL UK
npobnaHLwnpoBaTb.

Kak nonb3oBatbca rpunem

MPEOYNPEXOEHNE!

3akpbliBailTe ABepLy BO Bpemst
NPUrOTOBNEHNS MULLM Ha rpune.
l'opsiune NOBEPXHOCTI MOTYT NPUYUHUTD
oxoru!

BkntoueHue rpuns
1. Tep.blit pexum paboTbl ByaeT 0TObpaxeH Ha

JVCTINEee NOCTe HaXaThs! KHOMKK \.L/, koTopas
OTKPOET [yXOBKY.

2. Bbibepute HyXHYH (YHKLMIO IPUS, HXKUMas
KHOMKM AN/

3. Ecnu Bbl XOTUTE M3MEHUTb PEKOMEHYEMYIO
TemnepaTypy Ans pexuma paboTbl, BrouNTe
none «TemnepaTypan, Haxas Ha KHOMKY C.

» 3amuraet cumeon L.

4, YcTaHOBMTE HYXHYIO TEMMepaTypy, kacascb
KHOMOK AN/,

5. I'Iomsepnme YPOBEHb TEMMNEPATYPbI, HaXaB Ha
kronky L.

6. Haxwmure KHOI'IKy> ”, YTObbI HAYaTh
npuroToBneHwe Bntog Ha rpune, ecnm
Temnepatypa W pexum paboTsl cobnoaeHsl. Ha
avcnnee otobpaautcst cumeon .

» Mocne 3Toro AyxoBka HauHeT paboTy B

BbIGpaHHOM pesxume u OyAeT HarpesaThbCs, noka

n 6

Temnepatypa BHyTPU [yXOBKW HE JOCTUTHET
3apaHHoro ypoBHs. Korga TemMnepatypa B JyxoBke
OyAeT NoaHUMATLCA A0 3aAaHHOTO YPOBHS, OyayT
3aropaTbCsl OTMETKM MHAMKATOPA TEMNEPaTypbI
BHYTPM AyxoBku. Ha aucnnee «KynuHapusi»
MosiBATCS 0603HaYEHNS! AONONHUTENBHBIX aKTUBHBIX
HarpeBaTerbHbIX 31IEMEHTOB, a TaKkKe
PEKOMEHIYEMbIN YPOBEHb PACMIONOKEHUS MPOTUBHS.
7. Bbl MOXeTe 3aBEPLUMTL NPOLIECC NPUTOTOBMEHNS

6nioa Ha rpune, cHoea Haxas kHorky P 11,
» [lyxOBKa 3aBEpLUMT NPUrOTOBMEHME Btoa Ha rpune

1 Ha gucnnee nosisutcst cumeon M.
BbikntoyeHme rpunsa

1. Kochutecb v ygepxusarte KHOMKY O
TeYeHme 2 CekyH, 4TOObI 3aKPbITb AYXOBKY.

MpoayKTbl, KOTOPbIE HE NOAXOAAT AN
NPUrOTOBNEHNS Ha rpUne, MOTyT
NPUBECTM K Bo3ropanuio. Ha rpune
MOXHO rOTOBMTb TOSBKO TaKue
NpOAYKTbI, KOTOPbIE BblAEPXMBAOT
VHTEHCMBHBII HarpeB.

He paswmelLaiite npoayKTbl CIMLLKOM
6rmM3KO K 3a[Hel YacTu rpunst. Ita
30Ha HarpeBaeTCsl CUIbHEE BCETO, U
XVPHblEe NPOAYKTHI MOTYT 3aropeThes.

Bpemsi npuroToBneHus 6nioA Ha rpune

OT6VBHbIE U3 MOMOOV GAaHNUHS!
25...30 muH, #

B 3aBUCMMOCTH OT TONMNHBI
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EYxon U TeXHMUeckKoe obcnyxuBaHue

O6wue ceepeHns

PerynsipHo BbinonHsATe Y1cTky Npubopa. 310
MO3BONUT NPOAUTL CPOK €10 CNYXObI, a Takke
130exaTb MHOTVX Npobriem.

OMACHO:

Mepep BbINONHEHWEM paboT no
06CIyXMBaHMIO 1 YUCTKE OTKMIouMTE Npubop
OT 3NEKTPUYECKOI CETH.

CylLecTByeT pUcK NopaxeHust
3MEKTPUYECKUM TOKOM!

ONACHO:

[laiiTe n3genuio oCTbITb, Npexae Yem
npuUcTynaTh K YACTKE.

lopsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD
oxoru!

«  Tpubop creayeT TWATENLHO YACTUTL NOCTE
KaXkzoro 1cnonb3oaHus. Tak nerye ynanstb
OCTaTK MULLK, KOTOPbIE MOTYT NPUrOPETH NPK
creaytoLem 1cnonb3oBaHui npubopa.

«  [Ins wmcTkm npubopa He TpebytoTcs
cneumarnbHble YucTawume cpeactsa. Mpubop
MOXHO BbIMbITb TENION BOAOM C J06aBneHnem
XUOKM MOIOLLEro CPeACTBa, UCTOMb3ys
MSITKYI0 TKaHb N rybky. A 3aTem npoTepeTb
CYXOW TKaHbH.

«  ObsisaTenbHo npoTupaiTe Npubop Hacyxo
nocre YUCTKM 1 cpasy e yaansiiTe nonasLuyr
Ha Hero XWAKOCTb.

*  He ucnonb3ayite ans WicTk1 pyykn u
MOBEPXHOCTEN 13 HepPXaBEIOLLE cTanm
UMCTSILLME CPELCTBA, COAEPXKALLMMM KACTIOTY
Ui xnop. 3Tn aeTani MOXHO NpoTUpaTh
MSAFKOM TKaHbH0, CMOYEHHOM B XKMAKOM MOIOLLEM
cpeacTse (6e3 abpaanBHbIX [06aBOK),
CTapasich TepeTb B OfIHOM HanpaBlieHM.

HeKOTOpre MotLwne cpeacrtsa n Yucrawmne
MaTepuanbl MOryT noBpeauTe NOBEPXHOCTD.

He VICI'IOJ'Ib3yl71Te ANA YNCTKK arpeCCuBHbIE
MotoLmne CpeacTea, YucTalme
I'IOpOLLIKVI/erMbI, a TaKkxe oCTpble NpeameThbl.

NPUBECTU K MOPAXEHUIO SNEKTPUYECKUM
TOKOM.

He ncnonbayitte Ans YACTKM yCTPOICTBA
NapoouMCTUTENN, NOCKOMbKY 3TO MOXET

YucTtka naHenu ynpasneHusa
OumncTbTe NaHerb YNPaBIEHUS W PYUKU-perynsaTopbl
BNAXXHOM TKaHbIO W BbITPUTE HACYXO.
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[Nt YUCTKM NAHENM yNpaBreHus He
(CHUMaATE KHOMKW/PYYKU-PErynsTopbl.

aK MOXHO noBpeanTb nNaHenb yﬂpaBﬂeHMﬂ!

Yucrka oyxoBku

YucTtka 60KOBBLIX CTEHOK

1. CHuMMTE NEpeaHtor YacTb GOKOBOI PELLETKM,
OTTSHYB €e 0T DOKOBOW CTEHKN.

2. TotanuTe 6OKOBYHO peLueTky k cebe u
MOMHOCTbHO BbIHBTE €€ U3 IyXOBKM.

CTEHKM C KaTanuTM4eCKUM NOKpPbITUEM

BoKoBble CTEHKM UK TOMBKO 3a[HsS CTEHKA Ay XOBKM
MOTYT ObITb NOKPbITHI KATANUTUHECKON SMANbO.
CTeHKM ByXOBKM C KaTanuTUYECKM NOKPLITUEM HE
HYXOKTCS B YMCTKE. MopUCTbIe NOBEPXHOCTY
CTEHOK BNUTLIBAIOT M pasnaratoT OpbIaru xmpa (Ha
BOLLY M YIMEKUCTIbIN ra3) W, Takum 0Bpasom,
CaMOOuMLLAIOTCS.

YucTka ABepLbI AYXOBKM

MoliTe aBepLY [yXOBKM MSTKON TKaHbIO UK ryBKO,
CMOYEHHOIA B TENNOW Bofe ¢ A0OaBIEHUEM XUIKOrO
MOHOLLIEr0 CPELCTBA, W BbITUPANTE CyXOW TKaHbIH.

He ucnonbayiite Ans uncTkn ABEpLbI
MOlOLLME CPEACTBA C abpasUBHLIMMU
BELLECTBAMM UMM METaNMYeckue ckpebky.
OHM MOryT noLapanarts NoBEPXHOCTb 1
MOBPESMTb CTEKTO.

BHyTpeHHee CTekmno ABepLibl UMeeT

0 noKpbITMe Ans obneryenns ouncTk. He
Mcnonb3yiiTe 4ns YUCTKW BHYTPEHHErO
CcTekna AiBepLibl MOoLUME CpeacTBa C
abpa3uBHbIMK BELLECTBaMU, METaNnM4eckme
ckpebku, xecTkue rybku nnm otbenuaatowime
cpefcTaa, YTobbl He nouapanatb
noBepXHOCTb. OHM MOTYT NOBPEANTDL
MoKpbITHE.




CHaTMe ABepLbI AYXO0BOro LWKada

1. Otkpoiite nepepHioro asepuy (1).

2. OtkpoiTe 3axumbl Ha Kopryce neTrm (2) ¢
MpaBOW U NEBOI CTOPOHbI NEpeaHel ABepLb,

HaXXaB Ha HKX, KaK NoKa3

1 [MepenHas aBepua
2 Metns
3 [HyxoBow wkacg

; 1 2 3

3. OtkpoiTe nepeaHIoK ABEpLY HaMOMOBHHY.

4, CHuMMTE NepeaHIow ABepLyYy, NOTSHYB ee BBEPX
1 0cBOBOAMB OT NPaBOVA ¥ NIEBON NETIN.

9 YCTaHOBKN AABEPLIbI HA MECTO CrieayeT
BLINONHUTL B 06PATHOM MOpPsAKE ASNCTBIS
o cHaTio. He 3abyabTe 3aKpbITb 3aXMMbI
Ha KOpMyce NETNM Mpu YCTAHOBKE ABEPLIbI Ha
MecTo.

CHsTne BHYTpPeHHero ctekna asepubl
BHyTpeHHee CTekno naHenu ABepLibl 4yXOBOrO
LKadha MOXHO CHSATb [1S1 YCTKM.

OTkpoiTe ABepLY AYXOBKM.

1 Pamka

2 MnactmaccoBas Haknaaka

MMoTsHUTE K ceBe W CHUMMTE NNacTMaccoByH
Haknap|

Ha BEpXHeN CTOPOHE ABEPLbI.

4

123
[NepBoe BHyTpeHHee CTeKNo

BHyTpeHHee cTekno

BHelwHee cTekno

[TnacTmaccoBbIit iepxaTenb CTEKNa — HUXHUIA
[MpunogHuMmuTe NepBoe BHYTpeHHee cTekno (1) B
HanpaeneHun A 1 BbITHUTE ero B HanpaeneHum B,
KaK NoKa3aHO Ha PUCYHKE.

YT00bI BbIHYTb CPESHEE CTEKNO (2), NOBTOPUTE 3TU
Xe aencTeus.

SN —

Mpu cBopke ABepLbI CHavana cneayeT BCTaBuTh
cpefHee CTekno (2).
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BcraBnsiite cTekna Takum 06pa3om, YTobbl
CKOLLIEHHBI yron CTekna nonan Ha gacky
MNacTMaccoBOrO iepXkaTens, kak NokasaHo Ha

CpepHee cTekno (2) cneayeT yCTaHOBUTb B
NnacTMaccoBbIii iepxaTenb psaoM C NepBbIM
BHYTPEHHUM CTekroMm (1).

BHyTpeHHee cTekno (1) cnepyet ycTaHaBnmBaTth
Takum 06pa3oMm, YToObl HANKCh Ha CTekne Bbina
obpalLeHa k cpegHeMy CTekry.

CrepuTe 3a TeM, YTOObI HUKHMIA YTon CPenHero
CcTekna bbIN NpaBUbHO BCTABIEH B HIKHUIA
MIacTMacCoBbIi epxaTenb.

[MpwXMUTE NNAcTMacCOBYK HaknaaKy K pame [0
Lenyka.

3amMeHa naMnoyku ocBeleHusa

AyxoBoro wkaga

amna, ucnonb3yemas B 3Tom npm6ope, He
NOAXOAMNT ANA OCBELLEHUA ObITOBBIX
I'IOMeLI.l,eHVIl7l. Ota namna npeAHasHaveHa anq

BCNOMOraTesNbHOM uenu, I'I03BOJ'IFIIOLL|GI71
none30BaTento yBUAETL NULLEBLIE NPOAYKTbI.

amnbl, Mcnonb3yeMble B 3ToM npubope,
0 AOMKHbI BbIAEPXKUBATH SKCTPEMAnbHbIE
husnyeckue ycrosus, Hanpumep
Temnepatypy Bbiwe 50 °C.

ONACHO:

Bo n3bexaHue nopaxeHus 3NeKTPUYECKAM
OKOM, MPEXZE YEM 3aMEHSITb NTaMMOYKY,

ybeauTech B TOM, 4YT0 anekTponpubop

OTCOEMHEH OT CETU W OCTbIMN.

lopsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD

oxoru!

5 OCBELLEHNs iyXOBOTO LuKaca

Mcnorb3yeTes cnewmanbHas anekTpudeckast

amnouka, KoTopasi MOXeT BblAepxuBaTh
Temnepatypy £o 300 C. JononHutensHble
cBeAeHNs cM. B pasgene "TexHuyeckue
xapakmepucmuku, cmp. 12". llamnoyku
0CBELLEHNsI AYXOBOTO LUKaa MOXHO
nprobpecTin B UPMEHHBIX CEPBUCHBIX
LieHTpax.

PacnonoxeHue namnoyku MoXeT
0TNN4aTbCa oT M306pa)KeHVI$I Ha PUCYHKE.
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3ameHa Kpyrnomn namnoykm OCBELLEHNs JyXOBOro
wkada

1. OtcoeanHuTe Ayx0BOW LKA OT ANEKTPOCETH.

2. CHumMTE CTEKNAHHBIN NNaOH, NOBEPHYB Ero
MPOTUB YaCOBOW CTPESTKM.

3. BbiTawuTe namMnoyky 13 naTpoHa 1 yCTaHoBUTE
Ha ee MECTO HOBYIO.

4. YCTaHOBWTE Ha MECTO CTEKMSAHHbINA MIaOH.

3ameHa NpAMOYroNbHOMN NNTaMMOYKN OCBELLEHMNSA

AyXoBoro wkada

1. OtcoenumHuTe AyxoBOW LKA OT AaNEKTPOCETH.

2. CHMMMTE MPOBOIOYHbIE HAMPaBIIALLME, KakK
onmcaHo Bobiwe. Cm. Yucmka dyxosku, cmp. 30.

3. CHumMTE CTEKNSAHHBINA NachOH C MOMOLLbH
OTBEPTKM.

4. BbiTawmre namnoyky 0CBELLEHNS JyXOBOTO
LKkada M YCTaHOBUTE Ha €€ MECTO HOBYH.

5. YcTaHOBMTE Ha MECTO CTEKNSHHBIA NNadoH 1
NPOBONOYHbIE HaNpaBNSIoLLME.



[ Mouck u ycTpaHeHue HencnpaBHocTeit

0 Bpems paboTLi U3 AYXOBOrO WKada BLigenseTcs nap
+  BrionHe HOpMarbHO, ECN Nap BbAENAETCS BO BPeMs paboThl. >>> Mo He S8/1gemcs

_HeUCNpasHoCMbIo, M
Tlpy HarpesaHum 1 OXnaXaeHMM NPUBOP U3AAET METANANYECKME LIyMbI.
. ﬂpM HarpesaHun Metannuyeckue getann MoryT pacluMpAaTbCa U u3gasatb 3BYKU. >>> 3m0 He
A8715IEMCS HELCNPABHOCMbO.

puGop He paboraet.

«  [InaBKkuit NpeaoxpanuTenb HeucnpaseH un cpabotan. >>> [Iposepbme nnaskue
npedoxpaHumenu e 6ioke npedoxpaHumened. lNpu Heobxodumocmu 3ameHume Ux unu
8KIryume.

«  [lyxoBoi WKad He BKIKOYEH B (3a3eMIIEHHYI0) po3eTky anekTpoceTn. >>> [Ipogepbme coeduHeHUe
wmencerbHOU 8UIIKU.

MIOYKa OCBELLIEHHS lyXOBOTO LWKkada HencripaeHa. >>> 3aMeHume aMnoyky 0CeeuleHust
Wwkacha.

*  Hert anexTponutanus. >>> [pogsepbme Hasnu4ue anekmponumanust. [lposepbme
npedoxpaHumenu e bioke npedoxpaHumened. lpu Heobxodumocmu 3ameHume unu

eKmo4Ume npedoxpaHumenu.

+  He samaHa dyHkumMsa unv Temneparypa. >>> Bbibepume hyHKUUIO U ycmaHogume memnepamypy
C NOMOWbI0 Nepekyamens yHKYUL U (Unu) peaynsmopa memnepamypb!.

*  Her anexTtponutanus. >>> [pogepbme Hanu4ue anekmponumanus. lposepbme
npedoxpaHumenu e 6ioke npedoxpaHumened. lpu Heobxodumocmu 3aMeHume Unu
BK/o4Yume npedoxpaHumenu.

mEch Bbl HE MOXETE YCTPaHUTL HEMonazK,

HECMOTPS! Ha BbINOMHEHWE UHCTPYKLMA,
NpuBEAEHHBIX B AaHHOM pa3aene,
06paTUTECh K NPESCTABUTENID
aBTOPW30BaHHOM CEPBUCHOI Cnyx6bl. He
MbiTaitTeCb CAaMOCTOSTENBHO

OTPEMOHTMPOBATL HENCIPaBHBIN
anekTponpubop.
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